
 

 

 

 

 

 

                    ２０１６年１１月１６日 

  

                   お酒が飲める 

「カレ－ショップＣ＆Ｃダイニング 京橋店」がオ－プンします！ 

 

株式会社レストラン京王(本社：東京都府中市、社長：高山 恒明)では、１１月２５日（金）

に東京メトロ銀座線京橋駅直結の「京橋エドグラン」地下１階に、「カレ－ショップＣ＆Ｃ

ダイニング 京橋店」をオ－プンします。 

 

カレ－ショップＣ＆Ｃダイニングとしては東京ビッグサイト店に続く２店舗目で、都心

のオフィスワ－カ－やショッピングのお客様など、エリアにマッチしたお客様をタ－ゲッ

トに、京橋店オリジナルの新メニュ－を展開します。特にディナ－タイムには、生ビ－ル

やワイン、カクテルなどの酒類やおつまみを豊富にご用意し、仕事帰りのお客様など、ア

ルコ－ル需要の取り込みを図ります。 

 

当社では今後もカレ－ショップＣ＆Ｃダイニングを積極的に展開し、店舗網拡大を図っ

ていきます。 

詳細は下記のとおりです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪カレ－ショップＣ＆Ｃダイニング 京橋店 イメ－ジ≫ 

生ビ－ルやワイン、おつまみも楽しめます 

カレーだけじゃないＣ＆Ｃ 



 

 

【カレーショップＣ＆Ｃダイニング 京橋店メニュー例】 

 

 

≪ランチメニュー≫ 

 

 

≪ディナーメニュー≫ 



記 

カレ－ショップＣ＆Ｃダイニング 京橋店の概要 

１．開 業 日   １１月２５日（金）１０:００（予定） 

２．所 在 地   東京都中央区京橋２－２－１ 京橋エドグラン地下１階 

３．店 舗 面 積  ９２.６６㎡（２８.０３坪） 

４．席    数  ５０席（店内２６席・テラス席２４席） 

５．営 業 時 間   平 日   ８:００～１６:００ 

５              １７:００～２２:３０（L.O.２２:００） 

          土休日  １１:００～２１:００（L.O.２０:３０） 

６．定 休 日   不定休（京橋エドグランに準ずる） 

７．店舗の特徴  店舗の内装は、ナチュラルで心地よさを感じさせる木（もく）とアン

ティ－ク調のライトのほか、カレ－のスパイスを連想させるインテリ

アをアクセントとして使用し、カジュアルで居心地の良い空間となっ

ています。 

８．メニューの特徴   京橋店では１号店の東京ビッグサイト店とは全く異なるオリジナルメニュ－

をご用意し、約２０種類のお酒と約４０種類のおつまみを販売します。 

・ランチメニュ－例（税込） 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪牛ほほ肉の柔らか煮カレ－ １,２００円≫       ≪８品目彩り野菜カレ－ ８５０円≫ 

                                

・ディナ－メニュ－例（おつまみ、税込） 

  

 

 

 

 

 

 

 

 ≪シ－フ－ドのアヒ－ジョ ６００円≫       ≪鴨の燻製 バルサミコソ－ス ３５０円≫ 

 

９．お客様のお問い合わせ先  株式会社レストラン京王 

TEL.０４２－３３６－５００２（平日９：３０～１８：００） 

10．ホ－ムペ－ジ  www.curry-cc.jp/ 

以 上 

 

http://www.curry-cc.jp/


【参 考】 

・株式会社レストラン京王 会社概要 

１．商  号 株式会社レストラン京王 

２．代 表 者 取締役社長 高山 恒明 

３．所 在 地 東京都府中市府中町２－１－１４             

４．事業内容 飲食店および喫茶店の運営 

        飲食店の経営指導ならびに業務の受託 

５．店 舗 数 ６７店舗 

（内 カレ－ショップＣ＆Ｃ直営１９店舗・ＦＣ３店舗、２０１６年１０月現在） 

       ※新規オ－プンのカレ－ショップＣ＆Ｃダイニング 京橋店を含む 

 

・カレーショップＣ＆Ｃダイニング 東京ビッグサイト店の概要 

１．開 業 日 ２０１６年７月４日（月） 

２．所 在 地 東京都江東区有明３－１０－１ 

東京ビッグサイト（東京国際展示場） 東展示棟２階 

３．店舗面積 ３８９．３１㎡（１１７．７７坪）席数：１３２席             

４．営業時間 １１：００～１７：００ 

       ※イベント内容により変更になる場合あり 

５．営 業 日 不定休（東京ビッグサイトのスケジュールに準ずる） 

６．メニューの特徴 従来のＣ＆Ｃと異なる食材を使用した、ハイグレードなメニューを展開する 

ほか、日本全国・海外から来場されるお客様の多様なニーズに対応するため、 

カレー以外に定食メニューを販売。 

 

 


