ARCHE
HERDADE DO SOBROSO

Regido | Region | Région

Alentejo/ Vidigueira

Classificacao | Classification | Classification
DOC Alentejo

Castas | Grape Varieties | Cépages
Arinto e Antdo Vaz

Tipo de Solo | Soil Type | Type de Sol

Franco-Argiloso | Loam-Clay Soil | Franco-Arciloso

Vinificagao | Vinification | Vinification

Uvas seleccionadas e vindimadas a mao. Fermentagao em pipos de carvalho francés
com temperatura controlada e posterior estagio com battonage.

Grapes selected and harvested by hand. Fermentation in French oak barrels

with controlled temperature and aging with battonage.

Raisins sélectionnés et vendangés a la main. Fermentation en fats de chéne francais
a température controlée et elevage avec battonage.

Notas de Prova | Observations | Notes de degustation

Cor dourada, aroma profundo, pleno de sensa¢des, toranja, casca de laranja, mel, e especiarias.

Intenso, enorme frescura, perfeito equilibrio e elegancia com um final envolvente e distinto.

Golden color, intense aroma, full of sensations, grapefruit, orange peel, honey, and spices. Intense, huge fresh-
ness, perfect balance and elegance with an engaging and distinctive finish.

Couleur dorée, aréme profond plein de sensations, pamplemousse, écorce d'orange, miel et épices.

Une fraicheur intense et énorme, un équilibre et une élégance parfaits avec une finale engageante et distinctive.

* Contém sulfitos / Contains sulfites

TEOR ALCOOLICO

13%

ACIDEZ TOTAL

5,5 g/
PH
3,34

ACUCARES TOTAIS

0,7 g/l
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