
 

Por si algún plato no te apetece…  

podemos ofrecerte  

Ensalada de escarola con bacalao y romesco 

(+2,55€) 

Burratina (125 gr.) sobre rúcula con pesto y 

tomatitos (+2€) 

Parrillada de verduras con refrito de ajos 

tiernos y gulas o heura (+2,30€) 

Canelón de espinacas y ricota sobre tosta 

trufada con rúcula, cherrys y bechamel de 

pasas con moscatel (+2,65€) 

ooOoo 

Tataki de atún con aguachile de naranja 

“crudito y tibio” (+3,45€) 

Salmón en costra con falso espagueti de 

calabacín y tartar de mejillón (+3,25€) 

Entrecot de vaca madurada (+30 días) con 

ensaladita de rúcula o verduras (+4,09€) 

Risotto de setas y pato (+3,90€) 

ooOoo 

Adictos al chocolate (+3,45€) 

Nuestra tatin individual con helado (+2,35€) 

Crema catalana con neulas (+2€) 

Tiramisú con crema de café (+2,25€) 

Nuestra versión 2.2 de huesito (+2€) 

 

Suplemento por persona (+10% IVA) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ CONVENCIÓN 

936 003 100 · cci-sants@abbahoteles.com 

C/ Numancia, 32 · 08029, Barcelona (España) 

Ensalada con pimientos escalivados y 

queso de cabra caramelizado 

Ensalada César con nuestros picatostes 

divertidos 

Milhojas de tomate y mozarela con 

pesto de olivas 

Crema de calabaza con mascarpone y 

coco 

Canelón de rustido con bechamel 

trufada 

ooOoo 

Lubina de ración sobre patata panadera 

y crema de vermut 

Dorada de ración con verduritas, AOVE 

y polvo de jamón 

Bacalao albardado en panceta con puré 

de patatas y crema de espinacas 

Solomillo de cerdo sobre patacón de 

patata y salsa (Oporto, pimienta, queso) 

Redondo de pollo relleno en caldereta 

de langostinos y orejones 

ooOoo 

Fruta variada con sorbete de limón 

Tarta de queso con coulis de chocolate 

Brownie tibio con helado de vainilla 

Soufflé de yuzu sobre polvo de quicos 

 

Aguas Minerales, Viñas del Vero y Cafés 

 

Precio por persona: 26€ (+10% IVA) 

Los menús son cerrados. Todos los comensales deberán tomar un mismo 

primero, un mismo segundo y un mismo postre 
 


