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PRODUCAO BEM AZEITADA

Langado ha apenas tres anos, o Azeite Sabia acumula pn:mins no Brasil e no exterior

por Flavia G Pinho

produgio nacional de azeite extravirgem, comparada ao

de paises como Portugal, Espanha e Irilia, ¢ um bebé de

colo = as primeiras mudas foram plantadas cerca de 12

anos atrds ¢ levaram aeé uatro anos para dar os primeiros
frutos. De i para i, o que se viu foi um boom que ninguém
esperava. O Pais foi surpreendido com o langamento de algu-
muas dezenas de marcas de azeite de alea qualidade, novas regi-
ey pn:u:]umrus. tim sido descobereas e os rotulos nacionais vém
tazendo bonito nos concursos internacionais. Entre todas, uma
se destaca pelo tamanho e pela visibilidade: langada ohcialmen-
te ern 2020, a Sabid ji dispoe de 37.100 oliveiras, plantadas em
duas tazendas que somam 127 hectares de lavoura.

Em trés anos, a marca acumulou 57 prémios nacionais e
internacionais. Entre os mais disputados estio o espanhol
Evooleum, que pés o azeite Sabid no ranking Evooleum
World's Top 100 Extra Virgin Olive Oils, em 2022, & o Zuia
italiano Flos Oler, que indicou a marca nas trés iltimas edi-
¢hes anuais. De acordo com o dltime relacdrio do Exera Vir-
gin Olive Oils Word Ranking. que funciona como um radar
dos concursos realizados mundo afora, a Sabid foi a terceira
marca brasileira mais premiada em 2022,
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A colegio de medalhas faz parte de um bem estruturado
plano de marketing desenhado pelos proprietirios Bob Viei-
ra da Costa e Bia Pereira. Socio-fundador da agéncia de pu-
blicidade nova/sh, Bob apostou gue bons resultados em con-
cursos importantes seriam fundamentais para que sua marca
cintilasse no exterior e, consequentemente, chamasse a aren-
¢io do consumidor brasileiro. Acertou na mosca: a estratégia
nio s funcionou, como venceu o 153% Efhe Awards Brasil,
relevante premiagio internacional do meio publicitirio, na
categoria David X Golias. “O reconhecimento externo atrai
um piiblico acostumado a s6 consumir produtos importados
e tunciona bem para turbinar as vendas. Muita gente nos
procura ji perguntando qual é o azeite do prémio”, ele diz.

Estar em contato estreito com o consumidor, sem de-
pender de intermedidrios, também faz parte da estracégia
A fazenda do Campo Alto, localizada em Santo Antdnio
do Pinhal, cidade paulista vizinha a Campos do Jordio, fica
no cocuruto da Serra da Mantiqueira e vive de porteiras
abereas para os visitantes. Divididos em quatro turnos di-
irios, acompanhados de um guia, eles percorrem o olival e
conterem de perto as azeitonas de diferentes cultivares: as
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Oliveira de 300 anos @ pstrela da fazenda;
abaixg; Bia colhe azeitonas que rendam .
cingp difereates rofulds {adir). e s

localizada na cidade gaicha de Encruzilhada do Sul, a 171

quildmetros de Porto Alegre, estd prestes a ganhar uma sede
grandiosa. Na propriedade, que concentra 110 hectares plan-
tados, vio funcionar um lagar com capacidade para processar
1800 quilos de azeitonas por hora ¢ um centro de visitantes
de respeito, projetado pelo arquiteto Marcelo Alvarenga, da
Play Arquitetura. Os equipamentos italianos, desenhados sob
medida pelo também italiano Giorgio Mori, considerado o
papa do setor, estio previstos para chegar ao Brasil em 5 de
tevereiro e devemn comecar a funcionar ainda nesea safra — a
colheita na regido, acontece em meados de margo. O préprio
Mori, que nunca visicou as Américas, vird ao Pais para super-
visionar a instalagio e fazer eventuais ajustes. O investimento
total na empreitada chega a R$ 25 milhdes.

Solugdes sustentiveis estio na base de todo o projeto. O
setor industrial, instalado na parte subterrinea, aproveira a
elevagio natural do terreno e hea protegido do sol da tar-
de, que costuma esturricar as planicies da regiio. Todos os
residuos sélidos, como os carogos e o bagago das azeitonas,
serio transformados em ragio animal, matéria orginica para
adubar o solo ¢ combustivel para a caldeira. A dgua captada
ao hm do processo também serd tratada e devolvida limpa &
naturezia. “Mremos ploneiros no Brasil a adoear essas solu-
goes. O fabricante das miquinas considerou nosso projeto
um dos mais modernos do mundo”, orgulha-se Bob.

A pmprir:d.adr gnﬁchn 50 deve ser aberta aos turistas em
2024, mas a espera vai valer a pena. Localizada em uma vas-
ta regiio plana, que tem atraido muitos produtores de uvas
e oliveiras, a sede terd um highline, onde serio realizadas as
degustagdes diante do pér do sol, e um lago com esculeura de
Tomie Ohtake, onde Bia planeja realizar moseras da artista.
“Encruzilhada do Sul é a nova fronteira para a olivocultura e
a viticultura no Brasil. Futuramente, pretendemos construir
um restaurante e um hotel também”, adianta Bob.

O casal de produtores tem razio para estar otimista. O
mercado de azeites de alta qualidade, no Brasil, é um gi-
gante a ser cxp]nrudu. Em 2022, a Pmdugiu nacional baren
recorde e chegou a 448.5 mil litros, volume 122% maior do
que o r-:gistradu no ano anterior. Ainda assim, é uma quan-
tidade irrisdria diante dos 100 milhdes de litros que o Pais
importa anualmente. Nosso consumo per capila nio chcgu a
500 ml por ano, enguanto o dos gregos chega aos 22 lieros.
Encurtar o caminho entre o produtor e a mesa, aposta Bob,
¢ o caminho para que o brasileiro entenda, de uma vez por
todas, que nem todo azeite € o que parece. “Essa cultura do
azeite extravirgem € recente até para os europeus, Nas nossas
degustagies, os visitantes tém a chance de comparar o azeite
Sabii com produtos da grande indistria. Nio hi quem nio
e surp reenda. b

V33 azeitesabia.com.be

espanholas Arbequina e Arbosana, as italianas Grappolo e
Corarina e a grega Koroneiki. De qutbra. conhecem a es-
trela do lugar: uma trondosa oliveira com 300 anos, trazida
do Uruguai seis anos atris, em uma complexa operagio de
transporte. Depois de passear pela plantagio, os visitantes
aprendem como funcionam os equipamentos de extragio
e entendem por que o lagar deve hecar em local estratégico,
bem no centro da propriedade - para que o azeite tenha alta
qualidade, os trutos devem ser colhidos e processados em
menas de 24 horas,

Chega entio a hora de assistir 2 uma aula sobre os aspectos
sensoriais dos azeites, acompanhada de degustagio. Munidos
de copinhos, os visitantes provam o blend da marca, assim
COMO 08 azeites monovarietais, ¢ ttm a chance de compa-
ri-los. Ao hnal, ndo hd quem resista a dar uma passada na
loja, onde Bob e Bia servem bolo e caté e vendem os azeites
da marca, além de outros produtos artesanais da regiio. O
preco da g:irr:lﬁnha de azeite — B% 84, com 2530 ml = nio
chega a assustar: praticamente um tergo da produgio anual ¢
arrematada pclnx turistas. “Para nds, o turismo é estratégico,
]'Jrinr_'ipa]mcnl:r por ser educativo”™, Bia resume.

O sucesso da empreitada na Mantiqueira encorajou o
casal a apostar ainda mais alto. A outra fazenda produtora,
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