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LETTRE A L'AUTEUR.

La Pisciculture , malgré les obstacles qui ont
embarrassé ses premiers pas, s’est élevée en
quelques années, grice a linitiative de la
France, au rang d’une question d’économie
publique. Les esprits les plus sérieux s’en préoc-
cupent dans toutes les parties du monde civi-
lisé, et, comme vous avez pu vous en con-
vaincre par les documents que je conserve, il
se fait partout a la fois des applications qui
ne peuvent tarder a porter leurs fruits.

Yous ne pouviez donc, cher Monsieur, choi-
sir un moment plus opportun . pour résumer
les travaux entrepris dans une voie qui touche
au grand probléme des subsistances, et le pu-
blic vous saura gré de l'avoir initié aux pra-
tiques d’une industrie qui doit contribuer & ré-
soudre ce redoutable probléme.

Pour ma part, j’ai lu avec un véritable in-
térét I'ouvrage dont vous avez bien voulu me
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communiquer les épreuves. Ce travail, le plus
complet de ceux qui ont été publiés jusqu’a ce
jour, puisqu’il comprend aussi l'industrie ma-
rine et |'éléeve des sangsues, aura une double
utilité : il dissipera les erreurs que l'esprit de
dénigrement, ce parasite de tout ce qui a quel-
que avenir en ce monde, s’est plu & répandre;
il contribuera a faire prévaloir, par le témoi-
gnage de votre propre expérience, des procé-
dés que la clarté de vos descriplions et que la
remarquable exécution des dessins qui repré-
sentent les appareils, mettent, pour ainsi dire,
en ceuvre sous les yeux du lecteur.

Je me félicite done, cher Monsieur, d’avoir
mis & votre disposition les archives de mon la-
boratoire et de rencontrer cette occasion de re-
commander votre livre. CostE,

Membre de I'Institut.

Chéteau d’Osmond , le 1¢" novembre .855.



PREFACE.

Au moment ol lattention de I’Europe entiére est
fixée sur tous nos produits, nous avons jugé utile de
publicr ce petit livre, qui est le résumé de ce que nos
études pratiques, nos excursions & Huningue, sur le
Rhin, dans les Vosges et ailleurs, ont pu nous ap-
prendre.

En visitant I'annexe de notre grande Exposition
Universelle, entre les colonnes 54 et 55 D, a gauche
en descendant I'escalier de communication du Pano-
rama, nous avons déjA vu bien des amateurs s’arréter
devant les appareils & éclosion du Collége de France,
devant le petit marais & sangsues de M. Borne!, et
demander ou il leur serait possible de se procurer des
renseignements écrils sur I'état actuel de la piscicul-
ture et de I hirudiculture. Les matériaux de cet ouvrage
étant tous rassemblés, nous nous sommes déterminé
a les livrer immédiatement a la publicité.

Aidé d’un jeune collaborateur aussi instruit que mo-

1. Transporté depuis dans la galerie de jonction, cdté ouest.
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deste, M. Paul Nicole, de Fécamp, nous nous sommes
mis & ceuvre. Il n’est pas possible d’étre mieux com-
pris ni mieux secondé que nous ne 'avons été par lui.

Nous avons également un tribut de remerciements
. & payer & MM. du Collége de France. Chaque fois qu’il
nous a fallu compléter ou vérifier des notes prises &
la hate sur un bateau, sur le bord d'un étang, en
compagnie de pécheurs, et notamment de Glaser de
Bale, en tout et pour tout, le laboratoire de piscicul-
ture, les piscines du Collége ou les cartons du cabinet
nous ont été ouverts.

M. Coste ne nous a rien refusé ; jamais nous n’avons
rencontré nulle part un pareil désintéressement. De
.son cOté, son studieux préparateur, M. Gerbe, aurait
voulu nous donner plus que nous ne lui demandions;
et, s'il nous avait été possible de teuir compte de tout
ce que I'un et 'autre nous ont dit ou communiqué, il
nous aurait fallu un cadre triple de celui-ci.

L’aide de ces messieurs, I'attentif Samuel, a bien
apporté sa large part aussi & la construction de notre
édifice : il n’est pas de complaisance qu’il n’ait eue pour
nous, pour M. Nicole et pour notre habile dessina-
teur, M. Guignet, qui a pris d’aprés nature la plu-
part des dessins que nous donnons ici.

Si nous ajoutons 4 ces mentions, indispensables pour
&tre juste et reconnaissant envers chacun, celle du
concours que M. Detzem et notre excellent ami Cha-
* ~t nous ont prété pendant notre séjour a Huningue,
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il ne restera peut-étre pas grand’chose pour nous.
Mais cela nous importe beaucoup moins que la satis-
faction qu’'un auteur peut éprouver quand il a rendu
hommage & qui de droit. '

Nous avons fait de notre mieux pour répondre aux
encouragements et A la collaboration qui nous ont été

donnés. Cest ==y a.
Pour nous ningue
et sur le Coll [ue les
meilleures es, les
études le mi s pro-
cédés pratiqu grand,
nous n’avons ' d’au-

tres établissements.

Nous avons été chez M. Caron, & Beauvais, d’ou
nous avons rapporté une bonne impression et d’ex-
cellentes notes. Auparavant, nous avions visité Enghien,
alors que MM. le vicomte de Curzay, Chabot et Millet y
montaient un établissement de pisciculture. Depuis,
ce dernier nous a encore fourni avec une extréme
obligeance de nombreux renseignements. Enfin , ici, &
Versailles, nous avons toujours eu des appareils a
éclosion en activité; nous les avons surveillés et soi-
gnés nous-meéme, afin de nous bien pénétrer des dif-
ficultés de la pratique et de pouvoir juger des écrits
que nous avons di consulter pour &tre aussi complet
que possible.

Ces écrits sont assez nombreux, et, comme le lec-
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leur y pourra trouver encore plus d’'un renseignement
utile, nous allons en donner la liste aussi exacte que
possible :

Travaux et Rapports de la Commission de Pisciculture, in-
stituée par le ministre de I'Agriculture et du Commerce en sep-
tembre 4850, par MM. Milne Edwards et Coste, de I'Institut,
Paris, Imprimerie impériale.

Instructions pratiques sur la Pisciculture , suivies de mé-
moires et de rapports sur le méme sujet, par M. Coste, membre
de I'Institut, professeur au Collége de France. Paris, Victor
Masson, 1853,

Voyage d'exploration sur le littoral de la France el de l'Ita-
lie ; rapport a4 M. le ministre de I'Agriculture, du Commerce et
des Travaux publics, sur les industries de Comacchio , du lac
Fusaro, de Marennes et de I'anse de I’ Aisguillon, par M. Coste,
membre de I'Institut, professeur au Colléze de France. Ce grand
ouvrage in-folio a été publié a I'Imprimerie impériale, 41858,

Réflexions sur la pisciculture, par M. Chabol, ancien éléve
du Grand-Jouan, et directeur de la pisciculture d’Enghien,
actuellement régisseur 3 Huningue. Versailles, Beau jeune, 1854.

Eléments de pisciculture ou Résumé des expériences faites au
chdteau de Maintenon, par M. Isidore Lamy, médecin & Main-
tenon. Paris, A. Gouin, 1855.

Essai sur la multiplication des poissons par les méthodes na-
turelle et artificielle de son application sur les cdles et dans les
riviéres du département de la Manche , par M. G. Sivard de
Beaulieu. (Annuaire de I'Association normande, 1851.)

Feécondation artificielle du poisson, par MM. Detzem et Ber-
thot, ingénieurs des ponts et chaussées Mulhouse, Risler,
A854. .

Guide du pisciculteur, d’aprés les notes et les documents
fournis par J. Remy , pécheur de la Bresse , recueillis , rédigés

1. La deuxiéme édition de cet ouvrage est actuellement ‘sous
presse, et paraitra bientdt 4 la méme librairie.
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et publiés par le docteur Haxo, d’Epinal , secrétaire perpétuel
de la Société d’émulation des Vosges. Paris, A. Gouin, 1854,

Rapport de la Commission instituée par le directeur général
des eaux et fordts, en date du 28 janvier 4852. Autographie
de 7 pages ; chez Legris. .

Pisciculture d'Enghien-les-Bains , 4853. Autographie, chez
Goyer.

Rapport a la Société d’agriculture de Meaux sur I'exposition de
pisciculture faite au comice de Chelles, en 1853, par M. Auguste
Jourdier. Annales de la Société, p. 53. Meaux , Dubois, 41854.

- Annales forestiéres. Juillet 1853, p. 272, et aolt, p. 429.

Bulletin de la Société impériale soologique d'acclimatation.
T. I, p- 44, 45, 427, 146, 245, 334, &74; t. II, p. 67,193. Ala
librairie Victor Masson.

Gazette de Leipzig, 2, 9, 23 juillet et 40 juin 1854.

Hlustration de Leipzig, 10 juin 4854.

Repeuplement des eaux de la France, par M. Millet. Confé-
rence Molé du 44 mars 1854. Paris, Léantey.

Pisciculture pratique, par Quenard. Paris, Bouchard-
Huzard.

Observations sur les premiers essais de pisciculture tentés
dans le département de la Lozére, par M. Valantin. (Bulletin de
la Société d’agriculture, etc., de la Lozére , mai 1855.)

Pécheries Francaises, sous le rapport alimentaire, etc., par
Alfred Péron, de la Revue de Rouen.

Recherches sur quelques animaux aquatiques du bassin du
Rhéne , par Fournet, professeur A la Faculté des sciences de
Lyon. Cet ouvrage contient quelques observations critiques sur
la Pisciculture, 1853.

Pisciculture du docteur Fraas (texte allemand ), Munich,
1854.

Fécondation arlificielle des poissons, procédé de Gehin et
Remy. Rapport de M. Aymar Bression, 1854.

Rapports adressés au ministre par M. Le Clerq, sous-ingé-
nieur. Bruxelles, 1834.

Perthshire Courrier, mai, 17, 2 et 31 1855, comptes rendus
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curieux des expériences de fécondation et d'alevinage artificiels
faites en Angleterre sur les saumons.

Traité des péches, par Duhamel. On trouve dans ce traité
I'exposé des expériences de fécondation artificielle tentées au

xvinre sidcle par Jacobi.

Expériences faites a U'établissement départemental de I'Oise,
par M. Charles Caron. (Extrait des Mémoires de la Sociésé aca-
démique de I’Oise. A Beauvais, chez Desjardin, rue Saint-Jean.

1845.)
De la Multiplication des poissons a l'infini (texte allemand),
par Arnold Gunderlich. Weimar, 4854.

Maintenant que nous avons indiqué A quelles sources
- nous avons puisé, quel généreux concours et quelle
précieuse aide nous avons trouvés de tous cotés pour
mener 4 bien ce petit volume, il ne nous reste plus
qu’a entrer en matiére en lui souhaitant le méme ac-
cueil que celui qui a été fait & notre Matériel agricole.

AUGUSTE JOURDIER.
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LA

CHAPITRE PREMIER.
OBJET ET IMPORTANCE DE LA PISCICULTURE.

Dépeuplement de nos cours d’eaun.

Depuis longtemps déja les esprits pratiques et pré-
voyants, les personnes versées dans I'étude des questions
d’économie sociale et politique, se préoccupent de I'appau-
vrissement de nos cours d’eau, d’olt le poisson semble
devoir disparaitre dans un avenir plus ou moins éloigné.
Iis ont recherché avec une louable persévérance les moyens
de remédier & un dépeuplement dont les conséquences,
au point de vue de I'alimentation et du bien-8tre des mas-
ses, pourraient devenir si funestes. La question est bien
posée, et, hatons-nous de le dire, on posséde aujourd’hui
les élémenls nécessaires pour la résoudre. Tout le monde,
d’ailleurs, reconnait qu’il y a urgence & améliorer le
régime des eaux, dans I'intérét du consommateur comme
dans celui du Trésor. Nos eaux, qui pourraient étre si
riches, sont actuellement désertes ; les plus belles riviéres
de France ne produisent que le dixiéme et souvent le
vingtiéme de ce qu’elles pourraient produire, si la réus-
site du frai y était assurée chaque année et si la pro-
pagation des bonnes espéces y était favorisée. :
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Citons des faits & I'appui de ce que nous venons de dire.

Nous avons en France 3700 kilomeétres de canaux,
8250 kil. de fleuves et de rivieres navigables , 185 300 kil.
de cours d’eau non navigables, et au moins 220 000 hec-
tares de terrains couverts par les étangs. Eh bien, tout
cela ne rapporte aujourd’hui & 'Etat qu'un produit insi-
gnifiant. Le Rhdne, par exemple, donne 7 francs par ki-
lometre; I'Aisne, 24 fr.; le Cher, 9 fr.; la Durance,
2 fr; le Lot, 16 fr. ; la Dordogne, 10 fr.; I'Is¢re, 5 fr.;
la Drome, 4 fr. ; la Loire, 8 fr.; etc. Aussi, que résulte-
t-il de cette pauvreté de nos eaux? Que le poisson d’eau
douce vaut 4 fr. 50 et 2 fr. le kilogramme, pour les
bonnes espéces; de 70 & 80 centimes pour les espéces
.inférieures; 4 et 3 francs pour la truite et le saumon.
Il en résulte aussi que le poisson d’eau douce, au lieu
d’étre un aliment & bon marché et 4 la portée des classes
malheureuses . est une denrée rare et chére.

Le poisson de mer est & peu prés dans le méme cas-:
les populations de nos rivages se plaignent de la dis-
parition du poisson, du dépeuplement de la mer. Jadis
cependant d’innombrables légions de toutes les espéces
répandaient I'abondance et la prospérité au sein des po-
pulations riveraines, et méme dans I'intérieur du pays;
aujourd’hui, quelques rares et maigres captures peuvent
4 peine suffire aux exigences de Paris. Od sont ces ma-
gnifiques poissons , autrefois si communs ? Ils ont disparu,
et, si quelques-uns se présentent encore, ils entrent dans
la consommation & des prix exorbitanls. Au lieu de bars
(perca labrax ou lupus; c'est le fameux lupus des Ro-
mains) d’'un meétre de longueur, vous ne voyez que de
chétifs individus. Il en est de méme des plies, des fur-
bots, des maquereaux , des barbues, des surmulets , etc.
Que diraient nos pécheurs, s’ils apprenaient qu'en 1750
“n seul coup de filet en Angleterre amena 3500 sau-
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mons, dont plusieurs avaient 2 metres de longueur?
Voyons, en regard de notre pauvreté actuelle, et pour
donner une idée des richesses que l'application de la
science piscicole peut développer, voyons quels produits
on tirerait de nos eaux en assurant la conservation du
frai, sa fécondation, et I'éclosion des poissons. D’aprés
les inductions de MM. Detzem et Berthot, d’aprés les
chiffres réduits qu’ils donnent, on arriverait & pro-
duire en quatre années, si I'on admet que le prix du
poisson reste ce qu’il est aujourd’hui, une valeur de
plus de 900 millions de francs. Que serait-ce donc, si
I'on parvenait & repeupler les rivages appauvris de la
mer ?

@ualités nutritives du poisson. — La celonie
de Comacchio. :
A)

La multiplication du poisson, tout en amenant le bon
marché de cet aliment, entrainerait la baisse des autres
denrées alimentaires. On ne saurait craindre de le faire
entrer pour une large part dans I'alimentation publique.
« Sa chair est une substance alimentaire aussi bienfai-
sante que la viande, dont nos préjugés nous font esti-
mer plus haut la valeur. Pourquoi en serait-il autre-
ment ? La fibre musculaire, ce riche composé de matiére-
nutritive, n'y est-elle pas plus abondante encore!? »
M. Coste prouve ce fait par I’exemple de Comacchio, si-
tué,, comme chacun le sait, sur les rivages de I’Adria-

1. Voyage d’exploration sur le littoral de la France et de 'Italie
et rapport au ministre sur les industries de Comacchio, du lac
Fusaro, etc., par M. Coste, membre de I'Institut, professeur au
Collége de France. Ce remarquable ouvrage, plein d’intérét et de
savantes observations, est indispensable & ceux qui s’occupent de
résoudre les questions d’économie sociale que souléve la piscicul-
ture, .
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tique, de cette colonie qui, « réfugiéedans une ile solitaire
‘qu'une immense lagune isole de toutes les contrées voi-
‘sines ; réduite pour vivre A explaiter les eaux, comme les
-autres exploitent leurs champs ; soumise & un régime
alimentaire toujours identique, et & un régime presque
‘exclusivement formé de trois espéces de poissons , le
‘muge, I'anguille, 'acquadelle, a pu néanmoins traverser
‘une longue série de siécles en conservant le type de sa
‘race dans un état aussi florissant que les populations des
plus riches territoires. Ge mémorable exemple d’un pa-
reil régime, continue le savant explorateur, semble ‘étre
Testé en réserve dans ce coin obscur du globe’, comme
pour faire éclater aux yeux de tous, quand il en serait
temps, la preuve des services que les gouvernements peu-
vent rendre & I'hygiéne publique en favorisant la mul-
tiplication d’un aliment qui n’entre presque plus pour
rien dans la nourriture des peuples. Il leur enseigne
dans quelle voie et par quels moyens leur intervention
peut contribuer & créer des ressources proportionnées
aux besoins que suscite I'accroissement des populations,
ou A relever les races défaillantes. » '
~ Quant & I'objection qui pouvait étre élevée par quelques
faux disciples de Malthus contre une alimentation ou le
poisson entrerait relativement pour une part considérable,
qu’on serassure. Les populations qui se nourrissent 4 peu
prés exclusivement de poisson, comme celle de Comacchio,
ne se multiplient pas plus que d’autres, et cette prétendue
vertu prolifique, qu’on attribue & la chair du poisson in-
troduite dans notre organisme, n’est qu'un préjugé mis
en avant anciennement par Hippocrate, accueilli par Mon-
tesquieu, et propagé sans examen par tous ceux qui ont
écrit sur cette matidre. '
Cette objection écartée, il ne reste plus qu'une question
de bien-4tre, de bon marché, alaquelle onne saurait rester
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indifférent. C’est donc une grande ceuvre, et qui mérite
tous les encouragements, que-de chercher les moyens
d’enrichir nos eaux de populations nouvelles.

La 'técond.tlon artificlielle et Ia pisciculture
’ proprement dite.

Ces moyens sont au nombre de deux : la fécondation
artificielle et \a pisciculture ; et la simplicité de leurs pro-
cédés est telle qu’on peut, en les appliquant & peu de frais,
non-seulement concourir au bien-étre général , mais en-
core tirer de son labeur un ample et légitime profit. La
fécondationartificielle,comme son nom l'indique, consiste
i féconder les ceufs de poisson en imitant, & I'aide de ma-
nipulations adroitement et délicatement faites, cé qui se
passe dans la nature; en plagant le méle et la femelle
dans des conditions analogues & celles ol ils se mettent
eux-mémes pour perpétuer leur espéce. Quant & la pisci-
culture, elle enseigne les moyens d’élever et de multiplier
les poissons, soit qu’on les obtienne par des procédés ar-
tificiels, soit qu’on les recueille aprés leur génération na-
turelle. .

Ce dernier art parait avoir été pratiqué de toute anti-
quité. L’autre est plus récent, et ce n’est que de nos jours
qu'on a commencé & en faire une application assez large,
mais qui laisse encore beaucoup 4 désirer.

Avant de faire connaitre les procédés de fécondation
artificielle et d’aborder les questions de pisciculture rela-
tives & I'ensemencement des eaux de la France et au re-
peuplement de ses rivages, nous croyons utile d’entrer
dans quelques détails historiques. Nous dirons d’abord
ce qu'a été la pisciculture dans I’antiquité et dans les
temps modernes, jusqu’a la fondation de I'établissement
d’Huningue, c'est-i-dire jusqu'au moment o, pour. la
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premidre fois, la fécondation artificielle et la pisciculture
sont entrées largement dans le domaine de la pratique.
Nous examinerons ensuite les développements et les pro-
gres qui ont été réalisés dans ces dernitres années.




CHAPITRE 1. 9

CHAPITRE 1I.

LA PISCICULTURE DANS L’ANTIQUITE ET DANS LES TEMPS
MODERNES.

Procédés de piscliculture des Chinolis.

- Dans notre pays, & chaque découverte qui se produit,
presque toujours un savant intervient, démontrant fort
doctement que cette découverte n’en est pas une, et que
les Chinois, avant méme que nous fussions nés, la con-
naissaient depuis longtemps. Il devait en étre de méme
pour la pisciculture ; cela n’a pas manqué. En effet, sui-
vant certains auteurs, les premiers essais de pisciculture
remonteraient aux Chinois, chez lesquels cet art fut pra-
tiqué de temps immémorial. Sans doute, les Chinois con-
nurent le moyen d’élever le poisson et pratiquérent en
quelque sorte la pisciculture ; mais la fécondation artifi-
cielle, telle que nous la décrirons, est, comme on le
verra, une découverte relativement trés-moderne, puis-
que, selon les critiques qui la reculent le plus, elle ne
remonterait pas au deld du xiv* siécle. Voici d’ailleurs
ce qui se passe en Chine.

On sait que, dans ce pays, le poisson entre pour une
trés-large part dans I'alimentation du bas peuple. L'a-
bondance et le bon marché de cette denrée viennent de
la mise en pratique de certains moyens qui sont aprés
tout de la plus grande simplicité. A I'époque de la re-
monte, une multitude innombrable de saumons, de trui-
tes et d’esturgeons affluent dans la riviere du Kiang-si
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et dans les autres fleuves, et viennent se jeter jusque
dans les fossés qui entourent les plantations de riz.
A ce moment, les riches mandarins ont soin de faire
planter, au milieu des fleuves et de leurs affluents, des
perches et des planches, de disposer des claies, vérita-
bles frayeres artificielles dont nous parlerons plus tard,
et sur lesquelles les poissons déposent leur frai. Aprés la
descente, on fait la récolte des ceufs, on les ramasse et
on les recueille dans des terrines ou d’autres vases plats,
pour les livrer au commerce ou pour les transporter dans
les cours d’eau qu’on veut empoissonner. Il parait méme
quon a été jusqu'a en faire écloré dans des coquilles
d’eufs d’animaux de basse-cour.

La pisciculture chex les Romaius. — Les viviers
de Lucullus.

Les Romains, par des moyens analogues, firent ce
que faisaient les Chinois, mais ils n’allérent pas plus
loin. « Les descendants de Romulus et de Numa, dit
Columelle, tout rustiques qu'ils étaient, avaient fort i
ceur de se procurer dans leurs métairies gpe sorte
d’abondance en tout genre, parenlle h(gie~qui rigne
parmi les habitants de la vite: aussi ne'sé contentaient-
ils pas de peupler de poissons les viviers qu'ils avaient
construits & cet effet; mais ils portaient la prévoyance
jusqu’a remplir les lacs formés par la nature méme de la
semence de poissons de mer qu’ils y jetaient. C’est ainsi
que les lacs Vélinus, Sabatinus , Vulsiniensis et Cirninus
ont fini par donner abondamment des loups marins, des
dorades, et toutes les autres espéces de poissons qui ont
pu s’accoutumer 4 l’eau douce. »

Ce que les vieux Romains de la république firent dans
le but de satisfaire leurs besoins, plus tard I'amour des
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jouissances et du luxe I'inspira aux patriciens dégénérés
de I'empire. Déja Lucullus, cet illustre gourmand, avait,
hlafin de la république, donné I'exemple de I'exploitation
des fleuves et de la mer. « A sa maison de Tusculum,
sur les bords du golfe de Naples, il avait fait creuser,
dit M. Guezou-Duval, de larges tranchées , véritables ca-
naux conduisant de ses viviers dans la mer. Des ruis-
seaux d'eau douce débouchant dans ces canaux y entre-
tenaient une eau pure et courante. Dés lors qu’arrivait-il?
Que certaines espéces de poissons de mer qui vivent &
Pembouchure des fleuves et des rivitres, et qui remontent
leurs courants & I'époque du frai, entraient dans les ca-
naux ouverts par Lucullus, et y déposaient leur frai,
source d’une richesse culinaire immense. Ce n’est pas
tout : au moment de leur retour & la mer, des vannes
placées i l'entrée des canaux leur fermaient le passage,
et eux-mémes, en attendant que leur postérité edt grandi,
allaient remplir la poéle & frire'. Ainsi, Lucullus exploi-
tait la mer au profit de ses viviers, non plus comme un
pécheur qui confie 3 un étang le goujon qu’il a pris, mais
comme un naturaliste’ qui connait les mceurs des ani-
maux, et applique en grand cette science & son profit. »
Les patriciens romains qui allaient oublier, dans leurs
villas des bords ‘du golfe de Baia ou de Naples, les en-
nuis de Rome, imitérent & I'envi 'exemple de Lucullus :
tous eurent des piscines alimentées par la mer.

1. Aujourd’hui encore ces procédés sont & bien peu de chose prés
les mémes sur les rives du bassin d'Arcachon. MM, Javal, Boissiére
et plusieurs grands propriétaires riverains ont 14 d’immenses réser-
voirs dont eux ou leurs fermiers tirent grand profit. Nous les avons
visités en 1853, et nous nous sommes assuré que la spéculation était
fort bonne, surtout depuis 1'établissement des chemins de fer.
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Les huitres du lac Lucrin. — Serglus Orata.

L'industrie des huitres, aujourd’hui négligée et me-
nacée de la destruction par les bras mémes de ceux dont
elle soutient la vie, était alors pratiquée avec intelligence
par ces riches Romains, qui trouvaient 13 de quoi satis-
faire leurs désirs de jouissances et combler les vides sans
cesse creusés dans leur fortune par les besoins effrénés de
la ville impériale. Celui qui la mit le premier en usage fut
Sergius Orata, qui vivait au temps de I'orateur Crassus.
Sergius Orata, homme riche, élégant, d’'un commerce
agréable et qui jouissait d’'un grand crédit, imagina, dit
M. Coste!, d’organiser des parcs d’huitres et de mettre
ce mollusque en renom. Il fit venir des huitres de Brindes,
et persuada & tout le monde que celles qu’il élevait dans
le Lucrin y contractaient une saveur qui les rendait plus
estimables que celles de I’Averne, ou méme que celles des
contrées les plus célebres. Son opinion prévalut avec une
telle rapidité que, pour suffire & la consommation, il finit
par couvrir presque tout le pourtour du lac Lucrin de con-
structions destinées 4 loger ses huitres, s’emparant ainsi
du domaine public avec si peu de ménagement, qu'on fut
obligé de lui intenter un procés pour le déposséder de ce
qu'il avait usurpé. Au moment oi1 lui survint cette mésa-
venture, et pour exprimer le degré de perfection oi1 il avait
amené cette industrie, on disait de lui, par allusion aux
bains suspendus dont il fut aussi inventeur, que, si on
P’empéchait d’élever des huitres dans le lac Lucrin, i sau-
rait bien en faire pousser sur les toits. Sergius, en effet, ne
g’élait pas borné & organiser les parcs d’huitres : il avait
créé une nouvelle industrie dont les procédés sont en-

1. Yoyage d’exploration sur le littoral de la France et de PItalse.
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core appliqués & quelques milles du lieu o1 il I'exer-
cait. Car, selon M. Coste , I'industrie du lac Fusaro n’est
qu'une pratique imaginée par les anciens Romains,
continuée par leurs descendants, el qui fut pour Sergius
Orata, luzuriarum magister, comme I'appelle Cicéron,
la source d'un immense bénéfice, puisque, au dire de
Pline, ce ne fut pas seulement pour son plaisir, mais par
amour du lucre, qu'il se livra & cette entreprise.

Le moyen dge. — Les hoites de dom Pinchon.

Les nobles Romains conservérent toujours 'usage d’é-
lever le poisson dans des viviers. Les Gaulois dégénérés
emprunterent 4 leurs vainqueurs leur amour du luxe et
des jouissances, et de splendides villas s’élevérent dans la
Gaule, enrichies de grands viviers ol les especes les plus
précieuses étaient élevées et nourries pour la gourman-
dise de leurs possesseurs. Les conquérants germains
imitérent cet usage, et les moines, héritiers de la civili-
sation romaine, se gardérent bien de le rejeter, surtout
quand ils commencérent, et ce fut de bonne heure,
oublier les régles austéres de leurs premiers instituteurs.
Ils apprirent a- peupler les étangs et les cours d’eau
de leurs riches domaines des poissons les plus rares et
les plus estimés, et, suivant certains écrivains, dés le
xiv* siécle, I'un d’eux, dom Pinchon, moine de I'abbaye
de Réome, trouva le moyen de les féconder. « 1l avait des
boites longues en bois, fermées aux deux extrémités par
un grillage d’osier. Sur le fond de bois, il formait un lit
de sable fin, et, imitant la truite qui creuse un peu le
sable avant d'y déposer ses ceufs, il préparait une légere
excavation dans la couche de sable pour déposer les
ceufs qu’il avait préalablement fait féconder. Il plagait la
boite dans un lieu ol I'eau était faiblement courante, et
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attendait I'éclosion qui, 2 son dire, s'opérait aprés vingt
jours rarement, et pour tous les ceufs dans le mois & peu
prést. » _

Nous verrons plus loin que la boite exposée 4 I'annexe
du Cours-la-Reine par le collége de France n’est & pro-
prement parler qu'un perfectionnement intelligent de celle
dont il est question ici.

Découverte de Jacobis ses applications.

Dans les Ages qui suivirent, la science aborda les ques-
tions relatives aux modes- de reproduction des poissons,
et au temps ou Jacobi écrivait son mémoire, c'est-h-dire
au xvne siécle, on avait des idées arrétées sur leurs ha-
bitudes et on connaissait leur maniére de se reproduire.
L'observation avait appris que le contact de I'ceuf et dela
semence est un phénomeéne externe réalisé entre deux pro-
duits expulsés de Uorganisme des parents et se combi-
nant en dehors de cet orgunisme. De cette observation a
'idée que ce qui se passe normalement dans la nature
pourrait étre artificiellement imité dans un récipient, il
n’y avait qu'un pas, et c’est 14 ce que Jacobi comprit avec
une admirable sagacité. Il s’en explique de la maniére
suivante : « Si I'on compare, dit-il, cette histoire de la
propagation naturelle des bructes et des saumons avec les
procédés que nous en avons déduils pour les faire natire
chez soi, nous nous flattons que I'on reconnaitra dans
notre méthode toutes les attentions indiquées comme prin-
cipales et essentielles par la nature. »

Et en effet, ses procédés different peu de ceux que I'on
met aujourd’hui en usage. Toutes les parties du travail

1. Observations sur la pisciculture, par M. le baron de Mont-
gaudry.
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de Jacobi, dit M. Coste dans l'introduction & ses Instruc-
tions pratiques sur la pisciculture, sont empreintes d’'un
telcatactere de précision et d’un bon sens si pratique, que
toutes les questions fondamentales s’y trouvent résolues.
Aussi, & peine cette nouvelle découverte avait-elle fait son
apparition dans le domaine de la science, qu’elle passait
immédiatement dans celui de I'industrie. C'est dans le
Hanovre, prés de Nortelem, que ces premiéres épreuves
furent tentées. Elles donnérent des résultats assez impor-
tants pour que les poissons obtenus par ce procédéy soient
devenus I'objet d’un grand commerce, et pour que I’An-
gleterre, voulant récompenser un pareil service, accordat
une pension & celui qui avait pris cette heureuse ini-
tiative.

Au commencement de ce siécle, on s'occupa aussi de
pisciculture chez nous. Vers 1820, plusieurs personnes
du dépariement de la Cdte-d’Or, de la Haute-Marne et des
pays voisins, firent des essais & Touillon et & Fontenay,
prés de Montbard (Cdte-d’Or). M. Pilachon posséde encore
a Nogent, prés de Montbard, les boiles dont il se servait
pour 'éclosion des eufs de truite. MM. Hivert et Pilachon
procédaient de la méme maniére que le moine dom Pin-
chon ; seulement, M. Pilachon employait des grillages en
mélal au lieu de grillages d’osier. Il explique qu’il grillait
ses boites avec les formes dont on se servait alors pour faire
le papier avant I'usage des machines!. En 1837 et en
1841, lorsque le saumon commenca & diminuer dans les
eaux de la Grande-Bretagne, M. Shaw d’abord, et M. Boc-
cius ensuite, eurent recours 4 la fécondation pour mul-
tiplier une espéce si précieuse. Leurs expériences, dont
M. Coste donne le détail, eurent un plein succes.

1. Observations sur la pisciculture, de M. de Montgaudry.
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RBemy et Géhin, -

A peu prés i la méme époque, Remy, pécheur de la
Bresse, refaisait laborieusement, n’ayant pour guide que
son instinct, les expériences déja entreprises par des
naturalistes célebres, et arrivait aux mémes résultats. Le
premier dans notre pays, il appliquait la fécondation
artificielle & I'éléve du poisson, et méritait d'étre consi-
déré en France comme l'inventeur des procédés de fécon-
dation artificielle. Ses premiers essais, auxquels il asso=
cia plus tard Gehin, datent de 1842. « Pendant plus de
six mois, disent MM. Detzem et Berthot, Gehin et
Remy n'ont eu qu'une idée fixe : découvrir com-
ment les poissons se reproduisent. On we surprend les
secrets de la nature qu'en observant avec assiduité ce
qu’elle fait avec la lenteur, la constance et la régularité
de ses lois admirables. Ils se mettaient allernativement
en faction pendant les longues heures du jour et de la
nuit, par des temps rigoureux ; ils s’étendaient le long
des bords qu’ils avaient d’avance étudiés, s’appuyant sur
les mains, le cou tendu, la téte en surplomb, observant
le silence le plus absolu, 'immobilité la plus parfaite,
et ils regardaient. C’est ainsi qu'on trouve les choses
simples : 1l faut du génie, et le génie c’est la patience et
le travail *. »

1. Nous citons ici I'opinion de MM. Detzem et Berthot. Celle-1a du
moins est impartiale et consciencieuse. D'autres exagérérent la por-
tée du travail des deux pécheurs dela Bresse, exaltérent leurs noms
et firent (rafic de 'engouement qu'ils excitérent. Il en est résulté
que l'opinion s'est refroidie, dans ces derniers temps surtout. Quel-
ques-uns méme ont contesté le mérite des deux pécheurs, et ont
prétendu que cette découverte leur avait été faussement attribuée.
Nous ne voulons pas encore nous prononcer sur ce point, que l'a-
venir jugera. La mort de Remy nous impose d'ailleurs le silence sur
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La Société d’émulation des Vosges décerna  chacun
des deux pécheurs une médaille d’encouragement, et le
gouvernement, sur les instances d’une commission com-
posée de MM. Coste, Milne-Edwards, Valenciennes, etc.,
récompensa leurs efforts.

Mais cette découverte resta longtemps enfermée dans les
archives de la Société d’émulation des Vosges. Ce ne fut
qu'en 1848 qu'une réclamation fut faite & I'’Académie des
sciences en faveur de Remy, & l'occasion d’une lecture
dans laquelle M. de Quatrefages, sans connaitre les re~
cherches des pécheurs de la Bresse, rappelait aux agri-
culteurs que la science leur fournissait un moyen, éprouvé
depuis un siécle, de pourvoir au repeuplement des rivieres
et des fleuves, comme les applications faites en Alle-
magne et en Angleterre en donnaient la preuve.

On s’émerveilla alprs de la pratique des pécheurs de la
Bresse. Les journaux félicitérent les inventeurs. Le pu-
blic applaudit, comme il applandit & tout ce qui est nou-

certains faits que nous voulions signaler; nous nementionnerons donc
que ceux qui peuvent intéresser 1'histoire. En passant de la Haute-
Sabne dans les Vosges, de 'autre cdté de Remiremont 4 Saint-Maurice,
au pied du Ballon, nous nous sommes arrété chez un maitre de
poste aubergiste, M. Valrof-Bally, qui a beaucoup connu Remy et
Gehin. Il nous a assuré que ni I'un ni l'autre n’avait rien décou-
vert, que depuis longtemps les procédés qu'ils s’étaient appropriés
€étaient connus dans le pays par tout le monde, seulement qu’on
®e s’en servait pas, faute de voir la possibilité de retenir le poisson

condé artificiellement dans les eaux de la localité. « A quoi bon,
nous disait notre héte, faire du poisson qui ira se faire pécher
ailleurs ? » Suivant lui aussi, et dans tous les cas, Remy aurait eu
tout le mérite, si mérite il y a. Gehin, disait-il, tenait une auberge
dans laquelle Remy entrait quelquefois. Dans leurs entretiens, Remy
fit comprendre & Gehin qu'il y aurait peut-&tre quelque parti 4 tirer
de ces procédés dont il s'était, par godt, occupé plus particulisre-
ment que ses confréres. Le seul titre de Gehin serait donc d’avoir
su s'assimiler les idées de Remy et retirer une large part dans les
bénéfices de I'entreprise. M. Labbé, conservateur des hypothéques &
Lure, a été témoin de I'entretien que nous venons de rapporter ici
pour l'acquit de notre conscience.

203 b
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veau pour lui et lui semble extraordinaire ; mais peu de
personnes firent des essais de pisciculture et de fécon-
dation artificielle. On oublia vite cette importante dé-
couverte, et les pécheurs eussent continué sans bruit,
dans leur vallée reculée des Vosges, de féconder et de
vendre leur poisson ou leurs ceufs sans profit pour la
société, si un homme, un savant, ne s’était emparé de
cette idée tombée dans le domaine public, pour la tra-
vailler et la perfectionner.

M. Coste, professeur d’embryogénie au Collége de
France, comprit ce qu’il y avait de riche et de Técond
dans cette découverte, qui touchait d’ailleurs de trés-prés
aux matiéres de son enseignement. Ilintervint donc dans
la question, et cette intervention fit entrer la pisciculture
dans une voie plus large. L’attention du gouvernement
allait étre éveillée ; Huningue allait &re fondé.

Création de I'établissement d’'Huningue.

A T’époque ol fut connue la découverte des pécheurs dela
Bresse (pour continuer & nous servir de I’expression consa-
crée), M. Coste avait déja commencé surla domestication
des poissons des expériences auxquelles se rapportent ses
travaux sur I'éleve des anguilles et sur la nidification de
I’épinoche, publiés & la fin des Instructions pratiques s
la pisciculture. Professeur d’embryogénie comparée %
puis bientdt dix ans, M. Coste, pour répondre aux m#§:
cessitds de son enseignement et faire suivre & son audi-
toire les phénomeénes du développement des étres, était
souvent obligé d’avoir recours au procédé de la féconda-
tion artificielle. La question que soulevait la déccuverte de
Remy rentrait donc dans les limites de ses études : il crut
devoir y consacrer une place dans son laboratoire?. Un

1. Le lahoratoire de M. Coste, généreusement ouvert i toutes les
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appareil y fut établi pour étudier toutesles conditions qui
favorisent ou décident le succés des opérations, dans le
but de perfectionner les procédés de fécondation artifi--
cielle, de transformer en régles certaines les pratiques
encore douteuses et indécises, enfin de propager et de
répandre cette découverte féconde. En méme temps,
M. Coste adressait au ministre de I'Agriculture et du
Commerce des rapports pleins d’intérét, qui éveillerent
Iattention du gouvernement et le décidérent & donner les
fonds nécessaires pour créer un établissement de pisci-
culture & Huningue .

De ce moment seulement la pisciculture put avoir en
France des chances de succes et des espérances d’avenir.
Et pourtant, Huningue s’éleva au milieu des railleries
d’une critique &pre el souvent malveillante. Des hommes

personnes qui s'occupent de pisciculture, a commencé, sans con-
tredit, la vulgarisation de la science piscicole. Pour notre part, nous
devons beaucoup aux bienveillants entretiens de M. Coste et aux
excellents renseignements de M. Gerbe , préparateur au Collége de
France et naturaliste des plus distingués. Des myriades de jeunes
poissons, des truites, des saumons, des ombres-chevaliers, peuplent
les bassins du Collége de France. De nombreux visiteurs ont pu con-
stater leur parfait état de prospérité. Avant de livrer cet ouvrage &
I'impression, nous avons voulu faire de fréquentes visites aux jeunes
éléves du savant naturaliste. Pendant toute cette derniére campagne,
nous avons trouvé qu'ils continuaient  fournir la preuve vivante du
succes, assuré désormais, de la méthode de fécondation artificielle
et d'éleve des jeunes poissons, pratiquée et enseignée par M. Coste.
Derniérement, 50000 jeunes truites et saumoneaux ont été portés
dans les lacs du bois de Boulogne. Tous les journaux ont annoncé
le fait, et chacun peut aujourd’hui s'assurer qu'ils y prospérent &
merveille. Les promesses de la pisciculture se réalisent donc, grice
aux travaux dévoués des maitres. C'est ici le cas de rappeler la
parole de M. de Quatrefages, qui était véritablement une prophétie :
« Un temps viendra ot I'on sémera le poisson comme on séme le
froment. »

1. Moniteur du 5 aolt 1852. Voir dans ce numéro le rapport de
M. Coste, celui de M. Heurtier et la décision ministérielle qui ac-
corde 30000 francs pour la fondation de I'établissement d’Huningue.
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incompétents et jaloux, d’autres mal renseignés sans
doute, demandaient avec moquerie ce que c'était qu'Hu-
ningue, et ils se chargeaient eux-mémes de la réponse.
Huningue n’était rien, disaient-ils, si ce n’est la repré-
sentation de 30 000 fr. tirés sans profit 4 'Etat. D’autres
parlaient de 60 000 fr.; on allait méme jusqu’a 100000!
Heureusement les railleries ne purent détourner les
hommes d’Huningue de leur tiche laborieuse : tandis
que les plaisanteries redoublaient, 1 500 000 ceufs étaient
fécondés et élevés dans cet établissement, et les trois
quarts de cette riche moisson étaient distribués i la
France et & I'Europe. Avec 30000 fr., le gouverne-
ment frangais faisait passer une découverte du do-
maine de la science dans celui de P'application; il fon-
dait une école ol 'Europe entiére est venue s'instruire,
une piscifacture ol elle est venue s’approvisionner : car
I'établissement poursuit ses travaux et ses envois, et
ses ceufs arrivent tous en bon état, pour éclore régu-
lidrement et avec un succés complet sur tous les points
de I’Europe.

Mouvement piscicole déterminé en Europe par la
fondation de l'établissement d’Huningue.

Que dire maintenant d’Huningue, de ses procédés de fé-
condation et des moyens de transport qu’on y emploie? Les
critiques se taisent devant I'éloquence brutale des chiffres
et des faits. Ils commencent 4 sentir que les rieurs ne sont
plus de leur cbté, ou bien ils ont reconnu qu’on les avait
induits en erreur. Des déléguéds de toutes les provinces,
de tous les pays, vinrent visiter cet établissement, qui ex-
pédia libéralement de tous cdtés des ceufs aux établisse-

1. Yoyage d’ezploration de M. Coste. Voyez le tableau des envois
faits dans les premiers jours de cette année, et dont la réussite n'a
ien laissé 4 désirer (page xxIx).




CHAPITRE 1I. 21

ments fondés, & I'imitation de celui d'Huningue, en An-
gleterre, en Allemagne, en Suisse, afin que la grande
expérience qui touche au probléme de I'alimentation des
peuples et un caractére européen. Aussi, dés le 21 dé-
cembre 1853, lisait-on déja dans la Gazette de Munich :
« La pisciculture artificielle gagne tous les jours du ter-
rain. Le roi vient de visiter en personne notre établisse-
ment de I'école vélérinaire, et la reine a demandd des
renseignements sur les procédés de cet art nouveau.
Griéce & I'habile ingénieur d’Huningue, nous avons regu
de vrais saumons du Rhin. »

Pendant que la Guszette de Munich annongait I'éclosion
des ceufs envoyés de I'établissement d’Huningue, le Cour-
_ rier de la ville et de la campagne signalait, dans les
termes suivants, le méme fait qui se passait & Wurlz-
bourg : « L’établissement de pisciculture des environs
d’Huningue a expédié & celui qui a été créé & Wurtzbourg
une cerlaine quantité d’ceufs fécondés de saumons du
Rhin’. Honneur et reconnaissance pour ce précieux cadeau !
Nous nous empressons de le témoigner publiquement et
prenons ici I'engagement d’appuyer en tout, et par tous
les moyens possibles, les efforts des pisciculteurs de cette
localité pour la poursuite et le perfectionnement d’une
industrie aussi intéressante qu’importante dans ses ré-
sultats futurs, »

Dans toute I'Europe éclatent le méme enthousiasme et
la méme reconnaissance pour Huningue. Voici ce qu'on
lit dans un travail sur la pisciculture publié par M. Rueff,
professeur au célebre institut agronomique de Hohen-
heim : « Le roi de Wurtemberg a établi dans son domaine
de Monrepos une pisciculture.... Quoique la nouvelle mé-
thode fiitemployée en Allemagne avant de I'étre en France,
nous sommes néanmoins obligé de reconnaitre I'établis-
ement d’Huningue comme le poiut principal d’oh est
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partie- I'impulsion qui a donné & cette méthode une si
grande propagation. »

En Belgique , en Angleterre, en Ecosse et en Irlande,
I'industrie nouvelle se développe sur une échelle im-
nense. Le Traité de pisciculture de M. Coste a été tra-
duit en Angleterre, et d’importants résultats ont été ob-
tenus dans ce pays.

La France, aprés avoir donné I'impulsion, n’est pas
restée en arriére du mouvement qu’elle a provoqué en
Europe par les expériences du Collége de France et par
la fondation de I'établissement d’Huningue. De toutes
parts les travaux sur la fécondation artificielle, sur I'ac-
climatation, et en général sur la multiplication du pois-
son, s'y poursuivent avec.activité. M. Regnault, de I'In-
stitut, dans le parc de la manufacture de Sévres;
M. Desmé, dans son domaine de Puygiraut, prés Sau-
mur; M. Chabot, alors qu’il dirigeait la piscifacture
d’Enghien; M. de Polignac, an chateau du Mesnil, et
nous-méme, & Versailles, avons fait des éleves dans des
eaux ol jamais il n’avait existé ni truite, ni saumon, ni
ombre-chevalier, et les résultats obtenus ont été trés-
satisfaisants.

Pour ce qui concerne M. de Polignac, voici dans quels
termes il annonca ses succes & M. Coste : « Les produits
en poissons que vous avez bien voulu me donner pro-
spérent dans le petit vivier de la Chartreuse. Sur cent
truites et saumons que 'y ai mis en 4853, on en voit de
vingt-cing & trente assez gros, devant peser de deux &
trois livres au moins. C’est un beau résultat, qui fait
honneur & votre méthode nouvelle d’acclimater les pois-
sons dans toutes les eaux.

« Nous avons aussi des truites et des saumons dans le
Mirain, et j’en ai reconnu quelques-uns de 1854 qui ont
bien profité. :
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« Jespere que les saumons du Rhin et du Danube, que
les ombres-chevaliers , les truites des lacs et les truites
communes que vous m’avez donnés cette année profite-
ront encore mieux que les autres, étant dans une belle
cressonniére. » :

Ce résultat, contrairement a ce qu’en ont pu penser des
personnes inexpérimentées, prouve que des poissons
alevinés & l'aide d’une nourriture artificielle, et livrés
ensuite & leurs propres instincts dans des cours d’eau,
savent parfaitement y découvrir les proies vivantes qui
leur conviennent.

Partout enfin on construit des piscines, parmi les-
quelles se placent au premier rang celles qui ont été éta-
blies par M. le marquis de Vibraye, au chateau de Che-
verny; par M. le docteur Lamy, dans le parc de
Maintenon; par M. le professeur Pouchet, & Rouen;
par M. Petit-Huguenin, & Nemours; par M. Blanchet, &
Rives; par M. Caron, sous le patronage du préfet, dans le
département de 1'Oise, etc., etc. Voici une piéce impor-
tante, qui est le témoignage officiel des succés obtenus
par ce dernier & Beauvais :

« Les soussignés, membres de la commission instituée
par la Société académique de I'Oise pour surveiller les
opérations de pisciculture de P'établissement départe-
mental fondé & Beauvais et dirigé par M. Ch. Caron, se
sont rendus plusieurs fois dans cet établissement, ol ils
ont vu, dans une premilre visite, une grande quantité
d’ceufs de poisson que M. Caron leur a déclaré avoir été
. fécondés 4 T'élablissement d’Huningue, et, dans une
derniére visite, des myriades de poissons de différentes
espéces, éclos de ces mémes ceufs et déja pour la plupart
3 Pétat d’alevin. Ils ont vu également, dans les appa-
reils de M. Caron, des poissons du pays provenant
d’eufs recueillis et fécondés par lui-méme, par les pro-
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cédés auxquels I'a initié M. Coste, membre de I'Institut.’
Les espéces provenant des ceufs d’Huningue sont: le
saumon ordinaire, la fruite commune, la truite des lacs,
Pombre-chevalier, 'ombre commun. Les espéces du pays
écloses jusqu’a ce jour sont: la truite saumonée, la truite
commune, la perche. En présence de ces résultats, les
soussignés pensent que les procédés de fécondation arti-
ficielle, tels qu’on les pratique & I'établissement d’Hu-
ningue, et les moyens de transport adoptés par cet éta-
blissement pour expédier les ceufs des poissons i de
grandes distances, sont maintenant des questions com-
plétement résolues, et qu’il n’est plus permis de douter
du succes de cette entreprise, qui est destinée & rendre
des services de la plus haute importance. » (Suivent les
signatures, avec leur légalisation par le maire et le préfet.)

La pisciculture maritime.

Multiplier le poisson par la fécondation artificielle et
par les moyens naturels, afin d’arriver & repeupler les
eaux de la France, tel était le désir de tous, tel était
le but de tous les travaux. Mais 4 la mer appauvrie,
4 ses rivages autrefois si riches et abandonnés au-
jourd’hui par les poissons, nul ne songeait encore. La
pisciculture maritime était mise de coté. Heureuse-
ment M. Coste y pensa. Sur le rapport de M. Heurtier,
conseiller d’Etat, alors directeur général de I'Agricul-
ture et du Commerce, ce savant naturaliste fut invité,
par décision ministérielle du 6 aoit 1852, & explorer les
cdtes de France et d'Italie, afin de généraliser ou d’im-
porter les meilleurs procédés de 'péche et de multipli-
cation du poisson.

Les observations profondes et variées que M. Coste a
faites dans cette exploration ont été consignées dans un
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grand ouvrage publié cette année 2 I'Imprimerie impériale,
sous ce titre : Voyage d’exploration sur le littoral de la
France et de U'Italie; rapport @ M. le ministre de I’ Agri-
culture , du Commerce et des Travaux publics sur les
industries de Comacchio, du lac Fusaro, de Marennes et
de Uanse de I Aiguillon , par M. Coste, membre de I'In-
stitut , professeur au Collége de France. Dans cet ouvrage
remarquable, M. Coste fait connaitre les divers procédés
au moyen desquels on peut lutter contre les causes de
destruction qui menacent l'industrie des péches mari-
times. Il s’étend particulidrement sur les appareils mis
en pratique & Comacchio, et, avec un éclat de style qui
rappelle celui des plus grands naturalistes, il montre
cette colonie exilée dans les lagunes de I'Adriatique et
parvenant, & force de persévérance et d’industrie, 2
trouver sa vie dans la mer, dont elle exploite les eaux
comme les agriculteurs exploitent leurs champs. Ce livre
est le document le plus ¢complet et le plus remarquable
que nous ayons sur la pisciculture maritime. La révé-
lation détaillée de I'importance de Comacchio (car on
peut dire que M. Coste en a fail connaitre le premier
toute la valeur) aura, si I'on profile des observations de
ce naturaliste, les résultats les plus importants sur l'in-
dustrie des péches dans notre pays.
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CHAPITRE I1I.
RECOLTE , FECONDATION ET INCUBATION DES CEUFS.

Wécondité des poissons.

La fécondité des poissons a toujours été un sujet d’éton-
nement pour ’homme. On a vu de ces petits étres pesant
& peine 500 grammes contenir 100 000 ceufs; une carpe
de 40 centimétres de longueur en avait 262 224; une
autre, longue de 45 centimétres, 342444 ; une perche
contenait 282 000 ceufs; une autre 380 650. Une femelle
d’esturgeon pondit 89 kilogrammes et demi d’ceufs, et,
comme sept de ses ceufs pesaient un grain, le tout pouvait
dtre évalué & 7653200 ceufs. Quine connait la prodigieuse
fécondité des morues, dont une seule, ouverte par expé-
rience, renfermait plus de neuf millions d’ceufs ? On a
calculé que, si tous les ceufs de hareng étaient fécondés,
il ne faudrait pas plus de huit ans & I'espéce pour com-
bler tout le bassin de I'Océan, et que, si le globe était cou-
vert d’eau, il serait bientdt trop étroit pour contenir ce
poisson (culpea harengus de Linné), type de fécondité.

Et pourtant, comme nous I'avons dit, malgré ces qua-
lités reproductrices, les poissons ne peuvent lutter contre
les causes de destruction et de mort qui les assiégent de
toutes parts, et chaque année la population aquatique de
nos fleuves et de nos rivieres va s’amoindrissant, livrée
souvent par I'insouciance et I'incurie aux embiches que
tend au jeune poisson le pécheur imprévoyant et avide.
Heureusement la science est venue au secours de I'homme:
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au moment méme ol elle venait de nous donner ces
bateaux rapides, mais destructeurs, la pisciculture a été
mise en pratique. Nous allons essayer d’indiquer quels
sont les procédés qui peuvent conduire aux meilleurs
résultats. Rappelons-nous seulement avant tout que la
fécondation artificielle n’est qu'une imitation de la nature,
et qu’il faut, si 'on veut réussir, 'interroger sans cesse,
la suivre pas & pas. N'est-ce pas un pécheur, aprés tout,
qui a le premier chez nous attiré les yeux sur cette
science nouvelle? C’est pourquoi, quand nous aurons
décrit les procédés généraux de la fécondation artificielle
et de la pisciculture, nous croyons qu'il sera utile d’en-
trer dans quelques particularités touchant les especes
les plus répandues dans les eaux de notre pays, et de
faire connaitre leurs habitudes et leurs meeurs. C’est dans
cette étude que le lecteur découvrira quelles sont les con-
ditions les plus favorables au développement de ces es-
peces intéressantes.

Frale. — Frayére. — Fral.

On appelle fraic, tantdt la saison oi la femelle dépose
ses ceufs et oli le méle vient les féconder (on dit : I'époque
dela fraie, le temps du frai, nous sommes en pleine fraie),
tantdt seulement I'acte par lequel le poisson lui-méme
procéde & sa reproduction (le poisson fraye; cette carpe
vient de frayer). Le lieu ol les ceufs sont déposés se
nomme frayére, et le produit de la ponte est désigné sous
le nom de frai!.

Si, dans I'espéce et & propos du frai, nous attachions
une bien grande importance aux divisions, nous adopte-

1. Ce nom est improprement employé pour désigner le petit pois-
son qui sert au repeuplement ou qui se met comme amorce pour
pécher le brochet, par exemple.



28 LA PISCICULTURE.,

rions volontiers celle qui a été indiquée par M. Coste,
en premier licu, dans une note sur les frayéres artifi-
cielles lue & I'Académie des sciences, le 3 juin 1834?,
et plus tard dans son Voyage d’exploration®, division
adoptée par la Société impériale zoologique d’acclima-
tation dans sa séance du 16 mars dernier . Sur la pro-
position d'une commission spéciale dont M. Millet
était le rapporteur, elle a admis : « qu'on devait éta-
blir une distinction entre les espéces de poissons qui
donnent, les uns (saumons, truites, ombres, féras, etc.)
des ceufs libres, et les autres (carpes, tanches, gar-
dons, etc.) des ceufs qui se collent ou s attachenl im-
médlat\,ment aprés la ponte, contre les objets environ-
nants. »

Nous ne voyons pas beaucoup & quoi ces distinctions
peuvent servir dans la pratique. Suivant nous, il serait
peut-étre plus vrai et plus utile de dire que le frai des
espéces d’eau douce peut étre divisé en deux catégories :
la premiére comprenant les salmones et les ésoces, sau-
mons, truites, brochets, plus un sous-genre de la famllle
des-gades , la lotte, qui fraye de novembre & mars; dans
la deuxiéme se rangerait toute la grande famille des cy-
rins : carpes, goujons, barbeaux, vandoises, etc., et les
perséques, perches, se composant d’espéces dont le frai
commence en avril pour finir en aoft.

Conditions dans lesquelles doivent se trouver les ccufs
qu’on veut recuelllir,

Comme l'ont fait remarquer tous.les naturalistes,

1. Comptes rendus de I'’Académie des sciences, 1854, premier se-
mestre, tome XXXVIII, page 985.

2. Introduction, page xvi.

3. Bulletin de cette Société, livraison d’avril, tome II, p. 196.
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les poissons sont doués d’un grand instinct, non-seu-
lement pour le dépdt ou le placement de leurs ceufs,
mais aussi pour le choix des circonstances dans lesquelles
ils procedent & la fraie. Les uns quittent la mer, les fleu-
ves et les rividres, pour se porter dans les eaux vives,
fraiches et peu profondes,dont la température reste dans
des limites convenables, soit pour I'acte de la fécon-
dation, soit pour I'éclosion ; les autres quittent les fleuves
et les riviéres pour gagmer les gares, les élangs, ou les
mares dont les eaux tranquilles et chaudes favorisent les
deux actes importants de la reproduction. Quand les uns
et les autres ne rencontrent pas ces conditions néces-
saires, ils renoncent & frayer, et souvent les femelles
meurent en conservant trop longtemps des ceufs qui s’al-
térent et se décomposent. Ces exemples sont fréquents
soit dans des boutiques, chez les poissons que I'on tient
ainsi renfermés, soit dans des viviers mal appropriés
pour la fraie, soit chez les poissons qui subissent des in-
fluences atmosphériques nuisibles & la reproduction ;
les crues d’eau, par exemple, les variations brusques
de température , arrétent ou empéchent la reproduction
du plus grand nombre des poissons®. C’est pourquoi
il importe beaucoup, pour obtenir des résultats certains
dans les fécondations artificielles, de bien étudier les par-
ticularités, les habitudes de chaque espece, et de recher-
cher les conditions et les milieux qui lui conviennent. Car,
si vous placez les poissons de fagon & ce qu'ils puissent
é&tre entourés de circonstances hostiles, ils contracteront
nécessairement des maladies, des affections qui rendront
également impropres & la fécondation les ceufs et la lai-
tance. Pourquoi plusieurs de nos expérimentateurs ont-
ils déja essuyé tant d’insuccts et de mécomptes? Clest

1. Annales forestiéres, aoOt 1853.
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parce qu’ils ne se sont pas assez mis en peine de savoir
quelles étaient les conditions les plus favorables au dé-
veloppement de chaque espéce..

Il ne suffit pas de prendre & 'époque de la fraie des
poissons dans les boutiques, dans les viviers, ou méme
dans les riviéres; la premiére condition essentielle, c’est
de n’opérer qu'avec des poissons bien sains, et pour
cela, le meilleur mode & suivre est de les prendre sur
les frayéres ou dans les environs. Il faut en deuxiéme
lieu que les produits que I'on recherche chez ces poissons
soient en état de maturité. Cet état est assez facile & dé-
terminer : chez la femelle,1’anus est alors trés-gonflé ,
turgescent, fortement injecté et présentant les caracteres
d’'une inflammation naturelle, comme celle qu'on re-
marque & 'époque du rut ou des chaleurs chez d’autres
animaux; enfin les ceufs coulent, s’échappent facilement.
D’ailleurs, quand ils ont atteint le degré voulu, on I'ap-
précie trés-bien en palpant 'animal. Il faut sentir dans
la région du ventre une fluctuation analogue 4 celle que
chacun connait et a constatée en touchant une poire bien
molle, ou encore une vessie i laquelle il ne manque que
quelques gouttes d’eau pour étre pleine, ou enfin, si ’on
veut, un abcés bien mir et prét & percer. Il y a ici, bien
que dans un tout autre sens, analogie de maturité. Chez
le male, la laitance mure coule naturellement par
jets ou par goultes mi-laiteuses, mi-crémeuses, & la
moindre secousse ou sous la plus légére pression des
doigts. Pour peu que la laitance ne sorte pas facilement,
on ne doit pas insister : c’est que la maturité n’est pas
compléte, et alors on s’exposerait & avoir un produit san-
guinolent, qui ne vaudrait rien pour l'objet qu’on se
propose.
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Récolte des ccufs. -

Il 'y a plusieurs moyens de se procurer des ceufs. On
peut les recueillir tout fécondés naturellement sur les
frayéres, comme par exemple les ceufs de truite et de
goujon en les ramassant sur les cailloux ou ils sont
déposés ; les ceufs de carpe et de bréme, en coupant les
herbes auxquelles ils sont attachés; les ceufs de perche,
en enlevant les orientements ot ils ont été exposés sous
forme de guipures’.

Un autre moyen, qui est également bon, serait de
prendre les reproducteurs et de les élever dans des ré-
servoirs : ce procédé aurait avantage de permelire &
l'observateur d’étudier les phases diverses des phénoma-
nes de la fécondation et de la reproduction des poissons
dans cet état de captivité. Nous avons déja dit dans nos
revues du Pays , en citant une expérience dont nous
avions été témoin & Huningue, que les ceufs des femelles
ainsi captives mirissaient trés-bien. Enfin, et celte der-
niére pratique est incontestablement la meilleure, parce
qu’elle est & la fois la plus naturelle et la plus commode,
on peut se procurer des ceufs en s’emparant des poissons
4 I"époque du frai dans les lieux qu'ils ont I'habitude de
fréquenter, et en les réunissant dans un vivier ou dans
une boutique ol I'on peut ensuite facilement les prendre.

Fécondation artificielle.

Parmi les divers procédés qui ont été mis en usage
pour cette opération, nous choisirons celui dont nous

1. 11y en a tous les ans des quantités considérables sur les
bords de la piéce d’eau des Suisses; ils ont tous été enlevés cetle
année, NOus ne savons par gui.
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nous sommes servi nous-méme avec le pécheur Glaser,
sur le Rhin, & Bile, en présence de MM. Detzem et Cha-
bot, que nous citons avec intention, & cause d’une dis-
cussion qui a eu lieu ensuite et sur laquelle nous revien-
drons en son temps. Ce procédé est d’ailleurs & peu
prés identiquement le méme que celui que décrit M. Coste
dans ses [Instructions pratiques,.auxquelles nous em-
prunterons plus d’un passage.

Quand on veut féconder artificiellement des ceufs de
poisson, on se procure un vase quelconque, de verre,
de faience, de bois, ou méme de fer-blanc. La condition
essentielle et presque de rigueur, c’est que le fond soit
plat, qu'il soit d’ailleurs ou qu’il ne soit pas aussi évasé
que Pouverture. L'important, c'est que les ceufs puissent
se répandre sur une certaine surface et ne s’y accumulent
pas trop les uns sur les autres en une masse difficile &
pénétrer. Il va de soi que le vase sera propre. On y ver-
sera ensuite quelques litres d’eau bien claire, de fagon &
couvrir le fond de 10 centimétres environ. Nous parle-
rons plus loin de la température de cette eau.

Aprés ces préparatifs , bien simples comme on le voit,
'opérateur, qui aura eu le soin de mettre & sa portée les
méles et les femelles, prendra d’abord une femelle et
Penveloppera dans un linge, si elle est assez grosse pour
lui faire craindre que, ne pouvant I'embrasser et la mai-
triser, elle ne glisse dans sa main!. Quoi qu’il en soit,

1. Nous devons dire qu'il est peu de pécheurs qui aient recours

4 ce luxe de précaution; I'habitude ou méme, du premier coup,
'adresse, donne une sdreté de poignet, un sentiment tel de ce qu'il
faut pour dompter I'animal (c’est presque le mot), quon ne -s'embar-
rasse de rien. D'ailleurs, quand les eeufs sont bien mdrs, on a si
vite fait que les mouvements de rébellion sont peu A craindre. Ainsi,
pour citer un exemple de la sécurité des praticiens 4 cet endroit,
nous dirons que c’est sur un radeau que Glaser fait presque toutes
ses fécondations, et il semble ne pas plus s'inquiéter que s'il était
sur le parquet de sa chambre.

o
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quand on sent que le poisson est bien dans la main, le
dos dans le creux de la main et la partie opposée en
dehors, on passe légérement la face interne du pouce ou
celle de deux doigts sur le ventre, en allant du dessous
de la téte & I'anus et sans déployer la moindre force. Les
ceufs, s'ils sont mirs, couleront alors naturellement et

Fig. 1. Dernier temps d’'une mampulation ayant pour but de faire -
pondic artiiciellement upe femelle.
sous la plus légere pression, en jaillissant méme d’une
maniére marquée, et seront regus dans le vase préparé i
I'avance. Notre figure donne trés bien I'idée de ce temps
de la manipulation faite dans de bonnes conditions. Si,
au contraire, les ceufs n’élaient pas mirs, on sentirail
une résistance contre laquelle il ne faudrait pas lutter.
On remeltrait alors la femelle dans le vivier ou dans lo
boutique du pécheur, et, si on n’en avait pas d'autres
203 c
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sous la main, on renverrait entreprise inopportune au
moment ot le travail de maturation serait -arrivé & son
terme, pourvu toutefois que la maturité ne se fasse point
trop attendre. S'il était arrivé qu’on eit trop pressé, on ne
tarderait pas A le reconnaitre; car les ceufs de la femelle,
captive dans I’étroit vivier qui lui sert de prison, se gi-
teraient bientdl et ne pourraient plus jamais étre fécondés.

Si cette opération, qui est moins longue & exécuter

qu'a décrire, avait sali l'eau du vase en y faisant
tomber les mucosités dont le corps des patientes est
englué, il faudrait la renouveler, en ayant la précau-
tion de ne jamais laisser les ceufs & sec. D'ailleurs il
ne faut pas trop tarder a prendre un male, dont on fera
tomber la laitance dans le vase qui contient les ceufs,
‘par les mémes moyens et avec les mémes précautions.
« Si cette laitance est & I'état complet de maturité, elle
coule abondante , blanche et épaisse comme de la créme,
et, dés qu'il en est assez tombé pour que le mélange
prenne les apparences du lait trés-coupé, on juge que la
saturation est suffisante.» On agitera ce mélange, soit
avec la main, et Cest 1 ce qu'on se borne 4 faire le plus
généralement, soit avec la queue du poisson ou avec les
barbes d’un pinceau. Aprés une minute ou deux, on fera
écouler I'eau laitancée, et on placera les ceufs dans I'ap-
-pareil a éclosion préparé d’avance.

Tel est le moyen simple avec lequel on peut repeupler
nos rivieres et nos fleuves, et rappeler & la vie et & I'acti-
vité une industrie qui s'éteint. On se fait généralement
une fausse idée de la fécondation artificielle , tant qu’on
ne I'a pas vu pratiquer ; rien au monde n’est plus facile
cependant, et ’homme le moins adroit pourra, 4 premiére
vue, se mettre & méme de praliquer ces manipulations

élémentaires.
La laitance d’un seul méle peut suffire & la fécon-
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dation des ceufs d’un trés-grand nombre de femelles,
pourvu qu’on donne & ce mile de la nourriture dans un
vivier, et qu’'on ail soin de I'y enfermer au moment ou
cette laitance entre en pleine maturité,

Quand une femelle a fourni Ja quantité d'ceufs qu ‘elle
contient, on la livre habituellement 4 la consommation,
ou on la met daus le réservoir d’ott on I'a tirée, pour la
soumettre plus tard & une opération noyvelle.

La température de I'eau employée est une des circon-
stances dont il faut se préoccuper le plus dans la prati-
que des fécondations. Celle qui estla plus favorable est,
pour les poissons d’hiver, comme la truile, par exemple,
de 4° & 8°; pour ceux de premier printemps, comme le
brochet, de 8° & 10°; pour ceux de second printemps ,
comme la perche, de 14° 4 16°; enfin pour les poissons
d’été , comme le barbeau, la carpe?, la tanche, de 20° &
2%°. Mais & vrai dire, dans la pratique on n'a pas be-
soin de ces renseignements, car on opére purement et
simplement dansl’eaud’oli sort le poisson, et ce sont 13 les.
meilleures conditions dans lesquelles on puisse se placer.

On a dit que la mise en. contact sous eau des ceufs et
de la laitance doit étre autant que possible simultanée ;
que les ceufs et la laitance doivent couler en méme temps
dans le méme vase, afin d’assurer les rapports fécon-
dateurs, et aussi pour que I'enveloppe des ceufs, placés
dans le fond du vase, ne puisse pas s’imbiber, se gonfler
d’eau , et opposer ‘ainsi un obstacle insurmontable au
contact immédiat des spermatozoides (animalcules de la
laite) , contact qui seul peut opérer la fécondation. On a
répété sur tous les tons qu’aprés quelques secondes, les

1. Depuis trois ans, prés de Condé (Nord), on se sert pour la carpe,
d’eau portée de 20 & 30° par la vapeur perdue d’une usine; d’aprés
M. Bonnier, on a obtenu une fécondité et un développement consi-
dérables.
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ceufs de certains poissons, de la carpe et de la perche,
par exemple, se gonflent rapidement dans I'eau, et per-
dent dans ce court espace de temps leur aptitude & étre
fécondés. On disait d’aprés cela que les personnes qui
lavent les ceufs avant de les employer se placent dans des
conditions forcées d'insuccés pour certaines espéces de
poissons, et dans des conditions au moins mauvaises
pour les autres'.

La plus grande partie de ces crainles ne sont pas fon-
dées, et les recommandations auxquelles elles donnent
lieu sont le plus souvent inutiles, pour certaines espéces
du moins. Nous étions plein de ces saintes frayeurs quand
nous avons vu faire et fait ensuite nos premieres fécon-
dations. Le célébre Glaser n'y meltait-pas tant de précau-
tion : quand il avait au fond de son vase de fer-blanc les
cufs de quatre ou six femelles, il prenait un ou deux
males, faisait couler la lailance dans I'eau, brassait le
tout, et recommencgait ensuite. Nous nous rappelons qu’a-
lors un des assistants a fait quelques objections, mani-
festé des craintes, des soupgons. Or, comme ces quelques
milliers d’ceufs de truites étaient les premiers qui allaient
entrer & Huningue, ils furent surveillés avec attention,-et
tous vinrent & bien dans les proportions ordinaires. C'est
celui-la méme qui avait douté du succés qui a eu la
loyauté et la franchise 'de nous I'avouer. Sans vouloir
critiquer les minutieuses précautions® qui sont recom-
mandées dans le travail de 1a Société d’acclimatation que
nous citions plus haut, nous pensons cependant qu’il est
bon de prémunir le débutant contre un exces de crainte
qui nuirait & ses propres moyens. Voila pour les prati-

1. M. Quatrefages.

2. Nous en djrons autant du procédé de M. Caron. Passer une
ficelle derriére la téte et dans les ouies pour tenir le sujet suspendu
ne nous semble pas préférable 4 la méthode décrite plus haut.




_CHAPITRE 111, 37

ques ordinaires. Disons quelques mots maintenant d’une
partie de la question qui est loin d’étre aussi avancée.

Il est actuellement hors de doute qu’on peut, avec la
laitance d’une espéce, féconder les ceufs d’une autre, et
obtenir par ce croisement des mélis qui doivent avoir
des qualités différentes de celles des espéces dont ils
proviennent. Il y a encore tant & faire & ce point de vue,
que nous n’en parlons ici que pour mémoire. Il sera cu-
rieux de voir olt 'expérience conduira ceux qui entreront
d’une maniére un peu large et pratique dans cette voie
nouvelle. « Elle a déja prononcé, dit M. Coste, pour ce qui
concerne le croisement des truites avec les saumons. »
Ce savant ajoute que des ccufs de truite fécondés avec la
laitance du saumon, et expédiés des bords du Rhin, sont
éclos dans son laboratoire, et que des ceufs de saumon
fécondés avec la laitance de truite lui ont également donné
des produits.

Apparell & éclosion.

Quand les ceufs sont fécondés , pour les faire éclore, on

a recours & un appareil dont les formes et les disposi-
' tions peuvent va-

rier & I'infini. Pre-
nons cependant un
exemple , et choi-
sissonscelui du Col-
lége de France. Cet
appareil est formé
' . parl’assemblage de

P8 o a shuie & :':J;effﬂf.%d:afﬁ'::: %fa;':e‘.’{;‘s“sz canaux paralléles,
rerre. disposés en gra-
dins, de chaque cdté d’un canal supérieur et central
qui les alimente tous. On garnit chacun de ces canaux
ou ruisseaux artificiels d’une claie placée environ & deux.
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ou trois centimétres au-dessous de la surface de I'eau.
C’est sur cette claie que sont posés les ceufs fécondés.
Dans les commencements de ses expériences en grand,
M. Coste faisait fabriquer des claies en osier; depuis, il
a fait usage d’un treillage formé de baguettes de verre,
qu’emploient aussi MM. Pouchet et Caron. Dans ces der-
niers temps méme, les claies en gutta-percha ont été es-
sayées. Nous pensons qu'un petit clayonnage formé de
baguettes de verre assez minces et peu espacées est trés-
favorable & la prospérité des ceufs et i I'entretien de la
propreté, qui en est une des conditions essentielles.

Avant de décrire dans son ensemble I'appareil du Col-
lége tout monté, nous prendrons a part une des rigoles qui
servent & le composer ( fig. 4); les dimensions sont indi~
quées sur notre dessin. La claie en baguettes de verre,
avec son encadrement de bois et ses deux petites anses,
est figurée sortie de la rigole. Un pointillé indique la place
qu’elle doit occuper & I'intérieur, en reposant sur de pe-
tites calles ressemblant assez aux faitieres d’une toiture
en briques. Dans la pratique, le gonflement du bois suffit
le plus souvent pour maintenir la claie & la hauteur vou-
lue : il est bon cependant que cette claie ait un peu de
jeu, pour qu’'on puisse I'enlever a volonté et facilement.

Ce qu'il y a de plus difficile & obtenir dans la confec~
tion de la rigole, c’est la gouttiere de décharge, qui devrait
étre terminée par un petit rebord fait d’un coup de pouce,
quand la terre est encore molle, et disposé de fagon que
I’eau dégoutte bien directement. Sans ces précautions,
elle suit les contours du vase : on n’atteint pas son but;
on est dans un perpétuel gachis.

Nous nous sommes aussi servi avec avantage de la
rigole en fonte émaillée que représente la fig. 3, et qui
réunit & la fois la solidité et la propreté. Une ouverture
situde au niveau du fond permet de la vider en tout ou
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en partie, ce que I'on ne peut faire habituellement avec
les rigoles en terre'. A un des angles supérieurs se

Fig. 3. Rigole en fonte émaillée.

trouve une autre ouverture & travers laquelle on fait
passer un tuyau de décharge en plume , en caoutchouc
ou en gutta-percha, et 'on obtient ainsi tout ce qu’on
veut et tout ce qu’il faut pour construire un appareil
convenable et complet. Les premiéres (en terre) colitent
8 francs la paire; celles-ci reviennent un peu plus cher.

L’appareil du Collége de France, que nous reproduisons
d’apres nature (fig. 4), est placé sous un robinet, de
maniére que le liquide tombe & I'une des extrémités
du canal supérieur. Un courant s’établit immédiatement
vers I’extrémité opposée, et 14, une échancrure latérale lui
offrant une issue 4 droite et & gauche, il se brise en deux
chutes d’eau qui vont alimenter les deux canaux situés
au-dessous. De nouveaux courants se forment dans ces
canaux, y marchent en sens inverse du premier, les
parcourent dans toute leur longueur, trouvent i leur tour
une échancrure qui les précipite dans d’autres canaux
inférieurs, et 'eau va ainsi de chute en chute, circulant
dans des compartiments qu’on peut multiplier & volonté,
et qu’elle transforme en véritables ruisseaux artificiels.

1. Cependant, depuis que nous avons écrit ces lignes, M. Gerbe,
I'habile préparateur de M. Coste, nous a informé que, des 15 rigoles
composant l'appareil du Collége de France, 14 ont une ouverture
située au niveau du fond, ce qui permet de les vider aussi bien que

les rigoles.en fonte.
L
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Nous avons tenu & conserver la descriplion donnée par
M. Coste, parce qu'elle s'applique encore aujourd’hui

tres-bien & 'appareil qui a servi cette année avec tant

de succeés. Primitivement, les rigoles étaient établies en

~radins sur l'auge en pierre qu'on voit ici, et qui se
L4

Fig. 4. Appareil & éclosion du Collége de France.
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trouve également & gauche, en entrant dans le cabinet de
service de I'amphithéatre du professeur; mais, vu le dé-
veloppement des expériences, on a dit les reporter sur
une table présentant plus de surface.

On a fait alors venir I'eau par le tuyau extériedr qu’on
voit le'long du mur. De la rigole centrale et culminante
part un pelit siphon qui conduit de 'eau de premier jet
dans une cuvelte en faience dont le fond est garni de
pelits cailloux. C'est l1a qu'on dépose provisoirement les
nouveaux venus, qui sont ensuite transportés dans la
grande piscine, dont nous parlerons plus loin, et dont
nous donnerons le dessin. Les deux grandes rigoles, dont
la moitié de la longueur est mesurée par les chiffres 100
et 103 exprimant des centimeélres, servent & volonté pour
les éclosions de grandes quantilés d’ceufs, ou pour des
jeunes que l'on tient & soigner particuliérement.

L’auge en pierre regoit toutes les eaux de décharge ; son
fond est garni de cailloux; on peut donc y mettre beau-
coup de sujets d’une espéce abondante, pour le cas oii les
compartiments de la grande piscine seraient encombrés.

On le voit, dans sa partie essentielle, celle des rigoles!,
cet appareil est de la plus grande simplicité. Tout le
monde pourra en avoir un semblable, et I'appliquer aussi
bien & une expérience de laboratoire qu'a une grande
entreprise. On a pu, dans cette derniére campagne
(1854-55), voir au Collége de France prés de trois cent
mille saumons, truites ou ombres nouvellement éclos ou
sur le point d’éclore, reposant sur les claies d’'un appa-
reil qui n’a pas tout & fait, au total, un métre carré de
surface! '

1. C’est par erreur que dans la fig. 4 on a remplacé le rebord*de
sortie par un tube courhé; il faut se reporter A la fig. 2 pour avoir
une idée exacte de cctte partie de chaque piéce dont I'ensemble
constitue essentiellement I’appareil que nous représentons.
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Soins qu'exigent les ccufs peadant incubation.

Ce résultat, obtenu dans un espace si restreint, donne
I'idée de ce qu’on peut attendre d’une industrie bien or-
ganisée. L’expérimentation dans ces conditions a I'avan-
tage de rendre la surveillance extrémement facile. Sur
ces claies placées superficiellement, un gardien ‘ou un
amateur quelque peu attentif peut,” soit modérer les
courants , s'ils sont trop rapides et s'ils entassent et
accumulent les ceufs dans un coin, soit enlever, avec un
pinceau comme ceux dont on
se sert pour vernir les chaus-
sures (fig. 8 ), les corpus-

Fig. 5. Pinceau 3 nettoyer.  cyles étrangers qui se fixent
sur le clayonnage , et qui pourraient nuirc -aux jeunes
poissons aprés leur éclosion, soit enfin donner aux
eufs, et plus tard aux petits poissons, tous les soins
qu'ils réclament : ce sont la des détails trés-importants.
Mais avant d’aborder ce dernier sujet, un des plus épi-
neux de la pisciculture pratique, disons que la surveil-
lance des ceufs n’est pas du tout une petite affaire, qu’elle
exige de grands soins, une sollicitude de chaque instant.

On se plait souvent a croire que rien n’est simple comme
ce second temps des opérations piscicoles, qu'une fois
dans le milieu qui leur convient, les ceufs n’ont plus
besoin de rien. C’est 12 une grande erreur. Il faut vingt
fois par jour enlever les ceufs gités, régler les courants,
Oter avec minutie tout ce qui peut détruire la pureté de
I'eau, en noter la température, qui sera étudiée d’une
maniére permanente. 11 suffit d’'un seul jour de dis-
trdction pour compromettre toute une éclosion.

Nous insistons donc vivement sur ce fait; la quantité
d’ceufs & surveiller n’y fait rien. Si petite qu’elle soit, il
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ne faut jamais considérer la chose comme accessoire;
elle est capitale, au contraire. Si on opére en grand, ¢/
faut un homme spécial; si on opére en petit et qu’on ne
soit pas assuré de resler chez soi pendant toute la durée
de Yincubation, il faut absolument avoir quelqu’'un qui
soit d’avance au courant, qui sache manier la pipette, etc.;
autrement, au retour d’une absence forcée ou imprévue,
on serait exposé & trouver tout compromis. Nous parlons
ici par expérience.

Instruments né ires au pisciculteur,

En raison de ce qui précéde, nous croyons utile de
donner quelques détails sur les instruments dont doit
se servir le pisciculteur.

La pince-(fig. 6) avec laquelle on prendra les ceufs au be-
soin ne doit pas étre plus forte qu’une pince anatomique
ordinaire. Seulement, au lieu d’étre dentées ou cannelées,

- les extrémités porteront chacune

= une cavité ovoide qui permeltra de

<-mmeee 0-125-- -~ toucher I'ceuf par plusieurs points

Fig. 6. Pince pour prendreles & la fois. Sans rien pousser 2

ceufs un & un.

un ceuf, il faut toujours se figurer qu’on tient une perle des

plus fines et des plus fragiles, et qu'd la moindre pres-
sion elle va se casser.

Ceux qui sont habitués & cet exercice de chaque instant
se rappelleront que, vers I'époque de I'éclosion surtout,
la moindre pression fait crever I'ceuf plus tot qu’il ne le
faudrait. Il y a d’ailleurs toujours danger & presser un
peu trop fort : on peut ainsi faire périr 'embryon.

'Quand on voudra prendre des ceufs en quantité un peu.
notable pour les transporter dans un endroit-ou dans un
autre, on se munira de la petite pelle criblée que voici

I'excés, chaque fois qu'on saisit -
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(fig. 7): elle abrégera de beaucoup I'opération, qui se-
rait trés-longue avec la pince seule; c’est un diminutif

Fig. 7. 1o Pelle criblée pour prendre un certain nombre d'coufs & la fois.
2° Pipette courbe sortie de I'eau.

de celle dont les bateliers se servent pour tirer le sable.
On en fait usage de la méme maniére, & la délicatesse
des mouvements prés. Le manche est en bois, et la’
pelle en plomb mince troué comme le fond d’une pas-
soire..Chacun peut copstruire cette pelle soi-méme.

On devra toujours avoir & sa portée plusieurs pipettes,
une droite et une courbe , tout au moins.

. . Fig. 8. Pipette droite.

La premiére (fig. 8) sert & netloyer le fond des ri-
goles, & y rechercher les ceufs tombés, ou les jeunes qui
auraient passé & travers les claies.
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Les formes que nous donnons ici sont loin d’étre rigou-
reuses. En cas de presse ou d’accident, chacun peut
faire une pipette. Voici, par exemple, comment il nous est
arrivé de procéder :

Nous avons pris un verre & quinquet, nous y avons
ajusté un fort bouchon A chaque bout; avec un fer rouge
nous avons percé chacun de ces bouchons en son milieu,
et nous y avons fait entrer deux tubes de verre. Nous
avions ainsi une pipelte improvisée.

Fig. 9. Pipette courbe plongée dans I'eau, vue au moment
de lu levée du pouce.

Maintenant, rien n’est plus facile que de se servir de
ce petit piége, qu'il soit droit ou courbe : on saisit solide-
ment avec les quatre doigts et 'avant de la paume de la
main droite une des extrémités, la plus longue; on appli-
que fortement le pouce sur I'ouverture la plus rapprochée,
et on introduit 'autre extrémité dans I'eau, en dirigeant
le tube opposé vers I'objet ou les objets qu'on veut saisir.

Quand on est bien en place, on léve le pouce : c’est 12
le temps que représente la fig. 9. Aussitdt ce dont on
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veut s'emparer est entrainé dans la partie renflée, et
semble s’y précipiter; on bouche alors de nouveau avec
le pouce, et on retire de I'eau contenant et contenu.

La pipette courbe sert particuliérement pour de gran-
des péches de corps étrangers, d’'eufs ou de jeunes
poissons, soit pour faire quelque observation, soit pour
nettoyer lapparell & éclosion, soit pour tout autre
motif.

On trouve chez tous les verriers des corps de pipettes
courbes plus ou moins analogues & celles que représen-
tent nos fig. 7 et 9. Cette dernidre permet d’apprécier la
simplicité de la construction : un large bouchon ferme
Torifice le plus grand; un tube ordinaire traverse ce bou-
chon, voila tout. Il'y a cependant quelques petites atten-
tions 2 avoir : il faut, par exemple, que le petit tube entre
un peu de force dans le bouchon; sinon, en appuyant il
enfoncerait, ferait hernie & V'intérieur, et quand ensuite
on voudrait rendre les objets pris, ils resteraient sur la
face interne du bouchon. Il importe donc que le tube
effleure seulement sans jamais ressortir; mieux vaudrait,
au contraire, qu'il fit un peu rentré : il formerait alors
queue d’entonnoir.

Tous ces petits instruments, d’une utilité incontestable,
et-qui rendent les manipulations tellement faciles qu'on
en fait souvent un jeu, ont été introduits au Collége de
France par M. Coste, et depuis se sont répandus partout
chez les pisciculteurs. :
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CHAPITRE 1V.
ELRVAGE DES JEUNES POISSONS.

Cause de mortalité pour lel'jeune- polssons
moyens d’y remédier,

La présence dans 'eau des bassins de corpuscules qui,
apres avoir flotté dans I'air?, tombent et se rassemblent
au fond, se joignant aux débris de nourriture et aux fi-
laments de végétaux microscopiques, devient la princi-
pale cause de mortalité des jeunes poissons. Ceux qui ne
périssent pas par vice de conformation ou par accident
sont étouffés par ces flocons de détritus de matitres orga-
niques; leurs organes respiratoires, si fréles encore, sont
obstrués : ils succombent par asphyzie. M. Pouchet, de
Rouen , dans un mémoire sur 'hygiéne et I’alimentation
des poissons nouvellement éclos, établit parfaitement ce
fait, et ses observations sont presque en tout point con-
formes & celles que nous avons personnellement faites &
Versailles dans notre laboratoire de pisciculture.

Le moyen de porter un reméde infaillible & ce mal,
c’est d’employer, comme nous I'avons dit, des ruis-
seaux artificiels & -double fond, c’est-d-dire des rigoles
présentant & V'intérieur des chdssis dont le fond est une
claie en baguettes de verre espacées entre elles de deux

1. On se rend parfaitement compte de la justesse de cette obser-
vation quand un rayon solaire traverse une chambre quelconque.
La quantité de petits corps 1mpalpables qu’on y voit & I'eeil nu est
innombrable. '
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millimétres au plus. Cette claie, qui est en quelque sorte
suspendue dans I'eau, a pour effet de livrer passage aux
corpuscules qui tombent et aux parcelles de nourriture
qui échappent aux jeunes poissons. A I'aide de ce moyen,
M. Pouchet a pu élever deux cents jeunes saumons pen-
dant deux mois sans en perdre un seul. On peut rem-
placer ces baguettes de verre par des claies de tulle ou
de canevas préparés, ou de toiles métalliques galvanisées
que l'on recouvre, si I'on veut, de vernis ou de peinture.

Dans les eaux nalurelles, trés-pures et trés-filtrées,
on peut employer, comme on le fait depuis longtemps a
I'établissement d’Huningue, des appareils consistant en
chassis métalliques ou en tamis doubles, plus ou moins
immergés dans l'eau. Ils offrent I'avantage, suivant
M. Millet, qui en fait aussi un usage habiluel, d'étre 1é-
gers, solides, peu coilteux, faciles & manier, et de pouvoir
étre employés pour la fécondation et le transport des ceufs,
pour P'incubation et I'éclpsion, pour la conservation, I'éle-
vage et le transport des jeunes poissons et pour leur dissé-
mination', Mais, nous le répétons, on ne peut se servir de
ces appareils, consistant en chéssis, en tamis doubles, etc.,
que dans des eaux trés-pures. Dans les eaux sédimen-
teuses, ils ont les plus graves inconvénients : le limon
“pénétre dans les mailles des tissus, les obstrue, rend
Pappareil imperméable, et améne assez souvent la perte
des ceufs. Dans les eaux de celle nature, et dans toutes
les gaux en général, il sera plus prudent et plus siir de
faire usage de la boite & éclosion que M. Coste a fait exé-
cuter, et qui permet d'opérer en pleine rividre avec au-
tant de sécurité que dans un laboratoire.

Celte caisse', dont nous donnons ici la figure, est al-
longée ; la longueur et la largeur, que nous indiquons

1. Bulletin de la Société d’acclimatation. Féx;ner 1855.
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également, peuvent varier selon les besoins; elle est gar-
nie de toiles métalliques sur toutes ses faces, excepté sur
la face inférieure et sur celles qui forment les cdtés longs.
L'une de ses extrémités est munie d’une porte; i sa face
supérieure est un couvercle coupé en deux, qui permet
d’ouvrir ou de fermer la caisse plus ou moins, selon que
cela est nécessaire. Des claies en verre, reposant sur des
tasseaux cloués le long des parois intérieures et pouvant

. Fig. 10. Boite & éclosion de Jacobi, perfectionnée par M. Coste.

g'enlever & volonté, sont placées horizontalement dans
la boite. Les ceufs sont déposés sur les claies.

Au moyen de cette caisse, qui n’est, comme on le voit,
que celle de dom Pinchon ou de Jacobi perfectionnée,
on pourra entretenir les ceufs dans la plus grande pro-
preté et leur donner les soins qu’ils réclament, sans les
endommager ou les détruire par les secousses que pro-
duit le nettoyage ordinaire. Cet appareil est exempt des
inconvénients reprochés au tamis, qu'il est souvent diffi-

203 d
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cile d’ouvrir ou de refermer, & cause de la dilatation du
bois baigné dans I'eau. Nous en conseillons donc I'emploi
aux amaleurs de pisciculture.

Cette description et la figure que nous venons de
donner suffisent, nous le pensons, pour faire assez com-
prendre les dispositions de cette caisse et pour que cha-
cun puisse en faire construire une pareille, si on a pu
apprécier les avantages qu’elle présente. On pourra d’ail-
leurs en faire une étude plus compléte au Palais de I'In-
dustrie, ol elle est exposée. On la trouvera trés-facile-
ment, si on veut bien noter qu’'elle est dans I’Annexe,
entre les deux piliers 34 D 35 D, qui sont immédiatement
sur la gauche quand on descend I'escalier de communica-
tion du Panorama, )

Quand, au lieu d’opérer en grand comme on peut le
faire avec cetle caisse, dont s’est déja servi avec satis-
faction M. Lamy, on n’a affaire au contraire qu’a un petit
appareil de laboratoire, on peut combattre efficacement
la cause de mortalité dont nous parlions tout & I'heure,
d’une part en couvrant les appareils, et d’autre part en
faisant passer I'eau & travers un lit composé de gravier,
de sable et de charbon.

En couvrant-l'eau, on évite celte multitude infinie de
corpuscules qui flottent dans 'air, eten la’filtrant on isole
un grand nombre des matiéres étrangeres qu’elle charrie.
Il n’y a aucun inconvénient & couvrir I'eau; car la lu-~
miére, loin d'8lre nécessaire aux saumons, aux truites,
aux ombres, etc., du premier age, leur est souvent nui-
sible. Plus tard, quand le poisson avance en ige, il est
toujours facile de ménager sur le couvercle quelques ou-
vertures pour laisser pénétrer la lumitre; il redoute
moins alors les matiéres étrangtres qui tombent dans
Ieau. .
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Nourriture des jeunes polssons,

Quand la vésicule ombilicale a disparu, il devient né-
cessaire de pourvoir & la nourriture des jeunes poissons;
on entre alors dans ce qu'on pourrait appeler la période
du sevrage.

Nous donnons ici (fig. 11), afin de bien préciser, les
figures représentant de jeunes saumons venant de naitre,

Fig. 11. 1° Saumon d’un jour vu de profil, grossissement double.
20 Saumon d’un jour vu & vol d’oiseau, grossissement double.
3 Jeune sanmon, OEuf de truite. OBut de saumon, grosseur na-
turelle.

dont un, celui du bas, est de grosseur naturelle; les
autres sont grossis deux fois. La vésicule ombilicale, qui
se distingue parfaitement, contient tout ce qu'il faut &
I'entretien alimentaire des premiéres semaines.

Les petits globules qu’on voit ¢ et 14 sont exclusive-
ment formés par I'huile colorante qui donnera plus tard
2 la chair du saumon la couleur jaune safrande que
chacun connait.

Dans la fig. 12, nous représentons, avec un grossis-
sement double, une truile au moment ou clle arrive &
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I'état le plus intéressant & étudier, celui o elle a perdu
toute trace de vésicule, et ou elle va chercher pour la
premidre fois & manger.

Blotti sous les cailloux, qui sont pour lui de véri-
tables rochers, ou enire les végétaux aquatiques qu'on
aura soin de mettre dans les bassins, le jeune poisson,
commengant & sentir le besoin de nourriture, guette sa
proie au passage, s'élance sur elle comme un trait, et
I'avale d'un seul coup. Il est donc esséntiel de choisir un

Fig. 12. 1° Truite grossie deux fois, ayant encore sa vésicule. .
2° La méme grossie également, venant de perdre sa vésicule.

aliment qui soit en rapport avec la nature et les besoins
de I'espice qu’on éléve, et de veiller toujours & ce que les
fragments d’aliments qu’on jette aux poissons soient ap-
propriés 4 leur taille et & leur appareil buccal.

Mais, nous le répétons , au moment seulement ot dis-
parait la vésicule ombilicale ou abdominale, s’annonce le
terme de cette ditte rigoureuse que les jeunes poissons
gardent aprés leur éclosion. Comme I'a fort bien remarqué
M. Coste, la faim ne s'éveille chez eux qu’aprés que les
éléments nutritifs contenus dans la vésicule ont été ab-
sorbés; tant qu’elle peut suffire & leur alimentation, ils
refusent toute nourriture. Et d’ailleurs, comment leur se-
rait-il possible de s’assimiler les aliments, alors que leur
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intestin ne pourrait, & cause de sa délicatesse, ni les
recevoir ni les digérer? Le brochet lui-méme, 'un des
poissons les plus voraces, n’échappe pas & cette loi; et
M. Coste a observé des individus de cette espéce qui,
éclos depuis vingt jours, avaient encore des traces de leur .
vésicule ombilicale et ne cherchaient nullement & manger.

Comme Jacobi, M. Coste a vu que la truite ne com-
mence & manger que vers la fin de la quatriéme semaine,
et que le saumon ne cherche sa péture que six semaines
aprés sa naissance. Le moment de la disparition de la
vésicule ombilicale est différent suivant les espices ; mais,
nous le répétons, c’est foujours au temps de cette dispa-
rition qu’il convient de commencer & nourrir les jeunes
poissons, si on veut les garder en chartre privée.

Selon certains pisciculteurs praticiens, dés que la vési-
cule nourriciére aura disparu, il faudra mettre en liberté
les petits poissons, en ayant soin que les eaux dans les-
quelles on les lichera ne renferment point d’espéces car-
nivores dont ils deviendraient certainement la pature. lis
pensent qu’en les nourrissant on arrive & paralyser ou
tout au moins & atténuer chez eux Pinstinct de I'alimen-
tation et de la conservation. Nous sommes trés-disposé a
admettre cele opinion : 1° parce qu'elle se rapproche le
plus de ce qui se passe dans la.nature; 2° parce qu’elle
supprime une des pratiques les plus difficiles de la pisci-
culture, et conduit plus directement et plus sirement au
but final qu’on se propose.

Nous ne craignons pas de déclarer qu’a notre avis, et &
quelques modifications prés que nous signalons plus bas,
c'est 1 le seul moyen sur lequel on puisse compter pour
faire du repeuplement en grand. Néanmoins, pour des cas
exceptionnels, quand les milieux ne sont pas préts ou sont
hors de portée, ou bien quand on veut se donner la sa-
tisfaction d’étudier un peu plus longtemps cette intéres-
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sante question, quand enfin on n’est pas certain que
I’endroit ol on met les jeunes est suffisamment pourvu de
tout ce qu’il leur faut,,nous conseillerons de leur donner
des aliments jusqu'a ce qu’ils soient assez forfs pour
pourvoir eux-mémes i leur défense et & la recherche d’une
nourriture plus difficile & se procurer que dans les mi-
lieux qui leur sont propres.

Cette dernitre opinion semble avoir prévalu en An-
gleterre. L’ Association des propriétaires de la riviére du
Tay pour la propagation du saumon a fait creuser, sur les
bords de ce fleuve, un bassin ol elle a aleviné, en sui-
vant la méthode du Collége de France, 200000 sau-
mons qu’elle y a conservés pendant une année entiére,
et qui viennent d’étre mis en liberté alors qu’ils avaient
déja plus de six pouces anglais de long (13 centime-
tres). Nous avons vu, dans le laboratoire de M. Coste, un
plan du bassin dont il s’agit, et des échantillons des sau-
mons élevés artificiellement dans ce bassin, plan et échan-
tillons qui lui ont été transmis par lord Gray, I'un des
principaux actionnaires de I’Association. Nous y avons
également lu tous les documentsimprimés ou manuscrils
qui se rapportent i cette belle et grande expérience d’é-
conomie” publique, bien entendue et réellement profi-
table. ‘

A quoi seraient bonnes, en effet, les pratiques de la
fécondation artificielle, si vous rejetiez imprudemment,
faibles et chétifs encore, ces jeunes poissons obtenus par
tant de soins? Ils deviendraient la proie facile des espéces
carnivores plus fortes queux, avec lesquelles, par ca-
price ou par convenance, vous auriez voulu les contrain-
dre de vivre. Continuez bien plutdt & veiller sur ces
poissons que vous avez fait naitre, voyez-les croitre et
se développer sous vos yeux, et ne les abandonnez
4 la liberté dangereuse des grandes eaux que quand
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ils seront assez forts pour éviter les embuscades, pour
échapper aux dangers, et pour attaguer eux-mémes les
espéces que la Providence leur livre en piture. Non-
seulement, dit M. Coste, en soumettant les poissons
la stabulation, on empéche les espéces carnassiéres de
s’entre-détruire, mais on leur fait acquérir en peu de
temps une taille et des qualités supérieures & celles
qu'elles auraient eues, si on les avait abandonnées aux
seules ressources que peuvent leur offrir les milieux ol
elles vont vivre. ' ,

Du reste, quand on veut étudier et pousser les
choses plus loin, les moyens d’alimentation devien-
nent d’autant plus faciles que les poissons que l'on
éleve sont plus 4gés. Ainsi, & des salmones d’un an on
peut fournir sans trop de peine et en abondance des
tétards de grenouilles, du fretin de poissons blancs, etc.
Ceux d’un #4ge plus avancé s’accommodent trés-bien des
débris de cuisine, et de toute espéce de chair provenant
d’animaux domestiques. L’élevage de ces poissons n’offre
d’ailleurs aucune difficulté sérieuse; on peut en avoir des
milliers dans des espaces trés-restreints, et les bassins
du Collége de France sont 12 pour prouver que ces espéces
prennent en peu de temps de remarquables développe-
ments. Nous pouvons assurer, pour I'avoir constaté bien
des fois, qu'indépendamment de la quantité prodigieuse
d’alevin que ces bassins renferment ou ont renfermé peu
avant I'empoissonnement des eaux du bois de Boulogne,
par exemple, on voit toujours, dans un compartiment
spécial , des truites et des saumons qui, sous I'influence
d’un régime artificiel (chair musculaire pilée, fraiche ou
aprés dessiccation, vers de terre, fromage blanc), ont at-
teint, au bout de deux ans, 34 centimétres de long, et
ont acquis un poids de plus d’un demi-kilogramme.
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Cholx des aliments.

Le choix des aliments que le pisciculteur offrira 4 ses
jeunes éléves n’est pas indifférent. En premier lieu, nous
recommanderons les proies vivantes, que M. Coste consi-
dére comme I'un des moyens d’alimentation les plus con-
venables et les plus en rapport avec ce qui se passe dans

-la nature. C’est d’ailleurs un procédé simple et facile : il
consiste & féconder artificiellement des ceufs de poissons
blancs et de peu de valeur, et & les faire éclore dans un
appareil & part, pour les jeter ensuite aux poissons qu’on
nourrit, ou encore dans l’appareil méme ou se trouvent
les éleves auxquels on les destine.

D’autres proies vivantes, que les petits saumons et les
truites gofitent beaucoup, sont les crustacés presque
microscopiques des genres cytheére, cypris et cyclops; on
les rencontre abondamment, au printemps surtout, dans
toutes les eaux stagnantes.

Lnfin les trés-petits vers de terre, nés nouvellement,
sont aussi recherchés avidement par les saumoneaux et
les jeunes truites; mais cet aliment ne peut entrer dans
leur régime que comme variété de nourriture, car il n'est
guere facile de le leur procurer en abondance.

On peut employer encore la chair de poisson bien
broyée. MM. Berthot et Detzem ont donné cet aliment &
leurs éléves des rigoles d’'Huningue. La chair de poisson
doit étre un bon aliment pour les jeunes truites et les
saumoneaux ; mais elle coite beaucoup plus que la viande
des animaux abattus, sur laquelle les poissons se portent
avec. une égale avidité. Cette chair, cuite ou crue, est
Pune des meilleures nourritures qu’on puisse leur donner.
Rien de plus facile d’ailleurs que de les nourrir avec de

“la chair musculaire de heeuf, & laquelle on donne, en la
.
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broyant ou en la coupant, une ténuité proportionnée & la
petitesse des animaux que 'on vent élever. Avec cet ali-
ment, M. Coste a pu nourrir convenablement et & peu de
frais et faire grandir cette année 200000 saumoneaux,
truites ou ombres-chevaliers & la fois, dans un espace
de 8 metres de superficie sur 50 cenlimetres de profon-
deur! ' '

Si on trouve que la viande de beeuf codte trop cher, on
pourra la remplacer parla viande de cheval cuite ou crue,
séchée et pulvérisée.

On voit qu'il est facile de nourrir les poissons, et
des exemples nombreux prouvent qu'ils se font trés-
bien au régime de la stabulation. « J'ai alimenté par-
faitement mes jeunes poissons, dit M. Pouchet par-
lant de ses saumoneaux, avec du beeuf bouilli, avec du
mouton grillé, avec du veau, et, lorsqu’a ma cuisine on
oubliait de mettre de cdté quelque nourriture pour mes
éléves, on achetait du jambon, et ceux-ci le mangeaient
sans en perdre -une bouchée; c'était pour eux un festin
d’apparat. » Ajoutons que M. Pouchet avait soin de divi-
ser sa viande en morceaux ténus, qu'il faisait passer en-
suite & travers deux tamis, pour la faire tomber comme
une véritable poussiére, et non en gros morceaux, que les
poissons auraient dédaignés, et qui ensuile n’auraient
plus été propres qu’a altérer I'eau.

C’est & tort, suivant nous, que I'on a préconisé le frai
de grenmouilles pour la nourriture des jeunes poissons.
lls ne s’attaquent jamais & une masse semblable,
leur appareil buccal n’étant pas ‘fait pour dépecer une
.proie quelconque. Il leur faut des bouchées toutes
formées. M. Coste, qui, le premier, a fait des obser-
vations analogues et des expériences pour constater
le fait, ainsi que M. Pouchet, qui les a répétées, sont
d’accord avec nous sur ce point. Quant aux télards, ils
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ne conviennent qu’aux sujets déja forts, aux poissons de
huit & dix mois et plus.

M. Millet a contesté les assertions de M. Pouchet re-
lativement aux tétards. Nous devons déclarer cepen-
dant que nos expériences ont confirmé ce qu'en a dit ce
dernier. En 1834, nous avions des jeunes de premiére
venue; les ceufs nous avaient été donnés par le Collége
de France d’abord, et par M. Millet lui-méme ensuite.
Nous avions recueilli du frai de grenouilles dans la piéce
d’eau des Suisses et dans le canal du parc de Versailles,
oit on en trouve de trés-bonne heure. Nos truites et nos
saumons étaient.déjh assez forts quand les tétards sont
sortis de leur enveloppe gélatineuse; aucun d’eux n’a
été atlaqué. Nous avons constaté ce fait avec beaucoup de
soin et d’altention, et nous I'avons fait vérifier bien des
fois & nos amis ou aux visiteurs.

Nous pensons donc que, si le frai de grenouilles peut
servir, ce ne peut étre que pour des truitelles ou des
saumoneaux de I'année précédente.

Quant aux insectes, aux crevettes, aux coquillages
aquatiques, tels que lymnées, planorbes, etc., nous en
avions mis également dans nos rigoles d’aprés les con-
seils de M. Millet, et nous nous en sommes bien trouvé,
de ces derniers surtout. Nous avons parfaitement remar-
qué que les petits étres sortis du frai gélatineux que ces
coquillages déposaient élaient trés-courus par nos jeunes
les plus forts et immédiatement engloutis. Les plus faibles
n’y touchaient pas.

Nous ne terminerons pas sans indiquer un petit pro-
cédé que nous avons imaginé pour la distribution des
aliments, afin de nous affranchir un peu de la vérita-

" ble servitude dans laquelle on se trouve quand on veut
nourrir & discrétion. Le poisson, avons-nous déja dit,
veut une proie flottante : il faut donc i chaque instant
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du jour lui en offrir, et c’est 12 une obligation trés-gé-
nante. Aprés avoir essayé, sans grand succés, de pla-
cer des boulettes de chair hachée au bout d’un baton ,
nous avons eu recours, i notre grande satisfaction, au
procédé que voici : nous avons acheté de ces petits bal-
lons de verre dont on se sert habituellement pour sus-
pendre des sujets en émail dans une carafe, un globe ou
tout autre vase; nous avons mis & la place de ces sujets
une petite augette en toile métallique galvanisée, que
nous avons suspendue sous le ballon avec quatre fils de
soie partant des angles et se réunissant & 'anneau qui
termine ce genre d’ampoules.

Dans chaque augette nous avons mis de la viande
cuite ou crue préalablement hien hachée et pilée dans un
mortier ; appuyant avec le pouce, nous lui avons fait
faire hernie & travers chaque maille de la toile; nous
avons alors placé notre appareil dans I'eau, et nous avons
constaté que les poissons en moins de deux jours se sont -
trés-bien habitués & venir prendre ces bouchées toutes
préparées. D’autres restaient constamment aux aguets,
et, quand I'une d’elles se détachait par suite de son sé-
jour dans I'eau, elle était promptement gobée au passage.

A partir de cette époque, nous n’avons pas suivi d’au-
tre méthode; nos bassins ont été garnis de ces pelites
flottilles, et tous nos soins ont été limités ainsi & un
renouvellement purement quotidien. Nous recomman-
dons vivement ce procédé aux praticiens; nous l’avons
montré, alors qu'il était en pleine activité, & M. Coste,
a M. Chabot et & plusieurs autres personnes, qui en ont
reconnu et la simplicité et la trés-grande commodité.
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CHAPITRE V.

LA PISCINE DU COLLEGE DE FRANCE ET L'ETABLISSEMENT
DE M. DE TOCQUEVILLE.

Piscine du Collége de France.

L’expérience que peut donner une pratique de plu-
sieurs années étant ce qu’il y a de plus sir & consulter,
nous avons cru devoir nous étendre un peu longue-
ment sur la piscine du Collége de France, afin de gui-
der les amateurs qui voudraient en faire construire
de pareilles ou d’analogues. Comme elle a déja servi &
I'élevage de plusieurs milliers de sujets, nous avons
pensé que nous ne pouvions pas choisir un meilleur
modéle. :

Les fig. 13 et 13 donnent une idée trés-exacte de I'en-
semble et des dispositions économiques de ce bassin &

Fig. 13. Piscine du Collége de France, vue en perspective,

compartiments multiples, indispensables pour la com-
modité de P'alevinage et des études. La magonnerie est
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faite en brique et recouverte partout & Pintérieur d'un
excellent ciment romain, qui ne s'est pas dégradé une
seule fois encore.

Les dispositions intérieures sont telles qu’on peut avoir
A volonté sept compartiments :

1° Quatre de pourtour; :

2° Deux intermédiaires; / e or

3° Et un médian. o y,

Au besoin, on pourrait couper ceux du pouriour’ o
deux, ce qm donnerait un total de onze.

L’eau arrive par un robinet unique qui alimente tout
le bassin, attendu que chaque cloison est grillée, comme
on le voit trés-bien dans les fig. 43, 18 et 16. Ces cloisons
entrent dans de simples coulisses ménagées dans I'épais-
seur des parois, en sorte qu'il n’y a rien de plus facile
que de réunir un compartiment quelconque avec un ou
plusieurs des comparliments voisins. C’est ce qui avait eu
lieu quand on a pris le dessin de notre fig. 13, ol 'on
voit que la cloison de gauche a élé enlevée pour faire un
seul compartiment en quasi-retour d’équerre avec la plus

petite face de gauche et celle qui
se trouve immédiatement sous
'eeil du lecteur, par ot a lieu la
sortie des eaux,
Au lieu d'étre placée comme
" d’habitude 4 la partie la plus dé-
Fig. 14, Partie supérieure dun ClIVE, cette décharge est situde,
tuyau de décharge des ewx gy contraire, & la surface de

dans lesquelles vivent des

ieunes (Moyen excellent pour 1’eau, dont elle regoit le trop-
es empécher de sortir tout en

laissant & Pean I'écovlement plein par sa partie supérieure,
e rennecler dne manisre évasée en emtonnoir. Celte dis-
senstante.) position, dont nous donnons
le détail par notre fig. 14, permet la sortie d'un cer-

tain volume d’eau, la surface des points d’entrée étant
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ainsi agrandie, tout en amincissant tellement la nappe de
sortie qu’il est & peu prés impossible qu'un poisson, si
jeune qu'il soit, puisse étre entrainé avec elle. Cette nappe
est d’ailleurs bien moins rapide que si la décharge était
au fond du bassin; car alors la vitesse du filet de sortie
serait augmentée de tout le poids .du liquide ambiant et
supérieur agissant sur un petit orifice.

Dans quelques circonstances, et par surcroit de pré-
caution, on peut terminer ce tube infundibuliforme soit
en pomme d'arrosoir, soil en le couvrant sxmplemem
d’une toile métallique.

Cette modification en impliquait une autre qui devan
naturellement en étre la conséquence. Afin d’étre assuré

Fig. 15. Piscine du Collége de France, vue & vol d’oiseau.

quel’eau se mélange bien etque les courants s’établissent
mieux que si 'arrivée et la sortie se faisaient sur un
~ méme plan, on a placé un tuyau de conduite 4 la gueule
du robinet qu’on voit sur la droite dans nos deux fig. 13
et 13, et sur la gauche dans notre fig. 16. De cette fagon;
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Peau arrive par le bas, et il faut que tdt ou tard elle re-
monte, aprés avoir circulé par un des cotés ou méme dans
le milieu du bassin, pour sortir par I'entonnoir de dé-
charge. On a ainsi un double courant, de Ventrée & la
sorlie et de bas en haut & la fois,

Notre fig. 13 fait voir d’un seul coup d’eeil toutes les
dispositions intérieures, en sus des divisions dont nous
venons de parler.

Faisons le tour en prenant pour point de départ le ro-
binet au loin sur la droite. Tout prés sur la gauche, on
voit la place d’un abri circulaire en terre cuite; un petit
amas de cailloux; un abri rectangulaire, puis un autre au
milieu du compartiment latéral de gauche; le point de
sortie, un autre abri circulaire, et enfin un second petit
amas de cailloux.

Dans le bassin circulaire’ du milieu, on remarque
quatre touffes de plantes aquatiques qui servent d’abri
et jouent de plus un rdle important pour ce qu’on pourrait
appeler la vivification de I'eau.

Enfin, dans le bassin intermédiaire de droite, se trou-
vent d’autres cailloux. Rien de tout cela, bien entendu,
w'est obligatoire plutdt ici que 14, pas plus que les me-
sures de longueur que nous avons exprimées en chiffres,
uniquement pour donner une idée exacte d’une piscine
qui, aprés tout, apparlient & bon droit & I'histoire de
notre sujet.

Revenons maintenant sur quelques détails que nous
avons tenu & faire reproduire par le dessin. -

La fig. 16 donne une idée trés-fidéle de 'ensemble d'un
milieu bien organisé, dans lequel on veut placer des
jeunes. Le dessin a été fait d’aprés nature, alors que les
bassins du Collége de France étaient littéralement encom-
brés, peu avant I'empoissonnement des pigces d’eau du
bois de Boulogne, dont tout le monde a entendu parler.
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cimentée élant supposée coupée et enlevée.

Fig. 16. Yue d’un compartiment du bassin du Collége de France, a I'époque des éclosions. Partie exiérieure, la cloison en magonnerie

Rien n’y manque,
comme on le voit :
cailloux, dans les
interstices desquels
on remarque des
nuées d’alevin for-
mant des taches
noires, plantes a-
quatiques, abris en
terre cuite , etc.

Nous donnons le
détail de ces der-
niers dans notre
fig. 17. La forme
n'y fait rien, bien
entendu. L’essen-
tiel, c’est qu’il y ait
des ouvertures de
passage dont la
grandeur soit cal-
culée approximati-
vement de fagon
qu'il reste toujours
des parties som-
bres en dedans.

Si I'on ne tient
pas & faire des
études minutieuses
et qu'on ne songe
qu’au bien-étre gé-
néral de ses éleves,
I’abri rectangulaire
d’'une seule piéce
suffira. On pourra
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méme trés-bien le remplacer par n’imporite quel vase ren-
versé, dont les bords libres se = - " la.

Fig. 17. Abris en terve cuite pour les jeunes.

Si on veut faire des observations suivies, I'abri rond ou
tout autre analogue sera indispensable, pourvu que le
couvercle puisse s’enlever & volonté. On verra alors com-
bien Falevin aime & se réunir dans ces petites cavernes
arlificielles. Nous en avons vu parfois des couches de cing
b huit centimétres d’épaisseur. Les gros sujets y viennent
aussi. .

Pig 18. Coupe du bassin circulaire et central de la piscine du Collége
de Frauce.

Notre figure 18 donne une idée trés-exacte de 'intérieur
du bassin circulaire central, 4 I'aide d’une coupe supposée
faite en travers. C’est 1A qu’'on laisse et que se tiennent

203 - L e
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de préférence les sujets d'un certain ige. .Au moment bh.
nous écrivons, il y a une truite et un saumon de deux
ans, nés et élevés au Collége de France, qui n’ont pas
moins de vingt & trente centimétres de long!.

Piscienlture pratique de M. le haren de Tocqueville.

A cdté de la description de la piscine du Collége de
France, nous placerons celle de la pisciculture pratique
de M. de Tocqueville. Cette description, tout en faisant
connaitre les travaux de M. de Tocyueville, servira en
méme temps d’enseignement et d’exemple aux praticiens ;
elle leur montrera yuels milieux sont favorables & I'éleve
du poisson, et quels moyens il convient d’employer pour
arriver & des résultats satisfaisants.:

M. le préfet de 1'Oise, qui, en placant ’établissement
de M. Caron, de Beauvais, sous le patronage officiel et
effectif du département, s’était déja fait remarquer par
son zele pour la cause piscicole, a chargé tout derniére-
ment une commission spéciale de visiter Iélablissement
de M. de Tocqueville. Un rapport a été rédigé, et c’est
dans ce rapportque nous puisons les éléments de I'exposé
qui va suivre.

C’est & Baugy que M. de Tocqueville a créé son éta-
blissement, dans sa propriété située dans la wvallée
d’Aronde , et qui s'étend d’un cdté jusqu’’ la rividre dece
nom sur la rive droite, et de 'autre jusqu’aux montagnes
crayeuses qui bordent la vallée. Des sources jaillissent
naturellement du sol et engendrent des canaux et des
bassins d’eau vive. Une partie de ces eaux coule sur le
sol, I'autre est stagnante. '

Cette différence donne déja deux sortes de milieux pour
toutes les expériences. Des fossés , creusés. plus loin dans

1. Cos poissons ont aujourd’hui, I'un 34 et I'autre 36 centimétres.
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la ‘tourbe, remplis par les' égouttements du sot et par
I'Aronde, qui fournit aussi une certaine quantité d'eau
amenée dans la prairie par un aqueduc en. bois de. cent
métres , offrent encore deux conditions nouvelles 4 1'éle-
vage des poissons.

Ainsi M. de Tocqueville posséde pour ses essais quatre
milieux tout & fait différents, savoir :

Des eaux de source courantes ;

- Des eaux de source stagnantes ;

Des eauwx stagnantes provenant du suintement des
terres;

Enfin les caux de la riviére d’Aronde.

Ces eaux ne contiennent naturellement que du poisson
blanc. La truite n’y a jamais existé. On sait en effet que

ce poisson ne se rencontre dans les eaux de tourbiéres que
quand il y est venu accidentellement ou qu'il y a été
apporté,

Le. bief le plus élevé de la propriété est alimenté’ par
des sources qui paraissent sortir du pied de la montagne,
& travers un caveau que M de Tocqueville a adopté pour
y placer ses apparenls.

Ce caveau, qui doit faire maintenant I'objet principal
de notre examen, est construit en maconnerie; il a 3 me-
tres de longueur et 2,50 de largeur. Le jour n'y arrive
que faiblement par une porte griilée qui sert de fer-
meture ; I'eau, dont la température est constamment de
dizx degrés centigrades, maintient son niveau & 135 centi~
metres environ en contre-bas du seuil de la porte; elle
entre dans le caveau par six ouvertures pratiquées dans
les parois latérales; elle occupe tout I'espace compris
enire les quatre murs, et sort par un petit canal égale-
ment en magonnerie, établi sous les dalles, pour se rendre
dans la premitre pidce d’eau.

On a déposé 1a des ceufs de poissons fécondés, placés
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dans des tamss flottants dont le fond est garni d’une toile
métallique. Ces ceufs appartiennent aux espéces suivan-
tes : saumon, truite, ombre-chevalier.

Le nombre des ceufs requs par M. de Tocqueville, en
1833, est de 33 220, provenant de I'établissement d'Hu-
ningue : 26 696 étaient embryonnés. Le nombre des pois-
sons éclos est de 26 463.

Quand la commission dont nous avons parlé s'est
transportée, celle année méme, & I'établissement de M. de
Tocqueville, un grand nombre de ces jeunes poissons
avaient perdu leur vésicule ombilicale. On leur jetait pour
aliment un mélange de viande pilée et d’eufs durcis. La
commission a pu constater leur godt pour cette nourriture,
et I'excellent appétit des jeunes éléves.

En aval du caveau, dans la piece d’eau que les sources
alimentent, et en face du petit canal qui donne issue 3
I'eau, M. de Tocqueille a disposé une longue caisse
posée sur un fond dallé, et dont toutes les parois, ainsi
que le couvercle, sont en toile métallique.

Un courant assez sensible a été éiabli, en sorte que les
jeunes poissons peuvent se développer comme dans une
riviere naturelle. Ils y sont plus nombreux et plus pres-
sés, c'est vrai, mais ils y sont nourris. C'est ici, comme
on le voil, une applicalion tres-décidée du régime de'la
domestication et de la stabulation. Ce que M. Coste an-
nongait dans les cammencements de la propagalion pis-
cicole se réalise donc : les poissons, etil y a la une trés-
grande conquéte, deviennent des animaux domestiques.

A mesure qu'ils auront grandi dans celte caisse, M. de
Tocqueville les transportera dans les différentes eaux
dont nous avons parlé. Ces tentatives fuurniront d’utiles
renseignements sur les milieur qui conviennent aux di-
verses espéces, el sur les mocurs de certains, poissons..
- Déjh, dans un canal alimentd. par des sources d’eaux
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courantes, des cloisons ont éié établies pour retenir cha-
que espéce et la parquer dans un espace délerminé, L'a-
queduc en bois contient également de semblables cloisons.
Des cailloux ont été jetés dans le fond. Les poissons
semblent y prospérer,

Avant d’abandonner Iétablissement intéressant ot nous
voudrions séjourner plus longtemps, disons quelques mots
des modifications apportées par M. de Tocqueville aux
tamis flottants.

L’eau se renouvelait dans les tamis primitifs d’une ma-
niére trés-imparfaite, puisque le cercle de bois qui en
fermait le bord, et qui entourait les ceufs, plongeait dans
Peau un peu plus profondément que la toile métallique
sur laquelle ces derniers étaient posés. L'eau ne se re-
nouvelait que de proche en proche, par le fond du tamis,
et cela sans courant, et d’autant moins-facilement que les
ceufs éaient plus nombreux sur la toile métallique.

Si le cercle extérieur et été & jour, I’eau elit pu s’y in-
troduire en formant un véritable courant. C’est pourquoi
M. de Tocqueville vient d’essayer un tamis qu’il a mis &
I'eau sous les yeux de la commission, et dans la circonfé-
rence duquel il a fait pratiquer quatre ouvertures carrées,
grillées par de la toile métallique. Ces ouvertures étant

"placées & chaque quart de la circonférence, de quelque
cd1é que se trouve le courant extérieur, il devra avoir son
influence sur le liquide intérieur du tamis,

M. de Tocqueville a fait, de plus, garnir d’une feuille
de verre le fond de ce tamis, afin que les puissons en-
core munis de leurs poches éprouvassent moins de fa-
tigue et que la pellicule qui enveloppe cette poche fut
moins exposée  s’user que sur la surface rugueuse de
la toile métallique, sur laquelle un séjour prolongé lui a
paru devoir étre autant que possible évité.
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CHAPITRE VI.

TRANSPORT DES QEUFS, DES POISSONS NOUVELLEMENT KCLOS
ET DE L'ALEVIN.

Moment que I'on doit choisir pour le transport
des ccufs,

Le moment le plus opportun pour transporter les ceufs
est, selon I'observation de M. Coste et la ndtre, celui o
Pon peut distinguer nettement la forme de I'embryon,
Jorsque les yeux commencent ¢ se montrer, comme deux
points noirdtres, o travers les membranes de la coque®. Les
ceufs transportés dans ces conditions ont toujours éprouvé
si peu de mortalité, qu'il est souvent arrivé qu'on n’a
complé que quatre ou cing cas par mille. On a quelquefois
expédié des ceufs, tantdt immédiatement apres la féconda-
tion, tantdt quelques heures, tantdt quelques jours apres,
et dans ces divers circonstances la perte a été trés-souvent
considérable; la moitié de 1'envoi, les trois quarts méme
étaient altérés. Ceux que nous avons rapportés de Bile, et
que nous avions fécondés sur le Rhin avec Glaser, ont
été & peu pres tous perdus. Ceux, au contraire, qui ont
été déposés & Huningue (les premiers de la campagne) et
qui ensuite ont été expédiés au Collége de France, alors
seulement qu'ils étaient dans 1’état avancé que nous ve-
nons de dire plus haut, sont tous venus 2 bien. Nous en
avons eu la preuve par ceux que nous a apportésiciSamuel, .

1 Instructions pratiques sur ia pisciculture, page, 59.
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parmi les mille ceufs qui ont servi & nos expériences de
4853, Nous conseillerons donc aux pisciculteurs de ne
in} envoyer immédiatement apreés I'opération les ccufs
écondés artificiellement ; car alors on ne peut répondre
ue la fécondation ait réussi, et en outre les ceufs sont
ce moment plus susceptibles de s’altérer. L'époque. ol
Is sont plus facilement transportables éiant déterminée,
ous allons indiquer les moyens d’effectuer ce transport.
plus simple est celui qu'enseigne M. Coste, et avee
equel il a obtenu les plus grands résultats, comme nous
le verrons tout & I'heure. Voici en quoi il consiste.

Premier moyen de transport,

Celui qui veut transporter des ceufs prendra, s'il n’en
a que peu, une de ces petites boites formées de feuilles
minces de bois blanc, dans lesquelles on a coutume de
mettre les fruits secs ou les dragées. Au fond de cette
boite, il déposera une couche de sable trés-fin, bien
mouillé, sur laquelle il étendra une assez grande quan-
tité d’ceufs, en ayant soin toutefois que ces ceufs ne se
touchent pas, surtout s’ils doivent faire un long trajet:
En agissant ainsi, les grains de la seconde couche de
sable pourront s’insinuer dans les petits intervalles laissés
entre les ceufs et les préserveront de tout choc. Au-dessus,
on placera une deuxiéme couche de sable, sur laquelle
on étendra des ceufs de la méme maniére. On continuera
d’emplir la boite jusqu’a ce qu’elle soit entiérement pleine,
et que le couvercle, appuyant sur la derniére couche,
" puisse empécher tout ballottement.
On fera en sorte que la boite dans laquelle on ar-
-rgngera les ceufs n’ait pas plus de un décimetre de
profondeur, ni plus de deux & trois décimétres de dia-
métre; car dans une plus grande boite le sable péserait
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trop lourdement sur les ceufs et pourrait les écraser.
Si 'on veut expédier un plus grand nombre d'ceufs, on
prendra plusieurs des boites que nous recommandons,
et on les liera ensemble avec une corde, ou bien on les
enfermera dans une grande boite ou dans une corbeille.

Ces ceufs ainsi enfouis dans le sable humide, surtout
ceux qui offrent une certaine résistance, par exemple ceux
de la plupart des espéces de la famille des saumons, s’y
conservent dans un grand état de salubrité pendant plu-
sieurs jours, quand la boite est maintenue & une tempé-
rature un peu basse.

11 faut que le séjour dans cette boite soit le plus court
possible pour les espéces dont I'incubation n’est pas de
longue durée ; car, bien qu’alors le développement de I'em-
bryon soit ralenti, il s’effectue cependant, et I’éclosion au-
rait lieu dans le sable avant I'arrivée des ceufs & leur des-
tination. Quant aux ceufs d’espéces dont I'incubation est
trés-longue, comme ceux des saumons et des truites, pour
lesquels I'incubation dure de quarante-cing & cinquante-
cinq jours el se prolonge jusqu’a cent ou cent dix jours
lorsque la température est basse, on pourra sans danger
les taisser longtemps dans le sable humide de la boite,
ce qui permettra de les faire venir de trés-loin.

On pourra avantageusement remplacer le sable par des
végétaux aquatiques, des mousses, etc. On choisira de pré-
férence les plantes qui croissent dans les lieux fréquentds
par les poissons .dont on veut transporter les ceufs, et
parmi ces plantes, celles qui sont les plus moelleuses et
les moins susceptibles de se tasser. L’humidité de ces végé-
taux aquatiques permettra de conserver les ceufs vivants.

Ce mode d’emballage, enseigné par M. Coste et tou-
jours employé par lui, donne les résultats les plus satis-
faisants, aussi bien que le précédent.

Le seul incanvénient qu'on pourrait peut-étre repro-
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cher A ce procédé est la difficulté qu’on éprouve i I'ar-
rivée pour relirer les ceufs : car ils sont péle-méle et il
faut souvent les prendre un & un avec une pince.

Second meyen de transport.

Voici un autre moyen qu'on peut aussi employer avec
suceés et qui a de ’analogie avec celui que nous venons
de décrire.

Celui qui voudra envoyer des ceufs les placera entre
deux linges mouillés qu’il enfermera dans une boite
plate, en comblant les vides, s'il le veut, avec des plantes,
pour empécher que les ceufs ne soient ballottés ou ne se
choquent les uns contre les autres. Celui qui recevra les
eufs mouillera la hoite & son arrivée, déploiera le linge
et fera glisser les ceufs dans une boite 4 éclosion. Nous
avons toujours et de préférence transporté nos ceufs dans
de simples linges mouillés, sans rien mettre avec, et de
lous les procédés, c’est celui-1a au résumé que nous préfé-
rons. Quand on a un long trajet & faire, on ne doit pas
négliger d’arroser de temps en temps les linges, de fagon
seulement & entretenir une humidilé convenable, mais en
ayant grand soin d’éviter des transitions trop brusques de
température.

Résultats obtenus par 1'établissement d'Huningue.

Quoi qu'il en soit, pour donner une idée de la facilité
avec laquelle peut s'effectuer le transport des ceufs, en
employant par exemple le moyen mis en pratique & Hu-
ningue', M. Coste a publié une liste des personnes aux-
quelles des ceufs ont été envoyés dans les premiers jours
de janvier de cette année. Les succes éclutants que cette

1. C'est celui dont nous parlions tout a I'heure, et que M. Coste
recommande de préférence i tout autre.
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liste constate méritent bien d'étre: mentionnés. Hunine
gue a expédié, pendant les premiers jours de janvier,
304 000.ceufs de saumon du Rhin, 75 800 de truite ordi-
naire, 417 530 de truite des lacs, 21 400 d’ombre-chevalier.
Tous ces ceufs sont arrivés en bon état. Les éclosions se
sont opérées de toutes parts avec une si grande régula-
rité, qu’on peut considérer le suecés comme complet. Dans
le cours de cette année (1835) Huningue a expédié plus
d’un million d’eufs embryonnés, qui sont tous arrivés en
bon état!.

Voici d’ailleurs les réflexions que les succés signa-
1és par nous suggéraient & M. Coste dans son rapport
au ministre : « Je me hate d’intercaler ici ce tablean,
dit-il, afin de montrer par I'éclatant succés de cette
grande opération qu'il ne s’agit plus d’une expérience de
laboratoire, mais d’une véritable entreprise d’économie
publique. Prés de 600000 embryons vivants® de sau-
mons du Rhin, de grandes truites des lacs de la Suisse,
d’ombres-chevaliers, de truites communes, ont été dis-
tribués en quelques jours dans toutes les parties de la
France, et sont arrivés aux plus lointaines destinations
avec une mortalité tellement insignifiante, qu'il n’y a pas
lieu d’en tenir compte. Le Collége de France a regu jus-
qu'a cent vingt mille embryons de saumon dans une seule
caisse, sans que la perte se soit élevée au-dessus de cing
cents. La graine animale (comme l'a répété depuis un
journal allemand) peut donc éire transportée partout ol
I'on veut, comme du froment. Aprés un pareil résultat,
il ne saurait plus y avoir de doute sur la possibilité d’o-
pérer immédiatement le repeuplement des fleuves. »

Dans un tableau indicatif des diverses espéces d’ceufs

_1. C'est ce dont on pourra s'assurer en consultant les persorines
citées dans un document que nous donnerons plus loin,
2. Ceci était écrit au commencemént de I'année.-
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qui ont été fécondéds & Huningue, et dont un grand ndm-
bre ont été envoyés qux personnes qui en ont fait la de-
mande , nous allons prendre des faits que chacun pourra
vérifier, et citer des noms dont l'aulorité ne sera pas

suspecte. ’

Ces énumerations paraitront peut-étre un peu arndes
mais nous voulons opposer des faits aux suppositions trop
souvent légeres, sinon malveillantes, qui -ont été répan-
dues dans ces derniers temps surtout.’

Pour I'année 1853, nous trouvons d’abord le nom de
M. Caron, pxscncu]teur 2 Beauvais (Oise), honoré-d’une
médaille d'argen_t au concours régional qui s’est tenu
dans sa ville, da 11 au 12 mai 1854.

Nous avons visité ses piscines ; tous les sujets que nous
y.avons vus étaient dans un parfait état de prospérité.
Ses plus petits saumons avaient trois centimétres de long}
les plus gros allaient jusqu’a cinq centimétres.

Dans le nombre .des ceufs qui lui ont été envoyés
en premier lieu, il n’a perdu & I'arrivée que ceux qui
étaient au pourtour des boites , par suite de la gelée.

M. Huvey, & Moutier, prés Clermont (Oise), a recu. éga-
lement 2000 ceufs de saumons qui sont arrivés chez lui
en parfait état.

Voici, toujours pour décembre 1833, d’autres noms,
avec les indications sommaires qui les accompagnent dans
letableau officiel que nous parcourons :

M. d’Herlincourt, député & Elerpigny (Pas-de- Calaxs),
2000 ceufs de saumon, arrivés en bon état, & I'exception
de ceux du pourtour de la boite, qui étaient gelés.

Mémes observations pour ceux de M. Joly, & Londiéres
(Seine-Inférieure). Pas d’autres accidents & signaler pour

- les ceufs qui ont é16 expédiés 4 :
‘ M. Blanchet Léonce, & Rives (Isére);
M. le président du Comice agricole d’Alais;
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M. Loriol, rue d’Enfer, 49, & Paris;

M. Boinvilliers, conseiller d’Etat, & Lamotte-Beuvron
{Loiret);

M. Cerfbeer, receveur des finances, Paris;

Le colonel List, 3 Faltzbourg;

M. de Biesler, conseiller d'Etat, & Munich;

Le prince de Furstemberg ;

Le margrave de Baden;

M. Schessel , pécheur de la cour de Baviére;

M. le ducteur Mayor, & Genave,
et aux personnes dont les noms suivent, qui foutes ont fait
des accusés de réception avec des observations extréme-
ment favorables, soit & I'arrivée des ceufs, soit aprés les
éclosions : '
" M. Desmé, officier d’ordonnance du ministre de ls
Guerre, & Saumur;

M. de Noailles, & Maintenon;
" M. de Mortemart, & Saint-Vrain;

L’Ecole impériale de Grignon;

La Pisciculture d’Enghien; :

M. Pouchet, professeur au Muséum d’histoire natu-
relle de Rouen;

M. Raupp, & Haulme (Seine-Inférieure);

M. Petithuguenin, & Nemours;

M. de Caumont, & Caen (Calvados);

M. de Tocqueville (Oise);

M. Borel de Bretizel (Oise).

Parmi les personnes auxquels des envois ont été faits
en janvier 1854, nous remarquons :

M. Caron, de Bauvais, 40 000 saumons;

M. de Tocqueville, & Baugy (Oise), 1000 saumons,
2000 truites communes, 500 ombres-chevaliers ;

M. le préfet de Loir-et-Cher, 10 000 saumons, truites
ou ombres;
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M. le marquis de Vibraye, & Blois, 8000 saumons ou
truites ;

Lord Wellindon, 3000 saumons;

M. Boucher de la Rupelle, 2000 saumons;

M. Duchesne, a Avignon, 21 000 truites, saumons ou
féras.

En somme, dans cette campagne de 1834, I'établis-
sement d’Huningue a opéré sur les espéces suivantes :

Truites des lacs;

Truites communes;

Saumons dua Rhin;

Saumons du Danube;

Saumons salvellins ;

Saumons argentés ;

Ombres-chevaliers;

Féras.

Il résulte du tableau certifié que nous avons sous les
yeux, que la fécondation- a porté dans cette méme cam-
pagne sur la quantité énorme de um million sept cent
vingl-six mille huit cent soizante-cing ceufs d’espéces
diverses. :

Transport des polssons nouvellement éclos.

En introduisant les poissons nouvellement éclos dans
des vases remplis d’eau, avec une certaine quantité de
plantes aquatiques vivantes, on peut facilement ensuite
les transporter & de grandes distances, sans changer trop
souvent I'eau, méme quand ces poissons ont eu besoin
d'eaux courantes pour naitre, et qu'ils doivent vivre dans
¢es mémes eaux.

Dans un bocal contenant deux litres d’eau tout au plus,
Ton pourra meitre jusqu'a deux cents jeunes saumons
ou deux cents jeunes truites, et les transporter au loin en
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se bornant & renouveler I'eau du bocal toutes les trois ou
quatre heures’.

Bien qu’il ne soit pas impossible de transporter des
jeunes ayant encore leur vésicule ombilicale, il ne faut
pas oublier: qu'il est préférable d’attendre qu’elle soit
tout au moins trés-prés d’étre résorbée ou méme qu'elle
ait disparu tout & fait. Dans cet état, il y a plus de sécu-
rité ; c'est un fait incoutestable.

Si 'on pouvait, étant sur place et préparant un envoi,
au lieu de renouveler ainsi I'eau, entretenir dans le bocal
un petit filet continu , il serait possible de garder ces jeu-
nes poissons pendant des semaines entiéres et de les
porter aux plus grandes distances.

M. Coste rapporte dans ses Instructions pratiques,
dont nous avons presque toujours suivi les enseignements,
qu’au Collége de France il a gardé jusqu’ six mille jeunes
poissons & la fois dans des caigses de bois ou des vases
de terre qui n’ont pas plus de- quatre-vingts cenlimétres
de long, quinze de large, dix de profondeur, sous un filet
d’eau de la grosseur d’une paille, et qu'ils s’y sont con-
servés aussi sains, aussi prospéres que ceux qui vivent
en liberté. Il est évident, ajoute ce savant, qu'au moyen
des fleuves et des canaux, des barques convenablement
aménagées pourraient conduire les poissons nouvellement
éclos dans toutes les parties de la France.

1. Cest ainsi qu'ont été transportés de jeunes saumons-et des
truites de 1853-'4, de Versailles & Anet (Seine-et-Marne). M. Le-
pelletier de Glatigny, auquel nous les avious confiés, n’a pas perdu
un seul sujet, et cependant, il lui a fallu arriver & Paris, prendre
le chemin de fer de Strasbourg, s’arréter 4 la station de Lagny et
faire plusieurs lieues avant d'étre rendu A son chiteau. 1l lui a
suffi de changer d'eau deux fois en route.
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Transport de l'alevin,

Les poissons sont d’autant plus facilement transpor-
tables qu'ils sont plus prés encore du moment de leur
naissance. Passés a I'état d’alevin, ils deviennent plus
embarrassants. MM. Berthot et Detzem, dans de grandes
barques ¢onverties en viviers, ont transporté quinze cents
saumons d’Huningue & Dijon en douze jours; et, aprés
avoir parcouru cent vingt kilométres, les poissons sont .
arrivés en bon état. Par ce moyen, qui est peut-dtre un
peu coliteux et que peuvent seuls mettre en pralique le
gouvernement’, des sociétés ou de riches particuliers,
on obtiendra des résultats satisfaisants, pourvu qu’on
n’accumule pas une trop grande quanlité de poissons, et
qu'on prenne soin de les nourrir si la durée du voyage
l'exige. Le meilleur aliment qu’on pourrait alors leur
donner consisterait en poissons nouveau-nés provenant
de I'éclosion des espéces communes. Cette nourriture au-
rait 'avantage de se concilier avec les exigences de pro-
preté et d’hygiene des jeunes poissons.
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CHAPITRE VII.

DISSEMINATION DES JEUNES POISSONS ET BEPEUPLEMENT
DES EAUX,

¥rayéres artificielles.

Nous avons étudié les principes de la fécondation arti-
ficielle; nous avons indiqué quels sont les moyens les plus
simples et les plus sirs de transporter les ceufs fécondés
et les poissons nouvellement éclos. Il nous reste & étudier
par quels procédés on peut arriver au résultat si dési-
rable que nous poursuivons, le repeuplement de nos
cours d’eau.

Partout ot I'on pourra le faire avec avanlage, on éta-
blira des frayéres artificielles pour inviler les femelles
venir y déposer leurs ceufs. Les especes qui déposent leurs
ceufs sur le gravier ou qui les cachent dans des interstices,
comme celles de la famille des salmones par exemple,
seront fécondées artificicllement et lachées dans les ruis-
seaux ou dans les riviéres qu'on désirera empoissonner.
Mais il ne s’ensuit pas pour cela, méme en ce qui con-
cerne ces espéces, qu'on doive négliger-d’avoir recours
aux moyens naturels, quand on pourra les employer.
Lorsque, non loin de leur source, des eaux limpides cou-
leront sur un lit peu profond, on couvrira le fond d’une
couche épaisse de galets et de cailloux , afin que les fe-
melles soient tentées de venir y cacher leurs ceufs. « Elles
yviendronteneffet, ajoute M. Coste, A qui nous emprunt ns
les détails relatifs aux frayeres artificielles; car A I'éta-
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blissement d’Huningue nous avons vu nos éléves de deux
ans venir frayer dans les ruisseaux artificiels jusque sous
le hangar a éclosion. « Les établissements de fécondation
artificielle, pourvu qu'on y place des bassins convena-
blement ménagés, pourront donc servir de laboratoires
pour la propagation artificielle et de vastes frayéres pour
la propagation naturelle. '

Ces frayéres, & I'aide desquelles 'homme peut déter-
miner tous les poissons d’une piéce d’eau & venir déposer
leur semence sur les points qu’il leur assigne, et d’ou il
peut ensuite les transporter dans d’autres fleuves, dans
d’autres étangs, de maniére & entreprendre le repeu-
plement sur une échelle immense, seront employées pour
les poissons qui déposent leurs ceufs sur les plantes aqua-
tiques. Elles peuvent étre établies de deux manidres,
soit & I'aide de fascines substituées aux plantes aqua-
liques, que dans ce cas I'on supprime, soit au moyen de
tes plantes aquatiques elles-mémes, dont on ne conserve
alors que des fouffes isolées sur lesquelles les poissons
sont obligés de venir déposer leurs ceufs, puisqu’sl ne
leur reste plus aprés cet aménagement d’autres corps ol
ils puissent les attacher. Ces frayéres ont été mises en
usage avec tant de succés dans les eaux du parc de
Maintenon !, que I'une d’elles, chargée de semence, trans-
portée au Collége de France dans une bourriche, a donné
4 M, Coste des milliers d’éclosions. L’organisation de ces
frayéres, dont la mise en pratique se concilie parfaite-
ment avec les besoins de la navigation, leur distribution,

.le choix des lieux ot il faudra les abriter quand elles se-
ront chargées de semence, devra étre 'objet d’une étude
spdeiale; car il s’agit de sauver le frai et d’assurer 1'éclo-

1. M. Millet a fait aussi des expériences en grand a la gare de
Choisy, prés Paris. D'aprés des témoignages dignes de confiance,
elles ont parfaitement réussi.

203 f
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sion des espéces si nombreuses qui attachent leurs ceufs
4 des corps étrangers.

’ Repeupiement des rivages de la mer !,

. Le repeuplement des rivages de la mer présentera plus
de difficultés; mais elles seront parfaitement surmon-
tables. L’'un des meilleurs moyens proposés par M. Coste,
le seul qui ait largement traité cette question, consiste 4
faire éclore artificiellement des espices qui vivent alterna-
fivement dans les eaux douces et dans les eaux salées:
telles sont 'alose, le saumon, V'esturgeon et le sterlet. Ces
troupeaux de poissons, jetés dans les fleuves, descendront
vers la mer. Plus tard, devenus adultes, ils remonteront
le cours des fleuves, quand viendra I'époque de la ponte.
Les ceufs et la laitance, soigneusement recueillis et fé-
condés artificiellement, donneront naissance 4 de nou-
veaux poissons qu’on déposera dans les fleuves, et qui,
aprés leur pérégrination dans la mer, reviendront ap-
porter aux populations riveraines I'inépuisable tribut
d’une nouvelle conquéte de la science.

L'appareil de Comacchio.

L’expérience fournit des moyens plus puissants encore
d’exploiter les eaux de la mer, en créant sur ses rivages
d’immenses appireils de péche semblables 4 ceux que
M. Coste a visités et étudiés en Italre. Parmi eux nous
rangerons au premier rang celui de la lagune de Co-
macchio, dontla mise en pratique dans les étangs salés du
midi de la Frauce, dans le bassin d'Arcachon et sur les
cites de Bretagne, produrrait d’inappréciables résultats.

« Les documents que j'ai recueillis dans mon voyage

1. En 1853, la seule ville de Paris a consommé, en marée vendue
sur les marchés, pour 7§74 030 francs.
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d’exploration , dit M. Coste, seront la preuve que I'indus-
trie humaine, guidée par expérience des siécles et les nou-
velles découvertes de la science, pourra organiser surtous
les rivages de véritables appareils d’exploitation de la mer,
oit les fruits de cet inépuisable domaine, attirés, maris.et
multipliés par ses soins, seront récoltés avec autant de
profit et moins de labeur que ceux de la terre. » Pour réa~
liser cette grande parole, une seule chose suffit : la bonne

volonté. L’exemple de Comacchio en fournit la preuve .

La lagune de Comacchio est située sur les bords de
I'Adriatique, entre 'embouchure du Po et le territoire de
Ravenne, & 44 kilomeétres de Ferrare. Elle forme la un
immense marécage de 140 milles de circonférence, de

1 12 matres de profondeur, qu’une simple bande de terre

sépare de la mer, avec laquelle le port de Magnavacca la
met en communication. Deux rivieres, le Reno et le Vo-
lano, embrassent ce vaste marécage dans une espéce de
delta, comme fait le Rhone pour la Camargue. Elles en
cbtoient les rives, du sud au nord, et descendent 4 la mer,
oit leurs embouchures forment deux ports distants 'un de
l'autre de 20 kilométres ; entre ces deux ports se trouve
celui de Magnavacca.

Bordée par ces deux riviéres limitrophes, donnant

jadis acces aux flots de I'Adriatique par des fossés irré-

guliers qu’inondait le canal Magnavacca alimentée du-
rant Phiver par les eaux pluviales qu’y introduisent de
nombreux canaux d’écoulement, la lagune de Comaechio,
comme beaucoup de marécages de notre pays, offrait les
tonditions les plus favorahles pour qu’on pit la convertir

1. Nous ne pouvons mieux faire qu'emprunter, en I'abrégeant,
cette description & M. Coste, qui a le plus et le mjeux fait connai-

tre Comacchio, et qui en a étudle 'organisation sur les lieux. Cent |

pages du Voyage d'exploration sont consacrées A lindustrie de
cetle lagune.
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en un champ d’exploitation oi le mélange des eaux
douceset des eaux salées deviendrait la base de 'industrie.
Ce fut, en effet, dans cet état que ses premiers habitants
la rencontrérent quand ils vinrent £’y établir. Isolés alors
du continent et abandonnés & leurs seules ressources, ils
résolurént d’exploiter les eaux de 1a mer, comme les labou-
reurs exploitent leurs champs. L’'idée de cette industrie
leur fut inspirée par la découverte de I'instinct particu-
lier qui porte certaines espéces de poissons & remonter les
cours d’eau par légions innombrables, quelque temps aprés
leur éclosion, et & regagner la mer quand ils sont adultes.

Ces migrations périodiques, qui ont lieu depuis le
mois de février jusqu’au mois d’avril ou au mois de mai,
selon les lieux et les climats, ont recu le nom de montée.
Ce phénomene peut s’observer chaque.année sur tous les
points du globe, aux embouchures des canaux qui se dé-
chargent dans la mer ou que la mer alimente. Ces myria-
des de trés-petits poissons qui s’avancent par masses
suffiraient au repeuplement de loutes les eaux de la
terre, si des lois protectrices les préservaient des causes
de destruction ou en ordonnaient le transport dans des ré-
servoirs ol ils pussent, comme & Comacchio, se convertir
en abondantes récoltes de chair alimentaire.

Les habitants de Comacchio, pour faire tourner ce
phénomene au profit de leur industrie, imagineérent un
double mécanisme qui, aprés avoir attiré ces bancs de
semence dans leur lagune, les entrainerait ensuite, quand
les poissons seraient adultes, vers des magasins od la
récolte se rendrait d’elle-méme.

Ils ouvrirent en plusieurs endroits de larges tranchées
A travers Jes digues naturelles qui séparent cette lagune
des deux rivieres qui en bordent les cdtés. Sur ces tran-
chées ils jetérent des ponts auxquels ils articulérent de
fortes écluses, mises en jeu par une manivelle ou une
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vis. Ces écluses sont ainsi autant de portes qu’on ouvre
4 la semence, et qu’on referme dés qu’elle s’est répandue
dans les bassins. Elles mettent en méme temps au ser-
vice de I'exploitation vingt courants qui permettent de
méler aux eaux salées de la lagune celles des deux ri-
viéres qui en suivent les bords. ,

Voyons maintenant le role que jouent les eaux de
I’'Adriatique dans cette opérahon

Entre Fembouchure du Volano et celle du Reno, 2
9 kilometres de la premiére et & 12 kilométres de la se~
conde, se trouve, avons-nous déja dit, le port de Magna-
vacca, canal antique de 44 métres de large, remontant
vers la lagune 4 travers I'isthme étroit qui la sépare de la
mer. Ce canal, peu profond, conduisait autrefois, aprés un
trajet de 1000 métres, les eaux de I'Adriatique dans des
fossés irréguliers, torlueux, qui les amenaient dans Co-
macchio ou dans la lagune elle-méme, par des voies dont
les atterrissements menagaient de compromettre 'indus-
trie, si on n’avait pris des mesures pour conjurer le péril,

Le cardinal Palotta, frappé des inconvénients de cet
état de choses, et voulant, dans I'intérét des pécheurs de
Comacchio, porter reméde & ce mal, prolongea (de 1631
b 4634, pendant sa légation & Ferrare) le port de Magna-
vacca, au deld de la ville de Comacchio, jusqu’a la rive
opposée, ol il alla chercher un vaste bassin d’eau douce,
le Mezzano, qu'il incorpora, en I'inondant d’eau salée,
4 I'appareil hydraulique dans lequel son ceuvre concourait
si puissamment & transformer cette mer intérieure. Ce
canal, qui n’a pas moins de 10 000 metres de long sur 6
ou 7 de large, fournit 4 droite et & gauche, sur tout son
trajet, des branches prmcnpales qui vont se divisant et se
subdivisant, sans jamais diminuer de calibre, et portent
les flots de V'Adriatique vers les pointe de la lagune qui
ont paru les plus commodes pour le role qu’on leur as-
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signe dans le jeu de I'immense machine. Ces branches
ont été, en général, dirigées versles principales iles dont
celte lagune est parsemée, afin que 'embouchure de cha-
cune d’elles piit y 8tre encaissée dans I'une des tranchées
rectilignes qui coupent les fles de part en part; ainsi
leurs extrémités, béantes au bout de ces tranchées, per-
metlaient d’articuler chaque année, & I'époque des pé-
ches, un appareil (lavoriero) & droite et & gauche duquel
ge trouvait assez de terre ferme pour y établir une ca-
serne et un magasin d’instruments d’exploitation.

Ces travaux livraient aux habitants de Comacchio I'om-
nipotence des eaux; car, en abaissant & la fois toutes les
écluses, celles des deux rivieres comme -celle du canal
Palotta, cette lagune devenait une mer intérieure complé-
tement indépendante, et, en les ouvrant, les flots de
I'Adriatique venaient s’y méler & ceux du Reno et du

“Volano, dans la proportion qu’on voulait.

Pour pouvoir efficacement agir sur chaque point par-
ticulier, on divisa la lagune en un grand nombre de
compartiments, de telle serte que chacun d'eux fit en
communication directe avec un ou plusieurs rameaux
de I’Adriatique, et en méme temps avec les eaux douces
de I'une ou de lautre des deux riviéres limitrophes,
De cette maniére, les manceuvres d’exploitation e trou-
vérent réparties et concentrées, et l'action fut plus in-
tense, s'exergant tant dans des espaces limités que sur
Yespace immense de la machine totale.

Perfection de l'appareil de Comacchio.

Ainsi, & force de patience et de travaux, les habitants
de Comacchio ont organisé un véritable appareil d’exploi-
tation de la mer. Nous nous. sommes étendu & dessein
sur la série d’opérations par lesquelles ils sont arrivés
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& leur but, afin de montrer comment on pourra imiter
leurs intelligents travaux. Car « dans ce singulier or-
ganisme , dit M. Coste, il n'y a pas un seul détail qui
ne réponde & quelque susceptibilité de I'instinct des étres
qu’il s’agit d’inciter & se rendre, peu de temps apras leur
naissance, en un lieu déterminé, de les contraindre & y
rester jusqu’a I'dge adulte, de les solliciter & en sortir &
des époques fixes pour les diriger vers des embiches ou
ils viennent se livrer 3 la main de I’homme.

« La manceuvre qui met & la fois en communication,
par toutes les écluses ouvertes, les eaux de la lagune -
avec celles du canal Palotta et des deux riviéres limi-
trophes , satisfait & la premiére de ces conditions : cest
Popération de I'ensemencement.

« Celle qui abaisse toutes ces écluses aprads I'entrée
de la semence, ferme hermétiquement toutes les issues
et retient la montée prisonniére, satisfait & la seconde
condition : c’est I'opération préparatoire & I'dleve du
Ppoisson.

« Celle qui ouvre seulement les portes du canal Pa-
lotta et livre passage aux courants salés qui attirent le
poisson adulte vers les embouchures béantes des bran-
ches de ce canal o1 se trouvent les labyrinthes, répond
4 la troisiéme indication : c’est 'opération de la récolte.

« Cet appareil hydraulique , unique dans le monde,
met donc aux mains de ces obscurs pécheurs un instru-
ment de production dont la puissance serait ‘illimitée, si, .
aux pratiques consacrées par le temps , ils ajoulaient,
comme je leur en ai déja donné le conseil, les res-
sources que I'application du procédé de fécondation ar-
tificielle peut fournir.

« En voyant ces hommes .simples et doux, continue
M. Coste,, se livrer & leurs travaux, j'éprouvais, dans
ma vive sympathie pour la prospérité de leur ingénieuse
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industrie,, une véritable joie, & la pensée qu'il me serait
peut-étre donné d’appeler sur eux la-faveur publique. »

Pour contribuer aussi, en ce qui nous concerne, i
prouver qu'ils la méritent, nous allons montrer par quel
ingénieux procédé ils accomphssem le troisiéme temps
dont nous venons de parler, et qu'on pourrait presque
appeler le temps de la récolte sans semailles.

Description de l’.pp.rell de Comacchlio.

La figure que nous donnons ici représente une vue,
prise a vol d’mseau d’une valle et de son labyrinthe ou

. Fig. 19. Yue & vol d’oiseau d’une valle et de son labyrinthe ou lavoriero, °
dans la Jagune de Comacchio.

lavoriero. Nous 'avons fail copier exactement, -avec au-
torisation, dans le magnifique ouvrage de M. Coste , que
nous avons déja si-souvent cité.,

Une tranchée B, creusée & travers I'ilot sur lequel est
établie 1a valle, et dont les bords sont assurés contre les
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éboulements par des pieux et des fascines , met en com-
munication , par deux branches, le canal Palotta A avec
unbassin ou campo E de lalagune. C’estdans cette tranchée
qu’est établi, & I'aide de claies en roseaux soutenues par
des piquets, un appareil de péche des plus simples et des
plus ingénieux qu’il soit possible d’imaginer; appareil
dans lequel on peut distinguer trois compartiments prin-
cipaux D, H, K, ayant chacun ses dépendances G, I, L.-

Le premier de ces compartiments D, D est celui dans le-
quel s’engage le poisson qui veut gagner le canal Palotta
pour se rendre A la mer, Il s’évase du cbté du campo ou
bassin E, et forme 13 une sorte d’antichambre F,F, aux
parois de laquelle est ménagée une ouverture étroite pour
le passage des eaux. Cette disposition permet aux cou-
rants que les flux de I’Adriatique déterminent, de se faire
sentir plus au loin dans la lagune, et d’inciter davantage
le poisson & se rendre dans les emblches qui lui sont
dressées.

Da c8té du canal Palotta, ce premier compartiment
est limité par deux cloisons qui, appuyant une de leurs
extrémités chacune sur un bord, se rencontrent par I'au-
tre, & angle aigu, vers le milieu du canal. A cet angle,
qui est entre-baillé, est généralement adaptée une cham-
bre triangulaire, comme en G, dont le sommet, également
entre-b4illé, s’ouvre dans le second compartiment du
labyrinthe.

Ce deuxiéme compartiment H, le plus grand de tous,
forme une vaste enceinte de laquelle le poisson , qui vient
de franchir la chambre G du premier compartiment D,
ne peut sortir désormais qu’en tombant fatalement, par
la seule issue qui lui soit offerte, dans une autre cham-
bre I, & parois continues et assez solides pour devenir la
prison définitive du muge, de la sole, de la dorade, mais
trop faibles pour retenir 'anguille. Celle-ci, glissant sans



90 LA PISCICULTURE.

trop d’efforts entre les roseaux dont le degré de résis-
tanee est calculé pour cette fin, passe dans la dernitre
partie du labyrinthe K. Cette chambre I, qu’un plan-
cher J enveloppe pour les facilités de la péche, est done
une sorte de crible & 'aide duquel se fait naturellement
le triage du poisson. :

Le troisitme compartiment K est uniquement destiné &
la péche des anguilles. 1l est plus compliqué que les deux
autres, il a des parois plus épaisses et ressemble , par sa
forme, & un fer de lance & trois angles saillants. Chacun
de ces angles, qui est entre-biillé comme ceux des deux
autres compartiments, s’ouvre également dans un appa-

-reil triangulaire L, L, L, nommé otela, dont les parois, for-

mées par deux, irois et méme qualre claies superposées

et & mailles serrées, peuvent résister & toutes les tenta-
tives d'évasion que feraient les an-
guilles qui s’y accumulent.

Un simple filet & bourse, que 'on
promeéne dans ces espéces de sopri-
ciéres a poissons ,.suffit pour en enle-
ver tout ce qui s'y est introduit. Les
anguilles, si elles ne sont pas en suffi-
sante quantité pour faire I'objet d'un

9 convoi spécial, sont provisoirement
déposées dansde grands paniers sphé-
riques en osier, ou borgazzi, que

o Fig.20.Tanieren osier, 'on tient immergés & I'aide de cordes.
ithorgazzo,pourlacon- .

servation des unguilles. Nous en donnons le dessin & part

(fig. 20), pour bien en faire comprendre les dispositions.

Chaque valle a encore, comme celle-ci, pour les be-
soins de I'exploitation :

1° Un poste O oi sont casernés les vallanti ;

2° Une ou plusieurs barques de péche N;

3 Un canal de communication G fermé & chaque extré-
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mité par une écluse simple C'C’ que 'on retire au mo-
ment du passage des nacelles, et que I'on abaisse
immédiatement derriere elles. Ce canal lorsque les laby-
rinthes sont dressés, est la seule voie qui permetle aux
embarcations de passer du canal Palolta dans les bas-
sins, et réciproquement ;

4+ Enfin la plupart des valli ont encore, soit 4 c6té du
logement des vallanti, soit sur un autre point de lile,
un magasin comme on en voit un vis-h-vis de la lettre
A, qui sert & abriter les instruments de péche, les ma-
tériaux propres & la construction des labyrinthes, etec.,
et quelquefois un atelier spécial de charpentier pour la
construction des barques.

Rien n’est plus beau ni en méme témps plus simple
que ces créations de I'art qu’il nous serait si facile d’imi-
ter, au grand profit de nos populations cdtidres et de la
masse des consommateurs.

L'exemple est 12 ; il suffirait de le suivre.

L’administration et 'Etat rivalisent de zéle pour assu-
rer le succes des opérations de Comacchio. Une législation
prévoyante , qui fait honneur & la sagesse du gouverne-
ment pontifical, interdit sous les peines les plus sévéres,
sur toute la portion du littoral qui correspond 4 la lagune,
I'usage des filets trainants & petites mailles, avec lesquels,
en tout autre temps, on a coutume de pécher jusqu’aux
bords du rivage; tandis que, au moment de la montée,
les filets & larges mailles ne sont tolérés eux-mémes
qu’'a une cerlaine distance de la cote,

Vers la fin d’avril, quand le phénoméne de la montée
cesse, on ferme les écluses, dans la crainte que les pois-
sons nouvellement venus ne s'enfuient & travers les
mailles des filets qui les garnissent. La lagune est alors
convertie en un bassin clos de toutes parts; les poissons
demeurent prisonniers dans cette enceinle commune et
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aussi dans d’autres enceintes particulidres ; chaque es-
péce y vit selon son penchant, cherchant sa pAture dans
les eaux. de sa prison, jusqu’au jour ol le fermier gé-
néral juge & propos de mettre en vente ses prisonniers.

Cette description donne une idée des moyens qu’on
pourra mettre en usage dans certaines parties de la
France, pour assurer la conservation et la multiplication
du poisson de mer. Les nombreux visiteurs du bassin
d’Arcachon savent déjh le parti qu'on tire des réser-
voirs creusés & grands frais par les riverains, notam-
ment du cdté d’Audenge et d’Arés. Il'y a encore 13 un
exemple & suivre, en admettant toutefois que les jalouses
inimitiés des pécheurs de la Tesle ne parviennent pas
4 détruire cette importante industrie par une question
de largeur de mailles, au moment méme ou I'établis-
sement des chemins de fer peut la faire entrer lar-
gement dans la voie du progrés.

¥ral des huaitres,

Disons aussi un mot des moyens qu'on devrait em-
ployer pour préserver le frai des huitres *, qui est dis-
persé chaque année sur nos cdles par les courants
et les flots, dévoré par les animaux inférieurs qui se
nourrissent d’infusoires , ou enfin détruit par les engins
de la spéculation avide et imprévoyante qui , sans s'in-
quiéter des générations mnouvelles, qu’elle a pourtant
grand intérét & conserver, ne s’applique qu’d’ rendre
plus efficaces les moyens de destruction. Ici encore nous
aurons recours aux savantes observations que M. Coste
a faites sur les industries qu'il a étudiées en Italie pen-
. dant ses explorations,

Les huitres effectuent leur ponte depuis le mois de

-1. En 1858, Paris a consommé pour 1641359 francs d'hultres. .
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juin jusqu’a la fin de septembre !, et, au lieu d’abandon-
ner leurs eufs, comme la plupart des animaux marins ,
elles « les gardent en -incubation dans les plis de leur
manteau, entre les lames branchiales. Ils y restent plongés
dans une matiére muqueuse qui est nécessaire a leur
évolution , et au sein de laquelle s’achéve leur développe-
ment embryonnaire. » Ils éclosent bientdt, et ces animal-
cules sortent du manteau de leur mére munis d’un appareil
de natation qui leur permet de se répandre au loin, d’er-
rer ¢h et 14 par myriades au gré des flots et des courants,
jusqu’'a ce qu'ils rencontrent un corps solide ot ils puis-~
sent se fixer. Chaque mére ne fait pas moins de un a
deux millions de petits , dont le plus grand nombre est
dévoré ou englouti dans la vase. Ce serait donc rendre
un grand service & l'industrie, que de lui fournir un
moyen d’éviter ces pertes immenses et de fixer presque
toute la récolte. Pour atleindre un résultat si important,
il suffirait, dit M. Coste, d’appliquer, en y introduisant
toutes les modifications commandées par le milieu ol
Pon opérerait, les procédés employés avec tant de succes
dans le lac Fusaro. Les voici :

Bancs artificiels du lac Fusaro.

« Entre le lac Lucrin, les ruines de Cumes et le cap
Mistne, se trouve un étang salé, d’une lieue de circon-
férence environ, d’un 4 deux metres de profondeur dans
sa plus grande élendue, au fond boueux, volcanique,
noirétre, '’Achéron de Virgile enfin, qui porte aujour-
d’hui le nom de Fusaro. Dans tout son pourtour, et sans
qu'il soit possible de dire & quelle époque cetle industrie

.1. C’est pourquoi, de mai jusqu'a la fin d’aodt, les hultres sont
délaissées. C’est la période des mois sans r, disent les amateurs.

Nous citons cette remarque, parce qu'en effet elle peut trés-bien
servir de guide.
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a pris naissance, ou voit, de distance en distance, des
espaces le plus ordinairement circulaires, occupés par
des pierres qu’on y a transportées. Ces pierres simulent
des espéces de rochers que I'on a recouverts d’huitrés de

Fig. 21. Banc artificiel du lac Fusaro.

Tarente, de maniére & transformer chacun d’eux en un

banc artificiel, comme on le -voit dans nos deux figures
21 et 22,

Fig. 22. Coupe d’un banc artificiel du lac Fusaro.

« Il y a quarante ans environ, les émanations sulfu-
reuses du cratére occupé par les eaux du Fusaro ayant
pris une trop grande intensité , les huitres de tous ses
bancs artificiels périrent, et, pour les remplacer, on fut
obligé d’en faire venir de nouvelles.

« Autour de chacun de ces rochers factices, qui ont en
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général deux & trois metres de diamétre, on a planté des
Ppieux assez rapprochés les uns des autres (voy. fig. 23),
de fagon & circonvenir I’espace au centre duquel se trou-
vent les huitres. Ces pieux s'élévent un peu au-dessus de
la surface de I'eau, afin qu’on puisse facilement les saisir
avec les mains, et les enlever quand cela devient utile.
Il y en a d’autres aussi qui, distribués par longues files,
sont reliés par une corde a laquelle on suspend des fagots
de menu bois, destinés & multiplier les pitces mobiles
qui attendent la récolte. Ces pieux et ces fagots arrétent au
passage la poussiére d’animalcules qui s’échappe chaque

Fig. 23 File de pieux et de fagots pour fixer les huitres dans le lac
Fusaro.

année du manteau des huitres méres, et lui présentent
des surfaces ou elle peut s’attacher, comme un essaim
d’'abeilles aux arbustes qu'il rencontre au sortir de la
ruche. Elle s’y fixe en effet et y grandit asscz rapidement
pour qu’au bout de deux ou trois ans chacun des corpus-
cules vivants dont elle se compose devienne comestible

« Lorsque la saison des péches est venue, on relire les
pieux et les fagots, dont on enléve successivement toutes
les huitres réputées marchandes, et, aprés avoir cueilli
les fruits de ces grappes artificielles. on rewmet I'ap-
pareil en place pour attendre qu'une nouvelle génération
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amene une seconde récolte. D’autres fois, sans toucher aux

pieux, on se borne & en détacher les huitres au moyen d’un
crochet & plusieurs branches. La source d’ou ces géné-
rations émanent reste donc permanente, se perpétuant et
se renouvelant sans cesse par I'addition annuelle de I'in-
fime minorité qui ne déserte pas le lieu de sa naissance. »

Ces procédés, introduits dans notre pays et notam-
ment & Marennes, et modifiés selon la nature et les be-
soins des lieux, pourraient sauver I'industrie des huitres
menacée dans sa source méme, que tarissent chaque
année d’imprudents spéculateurs.

Serait-il donc si difficile d’imiter les bancs artificiels
du lac Fusaro? Nous ne le pensons pas, et, derniére-
ment M. Gerbe, préparateur au Collége de France, I'un
de nos naturalistes les plus distingués, nous faisait voir

“un modele de banc artificiel d’huitres, construit d’aprés
les données recueillies & Fusaro. Rien n’est plus simple:
c’est la reproduction en relief, pourrait-on dire,-de nos
figures 21, 22 et 23. On pourrait méme, ajoutait ave
raison M. Gerbe, suspendre sur les bancs naturels des
fagots qui retiendraient le frai, et qu’aprés I'époque de
la ponte on transporterait n'importe oii.

Mult¢iplication des homards et des langoustes.

Le homard produit de 18 & 20 000 ceufs ; 1a langouste
en donne plus de 100 000. I1 est certain aujourd’hui que
la multiplication de ces espéces est possible pratiquement.
La place nous manque pour entrer dans quelques détails
4 ce sujet; mais nous citerons pour preuve du fait la
récompense dont un pécheur-lamaneur de Cancarneau
vient d'étre I'objet. La Société impériale et centrale d'a-
griculture a décerné & M. Guillou, dans sa séance so-
lennelle du 29 aolit 1855, une médaille d’or, i Veffigie

\
\

J
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d’Olivier de Serres, pour travaux relatifs & la multipli-
cation de ces crustacés.

Frai des moules.

Comme le frai des huitres, celui des moules s’attache
aux corps solides qui sont situés dans leur voisinage; il
sera donc facile de le recueillir sur des pieux et des fasci-
nes. Quand les moules auront atteint une certaine gros-
seur, on pourra, soit les semer sur le radeau dont nous
allons parler, soit les enfermer dans des sacs de filet et

W'Y - Fig. 24. Radeau & pidces mobiles pour I'éléve des moules.

les suspendre, comme le font les pécheurs de la baie de
T'Aisguillon, & de grands pieux découverts & marée basse,
et ot on peut surveiller leur développement et les cueillir
quand elles sont marchandes.

On pourra aussi employer, pour la péche des moules,
un radeau & pieces mobiles (fig. 24), que I'on désarticule
& volonté, et qui est mis en usage dans certaines localités
de I'ltalie. Un gardien de larsenal de Venise scme,

203 9
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sur le plancher d’'un radean de cette sorle, des moules
qu’il éleve dans un bassin reculé de cet arsenal, ot elles
grossissent avec une prodigieuse rapidité. Ce radeau,
imité dans les mémes conditions que les bancs artificiels
d’huitres dont nous avons parlé tout i ’heure, pourrait’
donner, ¢'il était employé sur.une grande échelle, d’iné-
puisables récoltes. Une exploitation bien réglée permet-
trait de repeupler les locahlés épuisées par les abus de
la péche. .

Récolte des moules.

On pourrait encore mettre en usage sur plusieurs
points des cdtes de France I'appareil de la baie de I’Ais-
guillon, dont nous voulons dire un mot. Son emploi au-
rait pour résultat de multiplier les moules, qui sont une
si grande ressource pour les classes malheureuses, en
leur donnant par cette culture un goit et une saveur
qu'elles offrent rarement quand elles croissent sur les
rivages. Souvent méme, venues dans les conditions dont
nous parlons et privées des soins et de I'industrie de
I'homme, elles sont maigres, &cres et malsaines. Pour
en faire un bon aliment, il suffirait d’appliquer, sur les
cotes ol croit ce mollusque, I'appareil que I'Irlandais
Walton fut amené & déccuvrir dés le xine siécle : car il
faut remonter & 1235 pour voir commencer cette industrie.

Walton venait en France vendre des moutons de son
pays, quand une tempéte le jeta sur le rivage qu’on ap-
pelle aujourd’hui la baie de I’ Aisguillon. Dépourvu de res-
sources sur cette cdle déserte, il eut recours i la chasse des
oiseaux pour soutenir sa vie. Il tendit des filets sur les
vasiéres et remarqua bientdt que les moules qui s’atta-
chaient aux pieux auxquels il assujettissait ses filets sur-
passaient en grosseur et en qualité celles qui croissaient
naturellement sur la vase. Celte remarque le porta &
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erder le premier boudhot (littéralement cldture en bois :
le bouckot est un parc formé de pieux et de clayonnage).

La découverte est restée, etce qu’il y a de remarquable,
c’est qu’apres six siécles, les régles établies par Walton et
suivies de son temps pour la formation des bouchots et pour
la péche des moules sont encore les mémes. Nous les avons
fait connaitre dans un article publiéle 30 janvier 1853 par
le Pays, d’apreés les épreuves de I'ouvrage de M. Coste, qui
a lui-méme exploré ces rivages et révélé I'importance de
cette industrie. On trouvera dans son livre les renseigne-
ments les plus exacts et les plus précieux sur ce sujet.

Disons senlement ici, pour montrer quels immenses pro-
fits on pourrait retirer de nos vasiéres, de nos lacs salés
et de mille points divers de nos rivages improductifs,
que tout en livrant 480 kil. de moules pour la faible
somme de B francs, les 30 ou 37 millions de kil. que les
pécheurs de I'Aisguillon envoient sur le marché n’en sont
pas moins l'objet d’'un commerce de un million a douze
cent mille francs par an.

Acelimatation des poissons et considération sur la fol
concernant la péche.

L’acclimatation des poissons, quoi qu'en aient dit cer-
tains critiques, est un fait mis aujourd’hui hors de
doute par des expériences nombreuses. Ce procédé fut
anciennement pratiqué par les Chinois. Les Romains
firent éclore dans les eaux douces la semence de poissons
de mer, qu’ils réussirent 4 y acclimater. G'est ainsi, au
dire des auteurs latins, que les lacs Velinus, Sabatinus,
Yulsinensis et Cimnius, en Etrurie, furent peuplés de bars,
de dorades et de muges. Ne sait-on pas que la carpe, qui
vit et se développe si bien dans nes eaux, y a été récem-
ment importée de la Perse? Les expériences de M. Coste
et ce qu'il dit dans I'introduction de son grand. ouvrage,
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répondent d’une fagon péremptoire i toutes les critiques
el & toutes les attaques : « Yous avez vu au Collége
de France, dit-il, s’adressant au’ ministre, dans la pis-
cine consacrée 4 mes expériences , des myriades de
jeunes saumons; de jeunes truites et de jeunes om-
bres-chevaliers , provenant d’ceufs fécondés artificiel-
lement sur les bords des lacs de la Suisse, du Rhin,
du Danube, éclos dans les appareils & incubation de
mon lahoratoire, recevoir leur piture dans cette étroite
enceinte, comme des troupeaux soumis au régime de
la stabulation. '

« L’importation & laquelle I'établissement d'Huningue
attache le plus grand prix est celle du saumon du Da-
nube, poisson & chair blanche, d’une qualité excellente,
et dont le poids s’éléve quelquefois jusqu'a 100 kilogram-
mes. Les jeunes de cette espéce qui sont éclos I'année der-
niére dans nos viviers y ont déja acquis une taille ¢rois fois
plus grande que les truites communes du méme 4ge, qui
vivent naturellement dans les eaux de cet établissement. »

Apres avoir cité ces faits et plusieurs autres, M. Coste
ajoute : « Je puis mvoquer aujourd’hui en faveur de
I'acclimatation des poissous dans les eaux ol ils n'ont
jamais vécu un si grand nombre d’expériences, que le
fait ne saurait plus désormais étre l’objet d'une sérieuse
contestation. »

Nous sommes de 'avis du savant naturaliste, et comme
lui nous pensons que, pour ces essais d'acchmatauon
comme pour I'application des moyens de repeuplement
des eaux signalés par nous quelques pages plus haut,
lintervention  de I'Etat est indispensable. Lni seul peut
supporter les charges qu'imposenl ces entreprises.

La pisciculture, Dieu merci, est sorlie du laborafoire
des savants. Que le gouvernement la fasse avancer d’un
pas de plus, qu’il la lance dans le domaine de Yindustrie.
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1l ne s’agit pas ici d’une expérience ayant pour objet la
distraction du public ni la satisfaction donnée & la vanité
d’un savant. C’est uné question d’économie sociale, de
bien-8tre général.

Jetez dans les eaux:.-des semences fécondes qui pro-
duisent plus tard de riches moissons. Le travail et le
bien-étre chasseront alors le chbmage et la mlsére,
tristes hites des populations riveraines. Les finances
de I'Etat s’augmenteront avec les fermages des fleuves,
la propriété fonciére sera exonérée, et ’agriculture re-
prendra sa vie et son importance au milieu des in-
dustries rivales qui agitent leurs mille bras d’un bout
A 'autre de notre pays.

Il ne suffira pas cependant de faire du poxsson il faudra
encore le cultiver, et veiller & la conservation des semences
fécondes que I'on confiera aux eaux. A quoi bon les enri-
chir d’espéces nombreuses, si on les laisse livrées im-
prudemment & 'avidité lmprévoyame des riverains, et si
on continue & paralyser ainsi, par suite de son incurie, les
efforts des établissements nouveaux et des piscieulteurs?

Qu’on surveille L'emploi des filets ; qu'on prohibe ri-
goureusement les engins destrucleurs, en un meot qu’on
refasse I'article'26 du code de la péche. Au lieu de dé-
fendre certains instruments, on doit procéder en sens
contraire. La rédaction de cet article fournit en effet une
arme contre la loi méme. Il faut donc la changer.

La loi doit absolument énumérer, pour étre utile, et

spécifier les engins, et défendre ensuite rigoureusement
l'usage de ceux qu'elle a bien précisément et sans équi-
voque entendu ne pas autoriser.
", Nous poserons ensuite cette autre question : Pourquoi
prohiber la péche, sila vente est permise, et elle I'est en
fait, lorsque le législateur tolere le débit des poissons
provenant de réservoirs ou d'étangs?



102 LA PISCICULTURE.

Une pareille exception détruit incontestablement et iné-
vitablement la régle. L’article 30 du code de la péche est
donc 4 refaire aussi.

Il faudrait de plus prolonger la durée des baux des
cours d’eau affermés par I'Etat. L’homme ne travaille que
dans I'espoir d’une récompense ou d’un lucre; or, comme
il faut longtemps pour que la moisson du fleuve vienne
faire oublier au fermier ses sacrifices, ses peines et ses
travaux, il faut lui consentir des baux & plus long terme.

Quand on aura fait de nouveaux réglements, complété
ou changé les anciens, qu'on exerce ensuite sur les cours
d’eau la surveillance la plus rigoureuse, soit. Il serait
méme bon d’établir des gardiens qui auraient pour mis-
sion de faire des fécondations arlificielles, de protéger le
frai, d’empécher la péche des eufs, la destruction des
frayeres, etc. Cest seulement, I'opinion est presque una-
nime & cet égard , au prix de ces réformes et de ces dé-
fenses qu’on obtiendra dans notre pays les avantages
que la pisciculture a produits déja chez des voisins mieux
favorisés ou plus habiles.

On a pu woir 4 I'Exposition universelle avec quel soin
les questions de ce genre sont éludides, enlendues et
suivies dans des pays auxquels nous avons peu de choses
4 envier cepéndant. Chacun s’est arrélé dans la partie
sud du palais principal prés des ingénieux bassins que
M. Murray a exposés au nom de la Société des pécheries
intérieures d'Irlande. Il est faicheux seulement qu’au lieu
de saumons et de truites on ait mis dans I'eau de sim-
ples goujons et des vérons. Quoi qu’il en soit, nous nolons
le fait pour prouver que la pisciculture marche pratique-
ment et prend sa place partout. Il est donc temps de
eonger & en tirer tout le profit qu'on peut et qu'on doit
en attendre.
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CHAPITRE VIII.

PARTICULARITES DES ESPECES COMMUNES.

Nous n’avons pas voulu interrompre I'exposé des con-
sidérations générales qui ont rapport & la pisciculture ni
la description des procédés applicables A toutes les es-
peces de poissons, pour entrer dans quelques particula-
ritds d'autant plus essentielles cependant & connaitre,
qu'elles intéressent les espéces communes, celles dont il
est le plus urgent d’éviter le dépérissement?.

Maintenant que nous sommes arrivé & la fin de notre
premiére tiche, et que nous avons indiqué les grandes
régles de la fécondation artificielle, nous allons passer suc-
cessivement en revue les espéces qu’on renconire le plus
habituellement dans nos pays , en les rangeant par ordre
alphabétique, pour faciliter les recherches de I'éleve pis-
ciculteur. C’est 1a le complément indispensable de notre
travail ; car, pour entreprendre avec succés la naturali-
sation d’un animal quelconque, il faut avoir, avant tout,
acquis toutes les notions nécessaires relativemert aux con-
ditions d’existence et de reproduction dans lesquelles la
nature I'a placé.

Ablette.

Nous avons peu de chose A dire sur I'able ou I'a-
blette. Elle fraye, dit-on, en mai et en juin, et dépose

1. En 1853, Paris a consommé pour 840 053 fr. de poisson d’eau
douce.
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ses ceufs ballants sur les plantes aquatiques qui flottent
4 la surface de I’eau ou tapissent les rives des fleuves.
Flle n’a d’autre intérét pour le pisciculteur que de lui
fournir en certains cas une excellente proie vivante. Elle
rend de bien plus notables services & I'industrie depuis la
singulitre découverte du marchand de chapelets de Paris,
nommé Jannin, qui eut le premier I'idée d’utiliser ses
écailles pour faire cetle substance nacrée qu'on nomme
essence d’Orient et dont on se sert pour la fabrication des
" fausses perles. Ces perles ne sont autre chose qu’une bulle
de verre renfermant ces écailles de'ablette préalablement
lavées et broyées dans Peau ordinaire, au fend de laquelle
elles se déposent bientdt en poussiére impalpable.

Angaille,

Ce poisson, d’aprés I'opinion la plus accréditée, se
reproduit & I’embouchure des fleuves. Ce qu’il y a de
certain, cest que tous les ans, vers les mois de mars et
d’avril, des myriades d’animalcules filiformes, de 6 &
7 centimétres de long, s’élevent par masses compactes 3
la sunface des eaux, dont ils remontent le cours, quand
ils échappent aux causes de destruction qu'ils rencontrent
sur leur passage: Ces animalcules sont des anguilles
nouvellement écloses; elles abandonnent le lieu de leur
naissance pour aller se fixer dans les piéces d’eau qui com-
muniquent avec le fleuve dont elles remontent le cours.

Ces migrations périodiques prennent le nom de mon-
tée; et celte montée est si abondante, qu’un litre pou-
vant contenir 5 ou 6000, petites anguilles, colite un franc.

,Cette montée, au lieu d’étre recueillie et anéanlie par
les riverains, qui lui font la chasse avec de grandes per-
ches munies de tamis, pourrait, assure avéc raison
M. Coste, devenir une source inépuisablé d’alimenta-
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tion, si on la transportait dans des bassins préparés pour
la recevoir, et ot chacun des individus qui la composent
passerait rapidement a ’état adulte.

L’anguille vit trés-bien hors de I'eau, elle rampe
comme les reptiles. Elle se tient souvent dans des prés
marécageux, dans I'eau ol elle se plait, elle se cache le
jour dans la vase et sort de la la nuit pour chercher sa
nourriture, qui consiste surtout en petits poissons et en
vers. C'est la connaissance de ce fait qui a conduit au
procédé de péche qu'on considére comme le meilleur et
qui consiste & enfiler des vers avec un fort fil, & faire du
tout une sorte de boule au bout d'une corde qu’on jelle
comme appit & la maniére ordinaire. Quand I'anguille a
mordu, on retire vivement dehors; sans cela, comme elle
lache bientdt prise, elle retomberait dans P'eau.

L’anguille, on le sait, a une chair saine et agréable.

Quand on veut empoissonner un milieu quelconque par
anguille, il suffit, pour obtenir un bon résultat, de
choisir un emplacement vaseux ou sablonneux. Si on
désire faire grossir promptement I'anguille, il faut la
nourrir de limagons écrasés, de limaces, de vers de
terre, de débris de cuisine, etc. ' ’

Les personnes qui voudraient s’occuper de ce genre de-
pisciculture et empoissonner des pidces d’eau trouveront
A Versailles chez M. Rdvaud, rue de 1'Orangerie, 19, et
chez M. Laudet, parc de Clagny, de petites anguilles
d’une grosseur de 2 & 3- centimétres, sur une longueur
de 10 & 23 centimetres.

Nous ferons remarquer en passant qu’en moyenne, le
revenu annuel de chaque anguille est de 30 centimes,
une anguille de quatre ans valant 2 francs. Jusqu'ici
peu de personnes se sont occupées du produit de I'an-
guille, & cause de la difficulté qu’on éprouve pour s’en
procurer de pem.es, puisque ce poisson ne se reprodun
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pas en eau douce. A ladresse indiquée ci-dessus, on
trouvera des anguilles & 5, 10, ou 43 centimes la
piece, selon la grosseur, garanties vivantes jusqu'a leur
destination !,

Barheau.

Lebarbeau est un des poissons les plus précieux de nos
rivieres, puisqu'il peut atteindre le poids de 9 & 10 kilo-
grammes et 35 & 40 centimetres de long. Il vit, dans les
eaux douces o il se nourrit, de débris végétaux et ani-
maux, et se plait dans les endroits profonds des riviéres.

Ce poisson pond vers le milieu de la lune de mai, dans
les courants rapides et peu profonds. On peut s’em-
parer des barbeaux avec des éperviers ou des verveus.
A la moindre pression, les ceufs, d’'un beau jaune
orange, el gros comme une moyenne téte d'épingle, sor-
tent abondamment et par jet.

M. Isidore Lamy, fail remarquer que la semence du
male semble étre un peu plus créméuse que celle des
autres espéces. Avec une douzaine de femelles, on ob-
tient environ trois litres d’ceufs. L'incubation de ces
ceufs ne dure que dix ou douze jours.

Pour la reproduction de ce puisson, comme pour celle
de la chevenne ou meunier, on choisira des endroits olt
I'eau est courante, ol les gréves sont en pente douce. S'il
n’en‘existe pas, on en organisera. On pourra aussi créer
des frayeres artificielles au moyen de petits monticules
de cailloux.

On a prétendu que les ceufs de barbeau étaient mau-

1. M. Borne (de Saint-Arnoult. prés Rambouillet, Seine-et-Oise),
nous apprer}d qu'il arrive du Calvados, ou il a fait une ample provi-
.sion d’anguilles qu'il cédera aux amateurs de pisciculture, au prix
de 40 francs le mille. Il est donc facile d’ensemencer un bassin 4

peu de frais, et méme, en se livrant a cette industrie , de réaliser
~s bénéfices assez considérables.
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vais & manger, et méme qu'ils avaient des propriétés
vénéneuses. C'est 14 un fait qui n’est point du tout con-
staté, que nous sachions,

Bréme.

La bréme est un poisson herbivore, habitant d’ordi-
naire des eaux tranquilles et profondes, surtout les
grands lacs du nord et du nord-est de I'Europe, et ne
remontant les courants qu’a 'époque du frai, au mois
de mai.

Pendant le temps du frai, le mile porte sur le corps
des especes de verrues larges comme une piéce de 5 francs
en or. Les ceuts de ce poisson sont gros et collants; ils
adhérent aux corps solides sur lesquels la femelle lgs
dépose. On peut élever et engraisser la bréme dans des
viviers profonds, en la nourrissant de débris de végé-
taux, de patées de pommes de terre et de graines de
toute sorte. Sa chair est blanche, ferme et de bon goit.

Brochet.

On peut élever le brochet dans des bassins, et méme
il faut employer ce moyen pour le multiplier sans danger
pour les autres espéces, & cause de sa grande voracité.
On le nourrira de poisson blanc, de grenouilles et de
débris de viande.

A T'époque de la ponte, ce poisson s’éloigne des eaux
profondes et va chercher des endroits tranquilles. M. Millet
fait observer qu’on rencontre seulement les brochets par
paires. Il sera bon d’organiser, dans les bassins ol I'on
désire les élever, des frayéres artificielles avec des ga-
zons et des branchages ou ramilles.

La femelle du brochet fait sa ponte du 15 février au
13 mars. L’éclosion des ceufs peut avoir lieu & une tem-
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pérature trés-basse ; deux degrés au-dessus de zéro suf-
firont. Une femelle de grosseur moyenne donne pour
le moins 60000 ceufs; par conséquent, avec la ponte
d’un petit nombre de feruelles, on ensemencerait chaque
année un fleuve tout entier.

On se sert avantageusement et facilement du trés-
jeune brochet pour la nourriture des espéces, i la con-

dition que ces individus seront déjh assez 4gés pour

détruire cet alevin dont ils pourraient eux-mémes re-
douter la dent plus tard, car sa voracité est prover-
biale ; on sait qu’elle lui a valu le surnom de requin d’eas
douce.

Carpe.

La carpe, poisson carnivore, qui habite indifférem-
ment toules les eaux, mais n'acquiert un goit délicat
que dans les eaux vives, fraye de mai en septembre’, et
donne chaque année de 200 4 250 000 ceufs; 18 & 20 de-
grés de chaleur sont nécessaires pour I'éclosion. Le temps
de I'incubation estcourt : au bout de trois jours on aper-
coit les yeux du carpillon & travers les membranes de
I'ceuf, et éclosion se fait du sixidme au septiéme jour.

Pour exciter la carpe a frayer, il faut avoir soin de la
bien nourrir de débris de végélaux et de graines de toute
espéce; I'eau ot elle vit doit avoir une température de
12 A 20 degrés.

La carpe, dit M. Millet, affectionne particuliérement
les mares dont I’eau est complétement stagnante.

Pour favoriser la fraye de ces poissons, on organise des
bassins ou piéces d’eau en cuvettte; les bords, en pente
douce, doivent étre garnis de végélaux aquatiques, et sur-
tout d’herbes fines et 1ésistantes , avec des gazons ou des

‘1. Nous ferong remarquer qu'on ne peut déterminer d'une maniére
fixe et absolue I'époque du frai, qui varie avec les lieux et les climats.
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" tertres présentant des racines déliées et dures. On peut
aussi leur offrir des frayéres mobiles formées de clayon-
nages de fascines, de balais de bouleau, de bruyére, etc.,
que I'on pose sur les bords en plans peu inclinés.

Les ceufs de celte espéce adhérent aux corps environ-
nants. On pourra donc en récolter facilement une grande
quantité, les enleverainsi aux périls trop nombreux de nos
riviéres , et les transporter dans les appareils & éclosion.

La carpe se recommande d'une maniére toute particu-
litre & notre attention pour plusieurs raisons. Elle est
remarquable par sa grande fécondilé qui lui a valu le nom
latin Cyprinus, tiré de Cypris, Vénus. Au point de vue
de notre sujet, nous-devons noter surtout que la carpe
est, quant aux régions septentricnales de I'Europe, un
véritable produit d’exportation. C'est en effet en 1504 seu-
lement que Pierre Marshall U'introduisit en Angleterre,
et en 1360 que Pierre Oxe la porta en Danemark. Ce
sont 12 des fails intéressants pour nous; nous tenions a
les citer pour prouver que les efforts des champions ac-
tuels de la pisciculture sont rationnellement encouragés
par plus d'un précédent. Celui-ci n’est certainement pas
un des moins rassurants pour I'avenir.

ch-b,oi (tétard bavard).

L'époque de la ponte a lieu en mai et en juin; I'éclo-
sion a généralement lieu au mois de juin. Ce poisson
herbivore peut éire trés-avanlageusement utilisé pour la
nourriture des espéces carnivores'.

1. Les éspéces herbivores sont utilement employées, comme le
chabot, & nourrir les carnivores, et principalement la truile et le
saumon. Elles pondent habituellement dans les mois d'avril, de
mai, et juin. Leurs ceufs sont éclos & la fin de juin. Voici les noms
de ces espéces herbivores : meunier ; épinglier; véron: loche: gou-
jon; dard ou vaudoise (¢closion fin d’avril); naze. Ces petites especes
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On sait que le chabot possde la singulidre facultd et
a méme I'habitude de se grossir la tdte en introduisant
par aspiration dans ses ouies une certaine quantité
d'air. Quand il est irrité, il ne manque jamais d’avoir
recours & ce procédé.

Garvdon,

Le gardon, poisson herbivore, habite indifféremment
toutes les eaux. Comme presque tous les sujets de cette
espéce, il fraye pendant les mois de mai et de juin. Les
frayeres artificielles sont trés-précieuses pour faire provi-
sion de ce poisson. Quand elles seront garnies d’ceufs,
on les fera flotter au moyen de liéges. Les ceufs occu-
pant la partie supérieure de la frayere et baignant suf-
fisamment dans 'eau ne peuvent pas étre atteints par
les autres poissons et éclosent trés-bien dans ces con-
ditions, sans qu’on soit obligé de les déplacer.

Le gardon est un des poissons qui se conservent le
plus longtemps dans I'eau aprés la mort; on prétend
méme que c’est de 12 que lui vient son nom.

Lampreie.

Jusqu’ présent, la lamproie, qui appartient 4 'ordre des
cartilagineux, n'était guére connue que par la délicatesse
exquise de sa chair. Ce hideux et si singulier poisson est
d’une voracité extréme. On devra donc s’en méfier quand
on en aura dans ses bassins, bien qu'il ait la réputation
de ne s'attaquer qu'aux animaux morts et autres débris.

La lamproie passe une bonne partie de 'année dans

offrent d’excellentes ressources pour la nourriture des truites et des
saumons, puisqu’elles se reproduisent parfaitement dans les eaux
qui conviennent aux salmonoides. On les fait pulluler facilement
dans un cours ou dans une piéce d’eau, en leur préparant des pier-
res, des cailloux, des graviers.
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les eaux douces des lacs, qu’elle ne quitte au printemps
que pour remonter les fleuves qui 8’y jettent. C’est alors
principalement qu'on la trouve au fond des rivitres, out
elle se creuse une sorte d’entonnoir trés-évasé au milieu
duquel on 'apercoit, attachée par son disque buecal a
une grosse pierre. Dans cette position, il est assez facile,
quand on en a I’habitude, de la harponner avec de peti-.
tes fourchettes plates et barbées.

Quant au mode de reproduction de la lamproie, il
était assez peu connu, quand, tout récemment, M. de

- Vibraye a publié dans les termes suivants le résultat de

ses laborieuses et attentives recherches & ce sujet.

« Je désirais surprendre les secrets de la nature &
I'endroit de la propagation de la lamproie; je crois étre
de plus en plus sur la voie. Grice & l'assistance de
M. Coste, qui vient de faire opérer Fautopsie de trois in-
dividus amenés par moi jusqu'au moment de la ponte
(pour les femelles) et d’une fécondation problématique
(pour les males), nous pouvons dés aujourd’hui connaitre
la conformation des organes de ces étres extraordinaires,
et j’'ose presque dire préjuger un accouplement.

« Ne pouvant, sans risquer de léser les organes qu'il
s'agissait d’observer, entreprendre par moi-méme une
dissection au moment favorable, je n’eus d’autre moyen
que de faire périr instantanément dans I'alcool une lam-
proie femelle au moment de I'émission des premiers
cufs, et deux males surlesquels les organes générateurs
me semblérent le plus développés.

« Sans doute il eit mieux valu pouvoir opérer immé-
diatement 'autopsie ; mais j’ai pensé que 'alcool conser-
verait les organes dans une intégrité qui permettran en-
core des observations utiles.

« Eu effet on a pu constater :

«1° Que I'abdomen de la femelle est garm d’une longue
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et double série d’ovaires s’étendant le long de la région
des reins; que .ces ovaires s’ouvrent simultatément et
permettent I'émission, la ponte en quelque sorte instan-
tanée, de 'immense quantité d’ceufs contenus dans le
corps de la femelle;

« 2° Que chez les méles, la longue et double série des
ovaires est remplacée par un systeme de nombreux testi-
cules rangés en double série syméirique occupant la
méme p'ace que les ovaires chez la femelle, le long de la
région des reins.

« Ces nombreux testicules aboutissent & un long canal
intérieur, terminé par un organe générateur externe qui
n’apparait toutefois extérieurement qu'a I'époque du dé-
veloppement et de la maturité des ceufs chez la femelle.

« 3° Enfin, que les spermatozoaires renfermés dans la
semence extraite des testicules présentent assez d'ana-
logie avec ceux de certains repliles, une sorte de téte
oblongue et pointue, suivie d’'un appendice caudal, ayant
de six & dix fois sa longueur. » '

Perche.

Poisson carnivore, et I'un des plus délicats de nos
rivieres, la perche fraye dans les mois de mars, d’avril
et de mai. Durant I'incubation, 15 degrés au moins
sont nécessaires aux ceufs. On-peut multiplier la perche
sans avoir recours a la fécondation arlificielle. Pour
cela on cantonne dans une piéce d’eau une centaine de
perches, méiles et femelles, en ayant sein de faucher
les' plantes aquatiques et’ de ne laisser ch et la que
quelques bouquets qui deviennent des frayéres natu-
relles, sur lesquelles, & I'époque de la fraye, on trouve
des ceufs flottants formant des sortes de guipures ; on les
ramasse, et on les met dans de petits paniers d’osier
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ou de toile métallique, pour qu'ils ne soient pas dévo-
rés. Cette espéce, dont la femelle donne au moins
80000 ceufs par ponte, vit et se développe également
bien dans toutes les eaux.

Mais, nous le répétons, il faut avoir égard aux condi-
tions de température. Faute d’y avoir porté assez d’at-
tention, nous avons perdu, en 1854, toute la récolte que
nous avions faite & Versailles sur les bords de la pisce
d’eau des Suisses, en compagnie de M. Millet, qui avait
obtenu une autorisation spéciale. On ne doit pas oublier
non plus que la perche est & redouter & cause de sa trés-
grande voracité. On ne la laissera donc jamais en com-
pagnie d’espéces précieuses plus jeunes el auxquelles on
tiendrait & quelque titre que ce soit.

Tanche.

La tanche est un poisson omnivore, qui se plait et
prospére dans d’étroits bassins aux eaux tranquilles et
vaseuses. Une tanche de 6 4 700 grammes donne plus
de 100 000 ceufs, d’une teinte verdétre, petits et non
collants. Le male semble avoir, compafativement, moins
de laitance que les autres poissons.

La tanche fraye en juin et en juillet. Quand on a conve-
nablement fécondé les ceufs de cette espice, on les place
dans un vase aux irois quarts plein d’eau, et dans le fond
duquel on a mis une couche de terre glaise. Pour que cette
eau, qu'on exposera au soleil, ne se gite point, on aura
soin de mettre dans le vase des plantes aquatiques. L’on
donnera A cette eau vaseuse une température de 20 & 25 de-
grés. Du cinquidme au sixiéme jour I'éclosion aura lieu.
On conservera quelques jours ces tanches nouvellement
écloses’, semblables alors & de petites lignes noiratres, et
on les 1achera ensuite dans un vivier ou dans une riviére.

203 h
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Truite.

L’époque des ponles, pour cetle espce, est en général
d’octobre en février. Les truites remontent alors le cou-
rant 2 la recherche d’un lieu rapide, peu profond et
éloigné du bruit. Quand elle a rencontré ces conditions ,
la femelle s’agite et déplace le sable et les graviers par
ses mouvements. Cette pression fait échapper une cer-
taine quantité d’ccufs.

Le male, qui suit la femelle avec une sorte d’ardeur,
bat I'eau de sa queue, la sature de sa laitance et féconde
les ceufs au fur et a mesure qu'ils sortent.

Lorsque la truite a terminé sa ponte, qui se fait en
quelques heures si rien ne trouble cette opération, elle
s’éloigne,, abandonnant ses ceufs au courant. Les deuz
tiers, au moins, se trouvent habituellement perdus; ils
sont dévorés par les anguilles, les chabots, les écrevisses
et les truites elles-mémes. Ce n’est que par la pisci-
culture qu’on peut les sauver. Il faudra alors féconder
soi-méme les ceufs , comme nous 'avons dit ailleurs.

Pour obtenir des ceufs en parfaite maturité et arriver a
de beaux résultats, il faudra tacher de pécher les poissons
sur lelieu ol ils frayent. Quand on aura saisi avec ’éper-
vier les truiles, males et femelles, on les fécondera d’apres
les régles que nous avons indiquées (pages 31 et suivan-
tes). Lorsque les jeunes truites n’auront plus leur vésicule
ombilicale, on pourra les jeter dans une riviere, et de
préférence dans une riviére dont les eaux soient trés-vives.

La truite, poisson carnivore, ne peut manquer de gran-
dir rapidement dans presque foutes les eaux, pourvu
qu'elle y trouve une nourriture suffisante. Mais les eaux
qui peuvent la faire vivre ne sont pas également bonnes
pour lui permettre de s’y reproduire. C’est pourquoi cha-



CHAPITRE VIII. TT

que année, dans les cas forcés, il faudra faire un nouvel
ensemencement et avoir recours i la fécondation artifi-
cielle. Pour remédier 3 cet inconvénient et pour pouvoir
tirer profit de I'éleve du poisson, on fera construire des
viviers destinés & la multiplication des truites. Ces viviers
devront é&tre beaucoup plus longs que larges. Le fond en
sera soigneusement labouré & la béche ou & la pioche,
dans une épaisseur de 0™,32 au moins, puis foulé for-
tement soit avec une dame, soit, ce qui est plus expé-
ditif, en y faisant piétiner des chevaux ou des beeufs.
Sur le fond on pratiquera une rigole allant d’une extré-
milé a l'autre; on pourra méme en ménager d’autres
d’espace en espace le long de la rigole, qui aura 0,15

" de profondeur sur 1 metre de largeur, tout au plus', Les

bords seront en talus ; le fond devra offrir une légére
pente depuis 'entrée de I'eau jusqu’a la sortie. Il faudra
surtout avoir grand soin de rendre le cours d’eau qui ali-
mente le vivier accessible en tout temps au poisson.
De cette condition dépend le succés de I'élevage des
truites.

Ce vivier, une fois construit, peut étre empoissonné
soit en se procurant, avant la saison du frai, des truites
Agées d’au moins trois ans, qu’on déposera dans le vi-
vier, et alors au mois d’avril suivant on y verra des
bandes de petites truites; soit en fécondant artificielle-
ment des ceufs et en versant les truites dans le vivier,
quand elles auront absorbé leur vésicule ombilicale et
qu'elles seront capables de prendre la nourriture qu’on
leur jettera. C'est ce que M. Coste pratique au Collége de
France.

Les truites ne commencent 4 se reproduire qu'a I'dge

1. Voy. Essat sur la muluplwauon des poissons par les méthodes
naturelles et artificielles, etc., par M. G. Sivard de Beaulieu. (4n-
nales de Passociation normande.)
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de deux ans. Pour donner une idée de la rapidité avec
laquelle croit ce poisson’, voici un tableau que nous em-
pruntons & M. Sivard de Beaulieu; il I'a dressé d’aprés
ses propres observations :

métres.

Une truite de huit jours avait en longueur.. 0,024
—  de un mois......... P | X1 -

— deunan......cciiiinnnenee. 0,417

— dedeuxams..... ......... e 0,178

— detrois ans......ev.iv0nea.. 0,220

La voracité de la truite s’accroit avec sa taille. Aussi,
pour avoir de belles truites, il faut les mettre en petit
nombre dans un étang et les nourrir trés-abondamment.

Le mode d’exploitation le plus convenable des truites

~est celui-ci : On déposera dans un petit vivier le poisson

que I'on voudra vendre, et on le livrera au marchand au
fur et & mesure du besoin; car la truite ne peut pas étre
transportée vivanfe, et le marchand qui achéterait en
bloc toutes les truites d’un vivier .de quelque étendue se
verrait exposé & des pertes considérables. Une partie de
son poisson serait ghtée avant la vente. Si le propriétaire
d’un vivier tient & ne livrer que de la marchandise de
premiére qualité, qu'il ne péche les truites que du
1° juin & la mi-octobre. Passé cette période, il devra
cesser entierement sa péche, & cause de la saison du
frai, apres laquelle les truites ont une chair maigre et
molle.

1. Méme dans des conditions médiocrement bonnes la croissance
a lieu. C'est ce qui a été constaté & Sévres chez M. Regnault, de
I'Institut. Des truites placées dans un bassin d’agrément, dont les
eaux se renouvellent peu, ont atteint presque un poids de 1 kilo-

gramme. Ce sont, & notre connaissance, les premiers produits de la
fécondation artificielle qui aient été mangés en France.
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CHAPITRE IX.

LA PISCICULTCRE AU POINT DE VUE COMMERCIAL.

Grice aux travaux des savants et aux expériences sans
cesse répétées sur la pisciculture et la fécondation artifi-
cielle, un cours d’eau, un étang, un bassin quelconque
peut étre considéré comme un champ, rapportant d’au-
tant plus qu'il sera cultivé avec plus de soins et plus
d’intelligence. On en est arrivé & faire du poisson, &
ensemencer les eaux comme on ensemence les champs,
et & récolter les ceufs et le poisson comme les agricul-
teurs récoltent les fruits de la terre. Supposons, dit
M. Lamy, médecin & Maintenon, envisageant le cdté com-
mercial de la pisciculture , supposons une propriété tra-
versée par une grande riviere, par I'Eure, si vous voulez,
et par une autre plus petite, indépendante de la premiére
et considérée comme riviére d’agrément, et non comme
riviere de décharge : donnons & cette petite riviere 1 kilo-
metre de longueur et 3 meétres de largeur. Pour I'ap-
proprier & notre projet, il faudra disposer de distance en
distance, au moyen de bdtardeaux convenablement faits
et grillés,, des compartiments de 100 métres de long.
Dans chaque compartiment, on établira ¢a et 12 des ilots
d’herbes aquatiques qui serviront de refuge, de nour-
riture et de frayére naturelle au poisson. Le reste sera
tenu trés-proprement.

Dans le premier compartiment, un peu ombragé, on
cantonnera les {ruitons et les saumonneaux , au fur et &
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mesure qu'ils pourront nager, et s’il plait au proprié-
taire de se donner I'agrément de les nourrir quelque
temps avant de les jeter dans I'Eure.

Dans le deuxiéme, qui sera sans ombrage, on meltra
les éléves carpes, tanches et barbeauxr que I'on aura
obtenus, el que I'on voudra voir grossir un peu avant de
les confier au courant.’

Dans le troisigme, on placera les petits brochets, que
I'on nourrira si 'on veut comme les jeunes truites.

Dans le quatriéme, dont les rives seront sans ombrage,
on cantonnera une quarantaine de carpes, méles et fe-
melles, et autant de tanches.

On mettra dans le cinquiéme compartiment une cen-
taine de perches, et plus si 'on veut.

Au sixiéme enfin, on confiera une vinglaine de bro-
chets, miles et femelles.

Le reste de la rivire sera abandonné aux gardons,
aux goujons, qui aideront amplement, par leur fécondité
de reproduction, & nourrir les espéces carnivores.

Ces poissons seront les éfalons de I'établissement; ils
seront chargés de fournir, chaque année, I'ensemence-
ment nécessaire pour combler les vides et entretenir I'a-
bondance. Les brochets et les' perches seront nourris avec
du poisson blanc ou des pitées de malitres animales ; les
carpes et les tanches, avec des débris de végétaux.

S'il est possible d’établir une chute d’eau dans cette
petite riviere et d’en ombrager les rives, on pourra y
nourrir avec succés, comme étalons, une centaine de
truites, méles et femelles. Tous ces poissons, destinés a
la reproduction, devrunt 8tre casés dans leurs compar-
timents, lrois ou quatre mois avant I'époque du frai,
afin qu'ils aient le temps de s’acclimater. Autrement, si
vous les mettiez dans vetre réserve quelques jours

“lement avant le frai, le dérangement qu'on leur
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ferait subir alors et le défaut d’acclimatation feraient
avorter la ponte.

A Tépoque du frai de vos reproducteurs, vous n’aurez
4 surveiller que les brochets, les truites et les tanches,
pour féconder artificiellement leurs ceufs. Les perches,
les carpes et les gardons feront cetie besogne eux-mémes;
vous n'aurez qu'a sauver leurs ceufs pour les mettre A
I’éclosion,, comme il a été dit plus haut, si vous craignez
qu’ils ne viennnent A étre détruils ou si 'eau ne présente
pas une température convenable.

Ces dispositions prises, vous avez
le produit de ces étalons, de quoi re
ment un fleuve tout entier, et le cale
bien simple & faire :

20 carpes et 20 tanches femelle:
terme moyen, chacune 60 000 ceufs, s

30 perches donnent chacune un cl
30000, soit 2 300 000.

10 femelles brochets peuvent pondr

Enfin, 20 truites peuvent en fourni

Ces quelques étalons, cantonnés e
de frais dans cette petite riviere, vous donneront done
annuellement 3320000 petits poissons. Nallez pas
croire qu'il y a la exagération ; non, je mets les chiffres
au plus bas, car beaucoup de ces poissons pondent deux
ou trois fois plus d’ceufs que je ne I'indique; mais il
faut faire lapart des: pertes, qui pourtant seraient peu
nombreuses, en prenant les précautions que l'expénence
conseille.

Examinons maintenant la dépense qu'un pareil éta-
blissement peut occasionner par an. Pour que tout se
fasse avec régularité et que rien ne soit négligé, il faut
A votre service un pécheur intelligent, dont les gages
seront de 300 francs.
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Pour alimenter les poissons, il faut au moins une tri-
paille de moulon par semaine, 4 30 centimes, sait
26 francs; et 4 hectolitres d’orge, de pois ou de pommes
de terre, & 12 francs I'hectolitre, soit 48 francs : en tout,
374 francs par an, sauf variation des cours.

Ajoutons a ces dépenses, pour ne rien négliger, ce qu'on
appelle faux frais, et portons le chiffre de la dépense gé-
nérale & 800 francs par an. C’est beaucoup; car, pen-
dant une partie de la belle saison, on peut se dispenser
d’acheter quoi que ce soit. L’homme que vous payez pour
donner ses soins & vos poissons peut aller & la recherche
d’une foule d’aliments convenables, que l'on trouve &
chaque pas. Ainsi, les perches et les truites sont trés-
friandes de limagons, de grenouilles, etc.; les carpes et
les tanches, de débris de cuisine, de crottes de mouton,
de vers, de hannetons, etc.

Si maintenant vous avez une pitce d’eau réservée, ol
vous vouliez engraisser des truites, des brochets et des
carpes, voyons quel sera le produit de cette piece d’eau,
mesurant 1 hectare d’étendue.

Au commencement du printemps, vous jetez dans
cette piéce, vide de tout poisson, environ 6000 truites,
écloses depuis un mois. Pendant mars et avril, ces
truitons se nourrissent d’animaux microscopiques, et
d’un peu de pitée qu'on renouvelle au fur et & mesure
de la consommation.

Dans le courant du mois d’avril, les truités étant déja
grosses comme une épinoche, vous leur donnerez en piture
3 ou 600 000 perches, que vous avez fait éclore dans la
pitce d’eau méme. Au mois de juin, vous ajoutez & ces
perches 1 million de frai de carpes, de tanches et de
gardons. Les truites, comme vous voyez, auront de quoi
piturer toute I'année, sans compter les millions d’in-
sectes qui vivent dans I'eau ou qui y tombent chaque jour.
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Au printemps suivant, vous recommencerez le méme
ensemencement, car plus des'deux tiers des carpes et des
tanches auront disparu. Vous remettrez encore 6000 nou-
velles petites truites, dont un grand nombre sera dévoré
par les premiéres ; mais quelques-unes échapperont & la
mort pour se nourrir & leur tour des petites :perches,
des petites carpes ou des tanches que vous ajouterez aux
premiéres, et toujours dans la méme proportion.

Pendant quatre ans, vous répétez annuellement cette
manceuvre , sauf 4 faire quelques vides, si 1a peuplade
est trop nombreuse. Au bout de ce temps, vous com-
mencez la péche, qui, chaque année, devra vous donner
4 peu prés le méme produit.

Sur les 24000 truites que vous avez mises successive-
ment dans votre étang, il ne faut compter que sur celles
de la premitre et de la deuxitme année. Au lieu de
12000, admettons qu'il s’en ‘trouve seulement 4000 &
2 francs la pidce, soit 8000 francs, et je ne tiens compte
ni des perches ni des quelques carpes qui ont survécu,
et qui, bien nourries, doivent arriver, au bout de 4 ou
5 ans, .4 un poids supérieur & 13 et 1800 grammes. .

Or, si une piece d’eau d’un hectare d’étendue peut
offrir de tels résultats, jugez des beaux revenus que
pourraient rendre les étangs, les canaux de Rambouillet
et de Versailles. Le moindre vivier, une simple mare
peuvent donner un produit, si tout est bien disposé pour
'aménagement du poisson.

Si, au lieu d’appliquer ce systéme de reproduction &
une seule propriété, chaque département faisait les frais
de son application sur une partie de la principale riviere
qui le traverse, ce véritable ensemencement, renouvelé
tous les ans, mettrait la chair de poisson & un trés-bas
prix, et les rivieres deviendraient pour I'alimentation
publique une source inépuisable.
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Ce ne sont pas la de vaines paroles : ce sont des
chiffres. Qu'on médite sur ces conclusions, et qu'on se
mette & 'ceuvre .

1. Nous' croyons devoir faire savoir aux amateurs de pisciculture,
qu'ils trouveront des appareils de fécondation, d'incubation et d'é-
closion, A la maison Kresz ainé (Blanchard , successeur), quai de la
Mégisserie, 50, Paris. On trouvera des rigoles pour l'éclosion des
ceufs, chez Leune, fournisseur du Collége de France, rue des Deux-
Ponts. 31, ile Saint-Louis.
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CONCLUSION.

Depuis quelques années déja les pisciculteurs pouvaient
non-seulement signaler des faits curieux, mais encore
établir des principes certains.

Dés le 8 mai 1851, un rapport de MM. Berthot et
Detzem constatait que l'expénence leur avait démontré :

1° Qu’on peut produire artificiellement autant de pois-
son qu'on veut;

2* Que 'établissement de Leechlebrunn, i Poccasion et
4 la suite duquel on a créé Huningue, réalisait dés cette
époque, sur une grande échelle, le fait de cette pro-
duction;

3° Que tous les ceufs bien fécondés peuvent éclore, et
qu’en opérant comme il convient de le faire, le déchet ne
dépasse pas 4 ou 3 pour 100.

Un second rapport des mémes ingénieurs, portant sur
des observalious pratiques entreprises du 8 mai 1834
au 7 mars 1852, se résume ainsi :

1° Les boites de fer-blanc criblées de trous ne réussis-
sent que pour certaines natures de poissons;

2° Les caisses en bois sont préférables ;

3> La lumiére et la chaleur sont bienfaisantes pour les
éclosions;

4° Les brusques variations de température sont nui-
sibles ;

5+ La présence du gravier est nécessaire pour I'éclosion -
de certaines espéces ; .

6° On peut acclimater en France un grand nombre de
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poissons qu’on n’y posséde pas, notamment les silures du
Danube et les lottes du lac de Lucerne, qui ont trés-bien
vécu 4 Leechlebrunn;

7° Le fait du croisement des saumons et des truites est
constaté ; .

8° Les ceufs peuvent étre comservés pendant six se—
maines dans le sable ou dans la mousse humide sans que
le germe meure ;

9° On peut facilement les expédier de Mulhouse & Paris
par les voitures publiques;

10° Enfin, rien ne s’oppose plus & ce qu’on se mette en
mesure de distribuer des poissons vivants par terre et
par eau d’une maniére réguliére.

Veut-on maintenant la preuve du succes des opérations
qui ont donné lieu & ces observations déj si judicieuses,
si importantes et confirmées par des faits récents?

Dans le tableau qui présente le résultat des féconda-
tions et des éclosions, & partir du 6 novembre 1851, on
trouve que, sur quarante-quatre expériences séparées,
en se servant d’ceufs et de laitance de poissons morts ou
vivants, dans une période de temps variant uniformé-
ment entre 52 et 83 jours pour chaque lot, on a obtenu
722 600 ceufs fécondés, lesquels ont donné plus de sept
cent mille poissons vivants.

Arrivons 4 I'année suivante : nous avons sous les yeux
I'original d’un procés-verbal d’éclosion de quelque cent
mille cufs de saumons et d’environ 200 000 ccufs de
truites fécondés artificiellement et dont les produits ont
été mis & I'eau.

Si nous arrivons A 1833, nous trouvons encore une
piece officielle. C’est un proces-verbal dressé le 26 dé-
cembre, 3 Linthal.

I1 constate que ce jour-la méme :

1° Soizante-douse mille ccufs de féras;
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2° Sixz mille ceufs de truites des lacs ;

3° Deux mille ceufs de saumons,
ont été déposés dans un lac d’Alsace, et qu'ils provenaient
tous de I'établissement d’Huningue, ou ils avaient éié
fécondés. '

Ont signé, MM. Keeffer, conducteur des ponts et chaus-
sées; Wagner, cantonnier, tous les deux atlachés au
service du canal du Rhone au Rhin; Jongh, manufac-
turier & Lautenbach, et Schaffauser, garde-chasse au
méme lieu. :

Pour ce qui concerne I'acclimatation des espéces qui
nous manquent, nous pouvons citer un fait considérable,
bien connu de tous et bien facile & vérifier.

En méme temps qu’on tentait 'empoissonnement du lac
supérieur du bois de Boulogne avec des truites et des
saumons, comme nous 1'avons dit plus bas, on y lachait
des silures du Federsée d’un poids moyen de 40 & 15 ki~
logrammes, comme expérience d’acclimatation.

Tous ces sujets sont venus 4 Paris dans des fourgons
du chemin de fer de Strasbourg, que la compagnie avait
mis avec beaucoup d'obligeance & la disposition de
M. Coste. Des bassins portatifs avaient éié installés &
Pintérieur. Tout le long de la ligne, & chaque pompe
d’alimentation des machines, I'eau était renouvelée. Les
précautions avaient été, en somme, si bien prises, qu'on
n’a pas perdu un seul poisson dans le trajet d’Hunin-
gue & Paris.

Du débarcadére, des camions ordinaires de I’'adminis-
tration ont immédiatement transporté les cuviers servant
de piscines sur les bords du lac artificiel, dans le bois
de Boulogne. Mais M. le ministre ayant désiré voir lui-
méme la mise & I'eau, on a di attendre son arrivée avant
de procéder 4 cet essai d’empoissonnement et d’acclima-
tation faitl sur une certaine échelle.

-
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A cinq heures du soir, celte premiére grande expé-
rience a eu lieu aussi officiellement que possible, en
présence de M. Magne, alors ministre de I’Agriculture, du
Commerce et des Travaux publics; de MM. de Francque-
ville et Dubois, directeurs généraux des ponts et chaus-
sées et des chemins de fer; Coste, de I'Institut, professeur
au Collége de France; le docteur Hiffelsheim ; Delzem et
Chabot, attachés a I'établissement d’Huningue, ete. *

On a vu que, dans tout le cours de ce volume , nous
nous sommes appliqué avec le plus grand soin & citer des
faits et & donner autant que possible chaque fois les indi-
cations nécessaires pour que chacun puisse les vérifier.
Nous n’avons certes pas la prétention d’avoir tout dit;
qui pourrait d’ailleurs se poser ainsi en maitre actuelle-
ment ? Personne, nous pensons, et nous n’exceptons pas
méme M. Coste, que nous considérons cependant comme
un des hommes les plus forts sur la question.

La science de la pisciculture ne fait pour ainsi dire
que de naitre; il lui faudra encore du lemps avant qu’elle
soit appelée & rendre des services appréciables dans la
pratique, c'esi-i-dire avant qu'elle fournisse sur nos
marchés une assez grande quantité d’aliments supplé-
mentaires pour faire baisser les prix et les ramener 2 la
portée d’un plus grand nombre. A toute découverte, il
faut le temps et la persévérance.

1. C'est au concours du Champ de Mars, on se le rappelle, que
la premiére idée de ce projet a été concue. C'est en causant avec
M. Coste, qui avait exposé ses appareils du Collége de France, que
I'Empereur résolut d'empoissonner ainsi le bois de Boulogne. On
n'a pas perdu de temps depuis; nous pouvons méme ajouter que
les projets ont été en grandissant et qu'ils sont suivis avec une loua-
ble persévérance. En effet, cette année méme plus de 50 000 jeunes
ont encore été mis dans ces eaux, ou l'on peut voir, 4 I’heure qu'il
esl, des truiteaux et des saumonneaux ayant déjd 10 et 12 centime-
tres de longz. C’est 14 que nous renvoyons les personnes dont la
conviction ne serait pas compléte.

r
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Accordons donc I'un et I'autre aux valeureux cham-
pions de la cause, et bientdt, il est trés-permis de I'es-
pérer, la pisciculture, bien entendue et bien appliquée,
rendra des services qu'il serait déraisonnable de vouloir
exiger tout de suite®. \ ‘

Les quesuons de fécondation et d’acclimatation gagnent
chaque jour du terrain.

Ce volume était sous presse quand il nous a été donné
de voir 2 la direction des eaux de Versailles les fameux
silures importés d’Allemagne en 1851, et qu’on croyait -
bien perdus depuis quatre ans. Nous n’avons pas assisté

" aux pesées qui ont é1é faites; mais notre honorable secré-
taire perpétuel de la Société d’agriculture de Seine-et-

1. Nous venons d’avoir tout récemment la révélation d'un fait
assez important pour qu'il mérite d’étre signalé ici, en attendant
que nous puissions lui consacrer une plus large place dans une
prochaine é:dition. Nous devons ces renseignements & l'extréme
obligeance d’un savant consciencieux autant que modeste, M. Ni-
colet, ancien conservateur des collections a I'Institut agronomique
de Versailles.

1l nous a assuré qu'avec MM. Agassiez, Vogts et Desor, dés 1836
et jusqu’en 1840, il était arrivé A faire des fécondations artificielles
de truites, et qu'ils ont ainsi repeuple le bassin supérieur du Doubs,
au-dessus de la cataracte.

1ls ont d’abord opéré dans un saladier. Les ceufs y étant mis, ils
prenaient la laitance avec un pinceau et faisaient un véritable badi-
geonnage, Ils ont reconnu bientdt que l'eau était le meilleur véhi-
cule. Quoi qu'il en soit, ils ont placé un grand nombre d’ceufs fé-
condés dans des sacs & argent, les ont laissés suspendus dans l’eau,
et ont ensuite liché les jeunes sans prendre d’autres précautions.
Ce qu'il y a de certain, c’est que depuis on a retrouvé des truites,
et auparavant il n’y en avait plus du tout.

Ces messieurs ont été plus loin : ils ont fait des recherches dans
les bibliothéques de la Suisse, et ils ont constaté que bien avant
Spallanzani, dés 1730 (Spallanzani est né en 1729), un auteur alle-
mand avait consigné, dans un livre que nous rechercherons, des
observations desquelles il résulte que ce serait & lui qu'on devrait
non pas la découverte, mais les. premiéres pratiques de la pisciculture
au xvie siécle. 11 est question de ces faits, nous assure M. Nicolet,
dans I’ Histoire naturelle des poissons d’eau douce de I’ Europe centrale,
par Agassiez, publiée par Bailli¢re.

-
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Oise nous a assuré dans un rapport écrit que l'accrois-
sement des sujets avait été général et que l'un d’eux
n’avait pas moius de 1,20 de long et 52 centimétres de
circonférence ; il pesait 11 kilogrammes. Quant 4 la santé
de ces individus, nous avons constaté avec un grand
nombre de nos collégues qu’elle ne laissait absolument
rien & désirer. C’est 12 un fait de plus que nous sommes
heureux d’avoir connu assez & temps pour pouvoir le
consigner a la fin de ce chapitre.
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APPENDICE.

LISTE PAR ORDRE ALPHABETIQUE

DES PERSONNES QUI, TANT EN FRANCE QU'A L’ETRANGER ONT RECU, SOIT DK
L’ETABLISSEMENT D'HUNINGUE, SOIT DU COLLEGE DE FRANCE DES OEUFS DR
SAUMONS, DE TRUITES COMMUNES OU D’OMBRES-CHEVALIERS'.

Envols falts en France.

* Mme la princesse Baccioccai, au Vivier (Seine-et-Marne).
MM. BLaNcHET, & Rives (Isére).
. "BoreL bk BRérizL (colonel), au Vieux-Rouen, prés
Aumale.
BoucHER DE LA RUPELLE (ingénieur en chef), 4 Ne-
mours (Seine-et-Marne).
Briant, 2 Ponchardon, prés Vimoutiers.
CaGNIART, pharmacien, & Chauny (Aisne).
*CaRoN (Charles), 2 Beauvais (Oise).
CARRIERE (colonel), & Mauzac (Haute-Garonne).
*CAUMONT (vicomte de), & Caen (Calvados).
CuARAMAULE, 4 Montpellier (Hérault).
CHASTEL, notaire, & Vieux-Montreuil.
CHOMEL, médecin.
CorBIERE (DE), juge, & Castres (Tarn).
DaviLLikrs, Edouard, A Gisors (Eure).
DeBLAYR, régisseur, 2 Oleerwiller.
*Denavussy, 3 Péronne (Somme).

1. Le nom des personnes qui ont informé M. Coste du succés de
leurs opérations est précédé d'un astérisque (*).

203 t
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MM. * Desmk, commandant, au Puy-Girault, prés Saumur

(Maine-et-Loire).

DEsvaLLIERES, administrateur des messageries, &
Paris.

Ducakng, ingénieur, & Avignon (Vaucluse).

"Duranp (baron), & Montpellier (Hérault).

*Ecole (I') de Grignon (Seine-et-Oise).

*FaLLots (pE), 3 Sommedieu (Meuse).

FRroGERS-DESCHENES.

*GALBERT (comte de), 4 la Buisse, prés Voiron (Isére).

GARDEL, & Bordeaux (Gironde).

* GILLOT.

GoBaL (Mme).

GraNDIN (Gustave), 4 Elbeuf (Seine-Inférieure).

*Haras (le) de Meudon, prés Paris.

HEerLINCOURT (D), & Etrépigny (Pas-de-Calais).

Huvey, & Moutier (Oise).

*Joman, conseiller d’Etat, A la Motte-Beuvron.

Jory, 4 Londiniéres (Seine-Inférieure).

*Jourpier (Auguste), & Versailles (Seine-et-Oise).

Juuien, 3 Epinoy, prés Enghien.

JuLier-RoGER, au chéteau de Monteny.

Lac pu BarLon, de Guberwiller (Alsace).

Lamy, médecin, & Maintenon (Eure-et-Loir).

*LEPELLETIER DE GLATIGNY, au chiteau d’Anet (Seine-
et-Marne). ’

*LEspARE (duc de), & Grammont.

Lorior, 4 Paris.

LumiMeau, & Paris, pour Ferriéres en GAtinais
(Loiret). . ‘

*MaLEssY (DE), au chiteau de Maillebois.

" MoxTaGNu (pE), au chdteau d’'Osmond (Orne).

* MORTEMART (DE), au chéteau de Saint-Vrain.

*NoalILLEs (le duc), & Maintenon (Eure-et-Loir).
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A1) Noiie, & Cherbourg (Manche).

* PERRIER (Casimir), A Pont-sur-Seine (Aube).

* PETIPAS, notaire, & Sens (Yonne).

PeriT-HucueNiN, & Nemours (Seine-et-Marne).

* PoinT, notaire, 4 Saint-Chamond (Oise).

* PoLEoN (vicomte de), en Sologne.

*PouieNac (comte de), 2 Mesnil-Voisin (Seine-et-Oise).

PoriQuET, & Montigny (Haute-Marne).

*PoRLIER, sous-chef au ministére du commerce, i .
Paris.

*PoucaEr, professeur de zoologie, & Rouen (Seine-
Inférieure).”

Prirer (le) de Loir-et-Cher, & Blois.

Prirer (le) de I'Isére, & Grenoble.

PrisIDENT (le) du comice agricole d’Alais (Gard).

*Raupp (Albert), & Haulme (Seine-Inférieure).

* REGNAULT, membre de V'Institut, & Sévres.

Remy, curé de Saint-Aigle (Seine-et-Marne).

“SkRe, & Foix (Ariége).

*ToqQueviLLE (baron de), & Beaugy (Oise).

VERGERIN, 4 Luxeuil (Haute-Sadne).

*Viarr (vicomte de), 3 Brunauhauf, prés Etampes
(Seine-et-Oise).

* ViBRAYE (marquis de), & Blois (Loir-et-Cher).

VILARS (DE).

VincenT, & Toulouse (Haute-Garonne). - -

Waror, & Feuillancourt, prés Saint-Germain en
Laye.

Envols faits & I'étranger.

* BiesLER, conseiller d’Etat, directeur général de I'a-
griculture, & Munich.
Deirernani, médecin, & Genes.
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MM. Fiscagry, & Galway (Islande).

Granp-puc (le) de Bade.

*List, major, & Wurtzbourg.

*Maror, médecin, & Genéve.

OruinpoN (lord W. H.).

Prince (le) de FURSTEMBERG.

*RANELAY (lord), & Londres.
ScaEisseLEAL, & Augsbourg.

ScaisseL (pécheur de la cour), & Munich.

FIN DE LA PISCICULTURE.
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L'HIRUDICULTURE.

CHAPITRE PREMIER.

IMPORTANCE DE L’HIRUDICULTURE.

. Nature de la sangsue.

Bien que cette seconde partie que nous ¢
blic ne soit point une ceuvre scientifique , r
travail destiné aux industriels qui désirera
de I'éléve des sangsues, nous ne pouvons (
titre sans donner une idée de la nature d
intéressante des annélides. Au reste, en
reproduction de la sangsue, nous nous ¢ -
quelques phénomenes jusqu’alors assez peu étudlés et
nous serons peul-étre assez heureux pour relever quel-
ques erreurs, pour donner des idées plus vraies sur les
sangsues, et, par conséquent, pour aider les praticiens
dans leurs travaux par d’utiles ou tout au moins de con-
sciencieux conseils.

Les sangsues appartiennent 2 la classe des apodes de
Blainville et des annélides de Lamarck. Elles forment
une petite famille qu’on a désignée sous les noms d’hiru-
dinées et de sanguisugaires. Tous les individus de cette
famille « sont caractérisés par I'allongement et 'aplatis-
sement de leur corps, et par un grand nombre d’anneaux
ou d’articulations étroites qui servent & leur locomotion;
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par un disque musculaire, espéce de ventouse placée au
dernier anneau de leur corps, tandis que la partie anté-
rieure offre une autre ventouse au fond de laquelle est
située Ia bouche. Celle-ci est armée de michoires qui sont
au nombre de trois, et disposées en triangle. Au moyen
de cet appareil, I'animal s’attache avec force sur le corps
qu'il veut entourer. C’est au fond de la ventouse orale que
commence le tube digestif des sangsues. Celles que I'on
médecine, et qui se montrent si
entament facilement la peau au
s!. » Il résulte d’une lettre adres-
ociété impériale zoologique d’ac-
1 Amérique des sangsues offrant
use, que le malade auquel on en
arde aucune trace sur la peau,
es sangsues, au lieu de mordre,
ie fait curieux est mis hors de
es qu'un savant italien, Craveri,
A. du Filippi a fait de ces sang-
uquel il donne le nom de hzmen-
ois espéces, dont deux appartien-
3 que la dernidre est du Rio des
Amazones;; le sang qu’elles sucent passe avec abondance
dans l’oesophage et dans I'estomac, qui est remarquable
par son ampleur, proportionnellement ¥ la grandeur du
corps.

Les sangsues digérent trés-lentement. Elles peuvent
endurer trés-longtemps la didte; mais il est évident que,
privées de nourriture, elles ne se développent pas aussi
bien que quand elles sont nourries. Il est vrai qu’elles ne
g'attachent qu'a des animaux vivants; mais cest & tort
qu'on a soutenu qu’on leur offrirait en vain du sang ex-

. 1.J. Huot, Encyclopédie moderne;

’
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trait d’un animal vivant, puisque M. Borne, intelligent
dleveur de sangsues, dont nous allons parler tout &
'heure, ne nourrit ses sangsues qu'avec du sang apporté
de la boucherie. D’autres industriels emploient ce méme
procédé, qui est bien plus économique, et plus humain
surtout, que celui qui consiste & placer la sangsue sur
un animal vivant, pour qu’elle opére sa succion.

L’emploi médical de la sangsue se répand chaque année
de plus en plus, car aujourd’hui on se fait moins saigner
qu’autrefois, Jadis le chirurgien sortait rarement sans sa
lancette. Les barbiers, pour bien peu de chose, jouaient
de I'instrument, et plus d’un médecin en faisait un abus
ridicule : le docteur Sangrado n’est pas un mythe. Dans ces
derniéres annédes, la vemfouse a cherché & détroner la
saignée, et elle a conservé quelque temps la vogue; mais
aujourd’hui la sangsue a chassé la ventouse etla lancette,
et son emploi thérapeutique est des plus répandus.

Malheureusement, la sangsue est un animal de prix.
En Angleterre, elle se vend fort cher; dans les colonies
européennes, elle vaut une pistole, et en France, le prix ha-
bituel est de vingt-cinq & soixante-quinze centimes. Certes,
4 ce prix-la, bien des malades doivent s’en passer. « Les
bureaux de bienfaisance et méme les hopitaux, dans le
but de diminuer leurs dépenses, ont laissé distribuer,
soit des sangsues batardes, soit des sangsues d'un trés—
petit volume. Quelques administrations de bienfaisance
ont méme prescrit aux médecins d’étre trés-sobres d’un
moyen si coditeux, et pourtant si souvent utile’. »

1. Ce sont 13 les propres expressions d'un savant médecin de la
Rochelle, M. Sauvé, qui a fait une étude pratique trés-approfondie
de la question. 1l a redigé sur ce sujet un mémoire substantiel qui
est en ce moment soumis & l'appréciation de la Société impériale et
centrale d’agriculture et de I’Académie des sciences. En attendant
qu’il ait paru, nous serons réduits a ne citer que les faits qui nous
sont connus et sur lesquels M. Sauvé a bien voulu nous donner
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De la sangsue du commerece,

Les sangsues marchandes sont : la sangsue officinale
ou sangsue verte (sanguisuga ou hirudo officinalis); la
sangsue grise (sanguisuga ou hirudo medicinalis). Cha-
cune de ces deux especes présente plusieurs variétés
distinctes qui pourraient étre classées :

1° D’apres leurs bandes dorsales, tantl continues,
tantdt réduites 2 des points ou réunies par des mouche-
tures transversales ; )

2o D'aprés la couleur, d’ailleurs trés-variable, de leur
robe. ‘

Il y a aussi la sangsue truite ou dragon (hirudo troc-
tina) de Sardaigne et d’Afrique , qui, dans nos climats,
souffre pendant les mois de chaleur; elle est alors moins
propre 4 la succion et trés-sujette & périr.

Toutes ces sangues viennent des marais de la Hongrie,
de la Sardaigne, de la Suisse , de la Russie, de la Vala-
chie, de la Turquie, de la Gréce, de I'Egypte, des
provinces du Maroc et de I'Algérie. Les marais de I'Es-
pagne, de I'ltalie, du Tyrol, de la Bohéme; un certain
nombre de ceux de nos départements (Indre, Loir-et-Cher,
Vienne, Deux-Sévres, Vendée, Indre-et-Loire, Loire-
Inférieure, Maine-et-Loire, Haute-Marne, ete.), qui
avaient jusqu’alors pourvu 4 notre consommation , sont
actuellement & peu prés dépeuplés de ces annélides, .
cause de la manitre inintelligente dont la péche des
étangs et des marais a été conduite'.

Ici nous ferons remarquer, avec insistance, qu'il’

lui-méme quelques détails; nous I'en remercions ici en établissant
ses titres 4 la reconnaissance future de ceux qui auront l’occasion
de profiter de ces observations. )

1. Chevalier, Dictionnaire des substances , etc.
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n’existe pas dans nos étangs de sangsues vraiment veni-
meuses; celles méme qui ont été prises sur des corps
envenimés n’ont jamais transmis le moindre venin®.

l.’lndnl‘trh hirudiecole et 'agricultare.

Dans notre premitre partie, au nom de I'alimentation
publique, nous avons souvent répété qu’il y avait urgence
de s’occuper de multiplier le poisson ; maintenant, au nom
du bien-étre de tous, au nom des malades pauvres, nous -
demandons qu’on éléve et qu'on multiplie les sangsues.
Nous rappellerons 4 ce sujet que, dans de récents concours
gouvernementaux , des efforts sérieux ont été avec juste
raison encouragés. En 1853, & Rodez, M. Dénoc, vétéri-
naire du dépdt d’étalons, a recu une médaille de bronze.
« On sait, disait le rapporteur, combien sont devenues
rares les sangsues, qui se recueillent d’ailleurs presque

1. Comme fait curieux et intéressant , nous croyons devoir signaler
I'habitude qu’ont les sangsues d’annoncer, par des pronostics infail-
libles, I'approche d’une tempéte. Alors elles sortent de leur état
d'engourdissement , s'agitent d’autant plus que la tempéte sera plus
violente, et tendent 4 s'échapper du vase qui les renferme.

M. Merryweather a eu 'heureuse idée de régler les mouvements
excentriques des sangsues et d'en faire accuser les effets d’'une ma-
niére plus marquée. Voici le mécanisme par lequel ce physiologiste
distingué atteint ce but. Sur un banc ou sur une table sont dispo-
sées plusieurs bouteilles remplies d’eau en partie, et dont chacune
contient une sangsue. Un tube en verre ou en métal verni plonge
dans I'eau et communique & I’extérieur par le goulot. Ce tube est
obstrué en partie par une petite tringle en baleine qui, & son tour,
est articulée A un fil communiquant en dernier lieu au battant d'une
sonnette. La sangsue, inquiétée par 1'état électrique de l'atmo-
sphére, suit son instinct et monte dans le tube; elle déplace donc
la baleine , et le bruit de la sonnette vient nous mettre au fait de
I'état de I'atmosphére.

Ce petit appareil a vivement excité l'attention des visiteurs de
I'Exposition universelle de Londres, ol nous ’avons vu souvent en-
touré par une foule de cfirieux empressés. Il y était trés-connu sous
le nom de Pronogtiqueur des tempéies.
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toutes A I’étranger. Leur usage, tant recommandé cepen-
dant, est devenu par suite difficile. Il nous a paru que
les efforts tentds pour I'éducation de ces annélides (idée
nouvelle en cette région) méritaient I'encouragement que
nous donnons i M. Dénoc pour les essais heureux qu’il a
faits!. »

Pour nous, nous ne doutons pas, en ce qui nous con-
cerne, que ceux qui s'occuperont de cette industrie ne
soient amplement dédommagés, par les profits qu'elle leur
donnera, de leurs premiers sacrifices et de leurs travaux.
Cette industrie, loin d’8tre nuisible & I'agriculture comme
on I'a dit, lui est au contraire favorable. L’éducation des
vers & soie n’est-elle pas pour plusieurs départements de
la France un exemple remarquable de ce que I'industrie,
réunie & I'agriculture, peut ajouter de bien-étre aux po-
pulations rurales? Dans les communes du département
de la Gironde, ou I'hirudiculture est pratiquée depuis
plusieurs années, on remarque en effet une amélioration
bien sensible dans la fortune de tous les habitants. Le
salaire des ouvriers des deux sexes a presque doublé, et
ils sont constamment occupés, les uns & la garde des
bassins et des chevaux, les autres 4 la péche ou aux tra-
vaux d’assainissement et d’entretien, qui sont incessants
dans ce genre d’exploitation.

~« L’éleve des sangsues dit M. Vayson, en nécessitant,
pour les nourrir selon les procédés de la Gironde, 'emploi
d’un grand nombre de chevaux impropres & tout autre ser-
vice, donne lieu & une production d’engrais tellement con-
sidérable, que par cela seul cette industrie devrait étre
considérée comme l'une des innovaltions les plus impor-

" 1. On a vu, page 96, que la Société impériale et centrale d’agricul-
ture avait aussi enceuragé un genre d’industrie qui rentre dans notre
sujet, en don{mnt une médaille d’or & M. Guillou de Cancarneau pour
travaux relatifs 4 la multiplication des homards et des langoustes.

|
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tantes et les plus utiles qui aient surgi en faveur de I'a-
griculture. » .

Nous ne trouvons pas que la raison donnée 1 par
M. Vayson soit la meilleure de celles qu’on peut indiquer.
Nous préférons de beaucoup citer I'exemple du créateur
de Thirudiculture dans les environs de Bordeaux,
M. Béchade, qui, de petit cultivateur qu’il était, est devenu
millionnaire en transformant de maigres marais, ot i! ne
récoltait que de mauvais joncs, 4 peine de quoi payer ses
300 francs de loyer, en de magnifiques barrails, qu’il
loue aujourd’hui & son méme propriétaire, M. Pichon, au
prix de 23 000 francs !

Enfin, sortant des faits privés, nous indiquerons le
fait général de la transformation, aux environs de Bor-
deaux seulement, de 3000 hectares de mauvais marais
donnant aujourd’hui un mouvement commercial d’envi-
ron 40 millions de franes.

Progrés de Phirudicultare.

Gréace aux publications faites sur les sangsues, et sur
les moyens de les élever, par MM. Moquin-Tandon, Vay-
son, Levieux, Masson, Boudard, Soubeiran, Permont,
Laigniez, Rollet, etc., etc., et aux travaux persévérants
de quelques intelligents éleveurs, tels que MM. Béchade,
Wilman, Devés, Franceschi, elec., cette industrie est en
bonne voie.

Parmi les éleveurs de sangsues, I'un de ceux qui ont
le plus fait pour cette industrie, basée sur des procédés
artificiels , est sans contredit M. Borne de Saint-Arnoult
(Seine-et-Oise). Doué d’un grand esprit d’observatioi,
cet homme, aussi modeste qu'intelligent, a su, en quel-
ques anuées, créer un établissement qui peut étre pris
pour modele. Tel est I'éloge qu’'en fait M. Soubeiran &
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ges collégues de I'Académie de médecine, dans sa Notice
sur le marais & sangsues de Cluire-Fontaine. M. Soubei-
ran a écrit avanl nous sur ce sujet; nous ne pouvons
qu’ajouter notre éloge au sien, et notre voix 4 la sienne,
pour louer la constance et la sagacité peu communes qu’il
a fallu & M. Borne pour vaincre les difficultés qui éntou-
raient les commencements de son établissement. Nous ne
saurions, non plus, trop le remercier des judicieux rensei-
gnements qu’il nous a donnés sur les lieux mémes, quand
cette année nous avons visité ses marais, olt pullulent
maintenant des myriades de sangsues pleines de vie et
de santé, et doudes d’un excellent appétit, qualité la plus
précieuse qu’elles puissent avoir pour la thérapeutique?.

Faisons connaitre maintenant quels sont les procédés
les plus rationnels et les plus sirs pour arriver & de bons
résultats, et passons en revue successivement :

1° Les marais & sangsues, naturels ou artificiels;

2° La reproduction, I'éleve et I'hygiéne des sangsues;

3° La péche et le transport des sangsues.

1. Ceux qui ne seront pas & méme de visiter I'établissement de
M. Borne pourront se renseigner prés de lui a I'Exposition univer-
selle, oil, sur une petite surface d'un métre, il a pu donner un spé-
cimen trés-intelligent de tout ce qui intéresse la question. L’expo-
sition de M. Borne se trouvait tout i c6té de celle de M. Coste. De-
puis elle a été transporiée dans la galerie de jonction, c8té ouest,
entre les colonnes 64 et 65 D, comme nous l'avons déja dit ail-
leurs.
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CHAPITRE 1I.
LES MARAIS A SANGSUES.
clu!lx da terrain.

On peut, si on le veut, élever des sangsues dans un
simple bassin de pierre, sans avoir recours 4 un marais,
et lout & ’heure nous déerirons celui de M. Sauvé, qui
peut donner une idée de cette méthode ; mais cette ex-
ploitation restreinte ne donnera jamais que des résul-
tats limités, si cet exemple n’est pas suivi par un grand
nombre de praticiens. Aussi, tout en faisant connaitre ce
procédé, utile certainement pour bien des personnes qui
voudraient se livrer & I’éleve des sangsues pour leur
agrément, pour leur satisfaction personnelle ou par amour
de la science, nous conseillerons & celles qui veulent
tirer profit de I'industrie des sangsues plus en grand, de
suivre une autre méthode ,, sur laquelle nous allons
nous étendre aussi. Mais voyons d’abord les conditions
générales auxquelles on doit avoir égard dans tous
les cas.

Les terrains les plus favorables & I'éléve des sangsues
sont sans contredit les marais naturels. L’humidité de
ces terrains plait aux sangsues, et la tourbe, amas
d’herbes et de racines qui existe dans ces lieux & une
grande profondeur, leur sert de refuge, I'été contre la
chaleur, I'hiver contre le froid.

Ces annélides d’ailleurs sont, comme l'on dit, plus
terrestres qu’aquatiques, et, si 'eau leur est indispen-
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sable pour qu’elles puissent s’élever, poursuivre, et atta-
quer leur proie dans les mares naturelles ou elles vivent,
dans la terre s’'accomplissent les phases les plus criti-
ques de leur vie : c'est 12 qu’elles changent d’épiderme,
qu’elles digerent, qu’elles pondent, qu’elles placent leurs
cocons et que ces cocons se développent. Aussi M. Borne
de Saint-Arnoult dépose-t-il, dans les temps de gelée,
les sangsues qu'il destine au commerce dans de larges
baquets pleins de terre humide, de tourbe, 'de gazon,
dans lesquels s’enfoncent les sangsues et ou elles vivent
et prospérent & merveille.

Une forte couche de limon, recouverte de plantes
aquatiques, remplace la tourbe, et constitue pour les
sangsues un milieu ol elles peuvent vivre et ol elles vi-
vent en effet comme dans le bassin de pierre de M. Sauvé,
par exemple.

Natare des eaux.

Les eaux doivent étre semblables ou analogues & celles
des mares ou vivent naturellement les sangsues, sta-
gnantes et tiédes. Elles ne doivent renfermer aucune
substance irritante. Par conséquent, avant de commencer
les travaux de terrassement qu'un marais nécessite, les
industriels doivent faire analyser leurs eaux avet soin.
Si elles sont alcalines ou acides, ils devront ne plus son-
ger & les employer, en choisir d’autres, ou, s'ils ne le
peuvent, abandonner I'organisation d’'un marais qui de-
viendrait pour eux une cause de ruine.

Méme recommandation & 'égard des eaux thermales,
ou de celles qui auraient traversé des terrains imprégnés
d’oxyde de fer ou de toute autre substance minérale.
Cette remarque de M. Moquin-Tandon s’est constam-
ment justifiée dans la pratique.

Les éleveurs qui ne peuvent disposer que d’eaux de
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sources, ou d’eaux en général trop vives, devront les te-
pir longtemps enfermées dans un bassin spécial exposé
au soleil, afin de-leur faire perdre leur crudité avant de
g’en servir. Les eaux tidédes et stagnantes sont, comme
nous I'avons déja ‘dit, celles qui conviennent le mieux
aux sangsues. Cependant, s’il faut en croire M. Vayson,
les eaux vives conviénnent merveilleusement & la puri-
fication des sangsues qui ont atteint la croissance voulue
et qui sont destinées a la consommation. Il dit, & ce
sujet, qu'une longue pratique lui a démontré « que les
sangsues qu'on jette dans les bassins remplis d’eau pure
et limpide, alors que leur digestion est déja avancée , ne
tardent pas & acquérir une vigueur et une avidité que ne
peuvent avoir les sangsues restées dans les eaux si épais-
ses des marais du bord du fleuve. »

Les eaux pluviales sont trés-favorables & la prospé-
rité des hirudinées. Il ne peut en étre autrement, puis-
que les mares mnaturelles, ot I'on péche les sangsues,
sont formées assez généralement par ces eaux.

Les eaux des marais & sangsues devront étre fran-
quilles ; car la sangsue médicinale, quoique douée d’une
assez grande force musculaire, nage mal, avec peine, et,
abandonnée & elle-méme, ne se rencontre jamais dans
les eaux courantes, si ce n’est accidentellement.

On voit par ce court exposé qu’il n’est pas un dépar-
tement de la France qui n’ait dans son étendue un ter-
rain réunissant les conditions requises pour I'éleve des
sangsues. Mais nous ferons remarquer avec M. Vayson
qu’aucune personne ne doit entreprendre cette industrie
sans avoir la libre disposition des eaux et sans étre pro~
priétaire du terrain. Autrement, d’innombrables tribu~ -
lations I'arréteront dans son ceuvre.

Aux conseils pratiques que nous venons de donner

nous ajouterons quelques faits. Ils serviront d’exemple
203 J
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et d‘enselgnement A tout industriel qui voudra étabhr et
organiser un marais & sangsues.

Organisation du marais.

Les marais A sangsues, que I'on peut d’ailleurs dispo-
ser selon la nature des lieux ou selon son bon plaisir, ne
doivent pas étre trop étendus. S'ils le sont Lrop, comment
exercer cette surveillance de tout instant qu ‘ils récla-
ment? Comment poursuivre les ennemis si nombreux
des sangsues? Comment enfin lutter contre les marau-
deurs, contre le vol, que M. Vayson appelle la plaie des
marais de la Gironde? Avec quelques hectares, on
. pourra largement exploiter I'industrie des sangsues, et
en méme temps donner aux éléves les soins qu’elles ré-
clament incessamment.

Les anciens marais a4 sangsues de la Gironde étaient '
desséchés une partie de V'année. M. Vayson, praticien
distingué, auteur d’'un Guide pratique des éleveurs de
sangsues, auquel nous empruntons d’intéressantes ob-
servations, fait séjourner continuellement les eaux dans
les marais qu'il a créés. Il a compris qu’il fallait donner
3 ces annélides la-terre et I’eau, double élément néces-
saire & leur prospérité. Au milieu de ses marais, de
nombreux ilots couverts de plantes aquatiques ont été
ménagés ; 12 les sangsues trouvent un- refuge assuré et
tranquille. M. Sauvé emploie les mémes moyens, et nous
disons 4 la louange de M. Borne que, depuis huit ans,
il met en usage le méme procédé : il a compris tout de
suite que les sangsues doivent étre placées dans les con-
ditions ot naturellement elles se développent le mieux.

Il est trés-important que le néveaw de I’eau soit toujours
4 peu pres le méme. Cette mesure doit étre surtout ob-
servée en été, vers le mois de juillet, quand les sang-
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sues déposent les cocons; car elles les placent & 10 ou
20 centiméetres au-dessus de la surface-de l'eau, et, sile
niveau de I'eau augmentait & I'époque des pontes, les
cocons seraient inévitablement submergés et perdus.

Une observation aussi trés-importante est celle qui est -
relative aux moyens d’empécher la fuite des sangsues.
Le meilleur est celui qu’emploie et que propose M. Vay-
son ; c’est aussi le plus économique. Il consiste & entou-
rer les bassins d’une enceinte prefonde de sable. Les
petits grains de quartz dont le sable se compose , taillés
3 angles aigus, & bords tranchants, blessent la peau dé-
licate des sangsues qui voudraient fuir & travers le sable,
et les forcent & rester dans ce qu'on appelle alors un
barrail, c’est-h-dire une surface rectangulaire entourée
d’un fossé qui sert & amener ou 3 retirer les eaux.

Les bassins ou barrails dont I'ensemble forme ce qu'on
appelle un marais peuvent étre organisés selon les vues de
chaque propriétaire. M. Vayson destine le plus vaste 4 la
nourriture et & la ponte, et les autres & abstinence la plus
sévére et & la purification. Dans la Gironde, les.proprié-
taires de marais & sangsues, que nous avons i peu prés
tous visités cette année, sont toujours tenus d’avoir un
vaste bassin: pour la nourriture, puisqu’ils nourrissent
leurs éléves sur I'animal vivant, qu'ils font promener
dans le marais. Ils ont pour cela, comme on le verra plus
bas, de vieux chevaux hors de service. Il ne s’en
consomme pas pour moins de 80 000 fr. par an, rien que
dans les environs de Bordeaux. M. Chevalier, dans son
récent rapport & la Société d’encouragement, porte le
nombre de ces chevaux & 1300 seulement; nous croyons
ce chiffre un peu au-dessous de la vérité. M Borne, qui
emploie pour nourrir ses sangsues un autre procédé‘
disposé son marais d’abord en vingt-quatre bassins ou

1. Voy. chap. 11, Eléve et hygiéne des sangsues.
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petits barrails, dont le nombre s’est augmenté chaque
année. Aujourd’hui on en compte trente-six. Les plus
vastes ont trois métres de largeur. La surveillance est
aussi beaucoup plus facile dans ces étroites mares que
dans les larges bassins du Midi.

Bassin en plerre du docteur Sauvé,

Au milieu d’une cour large de sept meétres et longue

de cinq métres, dont le sol est couvert par de larges dalles
cimentées avec un mortier de chaux hydraulique, s’éleve
un bassin circulaire IFE, de 2=,88 de diamétre. Les
parois E de ce bassin, faites en briques et en ciment,
sont élevées & 0,66 de hauteur, et couronnées par des
pierres de taille qui font une saillie de 0,02 en dehors
et de 0,04 en dedans.

La légende suivante fera tout d’abord comprendre les
principales dispositions de ce bassin :

A, bassin central;

BB BB, bassin entourant le premier;

C C CC, ouvertures de communication ;

D, paroi de séparation centrale;

E, couronnement circulaire général;

F, épaisseur de cetle méme paroi circulaire ;

G, paroi des séparations rayonnantes;

E H F, pointillé indiquant la ligne de passage du con-
duit d’écoulement du bassin central au dehors, qu’on voit
A nu dans la coupe sur E F;

III1, conduits mféneurs propres a chaque bassm
Pour F F de la coupe, les deux parties blanches qui font
hernie représentent les poinis de sortie, 1° supérieure-
ment du trop-plein, 2° inférieurement des décharges des
bassins aux points I III du bassin vu & vol d’oiseau;

K K feuille de tdle plombée & dentelures,

— —_—



.

Au centre, M. Sauvé a fait disposer, entre quatre pier-
res de taille D, un espace A, de 0,33 carrés. De chacun
des quatre angles de ce carré part une cloison G en bri-
ques et en ciment qui va & la circonférence E, d’ou il

-résulte que le bassin se trouve divisé en quatre grands
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Fig. 25. Coupe et plan du bassin a sangsucs de M. le docteur Sauvé,
de la Rochelle.

compartiments BBBB, plus un cinquidme A, qui est
central et beaucoup plus petit, et qui joue pour les com-
partiments B le rdle de principal organe circulatoire. En
effet, ce carré central A communique & I'extérieur relatif
B parles joints CCCC, a I'aide de la trappe 4 -coulisse I,
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-vue levée dans la coupe EF; & 'sa partie inférieure se

trouve en E un conduit de plomb, garni de toiles mé-
talliques & son orifice, et qui peut servir & le vider (voir
la coupe suivant E F). Au milieu de chacune de ces pa-
rois latérales D se trouve. une porte double, d’'un cdté en
toile métallique et de I'autre en bois plein, de maniére
que ce passage puisse étre ouvert et fermé & volonté.
C'est par ces trous ou ces portes que I'eau mise dans le
compartiment central pénétre dans un ou dans tous les
compartiments de la circonférence. On comprend égale-
ment que 'eau d’'un seul ou de tous les compartiments
peut étre enlevée si on la laisse refluer dans le bassin
du centre, qui, comme on le voit, sert tantdt & donner
I'eau, tantdt & la recevoir : la partie A est donc, on peut
le dire, le cour des bassins. En outre de cette commu-
nication avec le bassin central, chaque compartiment est .
pourvu de deux tuyaux en plomb : 'un & sa surface infé-
rieure, pour I'évacuation compléte; I'autre 3 25 centimetres
de son bord supérieur, qui permet de le vider par dépla-
cement et d’établir, si 'on veut, un courant de bas en
haut. Pour cela il suffit de verser I'eau au centre : elle ’
pénétre par les passages de communication dont nous
avons parlé; comme elle cherche & prendre son ni-
veau, ses couches inférieures s’élevent successivement
pour s’écouler par le conduit supérieur, et elle peut se
trouver ainsi complétement renouvelée sans qu’il se pro-
duise nulle part de trouble ou de perturbation sen-
sibles.

La construction de ce bassin est des plus simples et
réunit, nous le pensons, tous les avantages désirables
pour le mouvement des eaux dans chacun des comparti-
ments. Voyons maintenant les autres dispositions qui ont
été prises par M. Sauvé pour donner aux sangsues un
ailieu qui leur convienne, et ob elles puissert, tout en
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restant captives, trouver les avantages qu elles rencon-
trent dans les marais naturels.

Au fond de chacun des quatre compartiments, on a
placé une couche de terre argileuse prise dans les marais ;
cette couche est parfaitement préparée et épaisse de 0,15,
Aux deux angles extérieurs sont disposées deux grosses
mottes, enlevées A la surface d’un marais tourbeux. Ces
moties ou mottines plongent & moitié dans l'eau : leur
partie supérieure est couverte de carex qui viennent par-
faitement, et dont il faut chétier quelquefois la trop ac-
tive végélanon.

La partie immergée repose sur argile ; la partie non
immergée est toujours humide par capillarité ; elle forme
un ilot, refuge ol les sangsues ‘viennent déposer leurs
cocons.

Le fond des bassins, outre les mottines qu’il supporte,
sert encore d’appui & des végétaux aquatiques, tels que la-
chara vulgaris et hispida, Valisma plantago , U'hydro-
charis morsus ranz, la potentilla reptans, etc. Ces végé-
taux ont l'avantage de servir d’asile aux sangsues et
d’empécher 'eau de se corrompre, puisque M. Sauvé a
pu en garder pendant plus de trois ans sans la changer.

Le bassin est recouvert de toiles métalliques & larges
mailles. Ainsi les sangsues ont autant d’air qu’il leur en
faut, sans étre exposées cependant i la chute des corps
étrangers.

De plus, tous les bords sont garnis d’une feuille de
tdle plombée, comme on le voit en KI et K. Ces feuilles
dépassent les bords de 0™,03 et présentent des dente-
lures recourbées 4 angle droit, qui sont tellement efficaces
que jamais une seule sangsue n’a pu s’échapper.

Bien que réunis, ces quatre bassins sont en définitive
indépendants. L’eau peut y étre maintenue & des hauteurs
varides, et permettre toutes les expériences désirables.
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Eu résumé, voici les avantages que présente le bassin
de M. Sauvé :

1 Facilité on ne peut plus grande de mancuvrer,
tant pour la conservation que pour la manipulation
qu'exigent I'éducation et le commerce des sangsues;

2° Réunion de toutes les conditions hygiéniques que
trouvent les sangsues dans les marais naturels;

3° Absence complete de toutes les causes de destruc-
tion qui se rencontrent dans les marais nalurels, car
les sangsues se trouvent ici & l'abn de tous leurs en-
nemis ;

4 Dnspositions aussi favorables que possible pour la
reproduction, aucun des cocons déposés dans la tourbe.
n’étant exposé & étre submergé, desséché ou mangé.

Un bassin ainsi disposé, dit M. Sauvé, permettrait &
tout établissement de bienfaisance d’avoir sous sa main
un nombre de sangsues bien plus que suffisant pour son
service journalier, et cela sans qu'il en co0itat la moindre
-dépense, si ce n’est celle de la construction.

Marals nature‘ll et artificiels.

Marais de M. le docteur Sauvé, de la Rochelle.

On pourrait employer pour I'éléve des sangsues les
grands marais naturels qui en produisent. Il suffirait
alers d’emprisonner les sangsues dans ce marais, d’en
faire venir d’autres pour augmenter sa population , enfin
de préposer un garde 4 la surveillance et & I'exploitation.
Cest ce que fit M. Sauvé en 1834. Il obtint ainsi de
trés-grands résultats.

Il afferma un assez vaste marais contenant 70 hectares
de superficie et produisant naturellement des sangsues,
qu'une péche acharnée avait presque toutes détruites.
Ayant pris la résolution de le peupler de nouveau,
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M. Sauvé fit venir des sangsues de diverses contrées,
d’Afrique, de Hongrie, de Syrie, de Géorgie; il y ajouta
des sangsues indigenes, vertes, grises et batardes, et
mit le tout, c'est-d-dire prés de cent mille hirudinées,
dans ce vaste marais. Toutes y vécurent et y prospére-
rent; elles donnérent des cocons dés la premiére année.
Mais les inconvénients des marais naturels subsistaient :
deux années de pluie causérent dans Iexploitation de
M. Sauvé les plus grands désordres; les eaux accrues
permirent aux sangsues de s'enfuir; un trés-grand
nombre disparut’.

Eclairé par ce désastre, M. Sauvé chercha un autre
terrain plus favorable. Un ancien marais salant, parfai-
tement conservé, situé dans une vallée & fond argileux,
4 deux ou trois kilométres de la Rochelle, lui parut réunir
les conditions désirables pour faire de nouvelles tenta-
tives. Ce marais salant contient 2 hectares 60 centiares,
et représente trois longs parallélogrammes , trois grands
bassins , toujours submergés, et séparés les uns des au-
tres par des levées de terre de 10 & 13 métres de super-
ficie.

Ces grands bassins furent divisés en d’autres petits
bassins ou barrails, au moyen de fossés plantés d’ar-
bustes, tous communiquant entre eux par des vanuettes,
M. Sauvé réalisa en grand ce qu’il avait fait en petit dans

1. C'egt pour se mettre i I'abri de ces désastres que tous les ma-
rais importants des environs de Bordeaux sont pourvus de puissantes
machines 4 manége qui retirent I'eau en exceés. Ici c’est une vis
d’Archiméde, 13 une noria, ailleurs une sorte de roue de moulin
portant des vases pivotants comme les siéges des escarpolettes qu'on
voit dans les fétes publiques, les uns se remplissant quand les au-
tres, arrivés au sommet du cercle parcouru, se vident pour aller
dans un canal de décharge voisin. C’est ce systéme que M. Frances-
chi a adopté dans son marais de Laroque, soit pour empécher les
cocons d'étre submergés, soit pour éviter les accidents que nous
venons de signaler.
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son bassin en pierre. Un canal qui longe son établisse-
ment lui permet de tenir toujours I'eau de son marais
au méme niveau, i 13 ou 20 centimatres au-dessus du sol.

Dans les petits marais, les sangsues trouvent une
nappe d’ean mince, et dans les fossés une eau plus pro-
fonde ; si elles veulent sortir de I'eau et se promener sur
le sol humide, elles trouvent dans les nombreuses peti-
tes digues des surface solides. Quand le moment de la
ponte est venu, elles déposent leurs cocons sur ces digues,
oir rien ne vient les déranger.

Nous avons déja dit un mot du marais & sangsues de
M. Borne, dont I'établissement peut, selon M. Soubeiran
et suivant nous, servir de modele. Nous allons faire
connaitre la série d’expériences par lesquelles cet intel-
ligent industriel est arrivé & fonder cette exploitation.

Marais de M. Borne,' 4 Saint-Arnoult et i Claire-Fontaine,
prés Rambouillet (Seine-et-Oise),

Faisant le commerce de I'épicerie & Saint-Arnoult,
M. Borne avait chez lui, comme tous ses confréres des
petites villes de campagne, un dépdt de sangsues qu'il
revendait en détail. Il les conservait,; comme la plupart
des marchands, avec assez de soin, et en perdait néan-
moins un grand nombre chaque année. Pour remédier
4 ce mal, il résolut, dés 1843, de chercher un autre
mode de conservation des sangsues, mieux approprié 4
la nature de ces annélides. Dans son jardin, voisin de
sa demeure et bordé par la riviere de Saint-Arnoult,
la Rémarde, il construisit un-bassin ou vivier en pierre
et en ciment romain, de 1™,50 de large et de 2,50 de
long. L.e fond de ce bassin, formé de tourbe, fut planté
d’herbes aquatiques, et servit de point d’appui & deux
élévations de terrain plantées d’arbustes, exposées I'une
au sud, pour que les sangsues pussent se chauffer au
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soleil; I'autre au nord, afin qu’elles y trouvassent I'om-
bre et le frais en été.

Quatre cents vaches, ou grosses sangsues, déposées .
dans la petite mare, firent des cocons la premitre angée;
car I'année suivante M. Borne trouva dans son étroite
enceinte de toutes jeunes sangsues.

Encouragé par ce premier résultat, et counnaissant
déja, & force d’observation et de patientes études étayées
par des souvenirs du pays (M. Borne est du Midi),
quelques-uns des besoins de ces hirudinées, il résolut
d’agrandir son exploitation. Une mare de 30 métres
de long et de 9,40 de large fut creusée & cdté du bas-
sin primitif, dans son jardin. Il y planta des herbes
aquatiques, y jeta de nombreux flots couverts de plan-
tes, et & plusieurs reprises y mit prés de 6000 sangsues
marchandes. Comprenant que le phénomeéne de la repro-
duction était pour lui le plus utile & étudier et & con-
naitre, s'il voulait arriver & grossir la population de son
marais, il construisit une fosse demi-circulaire, beau-
coup moins étendue que le marais, et jeta 500 vaches
dans ce nouveau compartiment.

. Puis il se mit en observation. Privé des enseignements
de la science et n’ayant d’autre guide que son intelli-
gence et ses souvenirs, M. Borne parvint & connaitre les
habitudes des sangsues. « Il observa leur accouplement,
dit M. Soubeiran, vit ou elles déposaient de préférence
leurs cocons, assista & la naissance des petites sangsues,
s'essaya 4 les nourrir dans leur premier 4ge, apprit &
régler les repas pour la qualité et la quantité, suivant la
taille et la santé des annélides. Les résultats n’étaient
pas encore bien fructueux; mais & ce moment M. Borne
en savait assez pour risquer une entreprise sur une plus
grande échelle. I1 avait tiré de ses bassins d’essai tout
ce qu'ils pouvaient produire. »

.
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Il les abandonna donc, et choisit une vallde A une
lieue environ de Saint-Arnoult, dans la commune de
Claire-Fontaine. Quant 4 ses bassins d’essali, il avait re-
marqué que les sangsues y croissaient avec une grande
lenteur et qu’elles y maigrissaient rapidement. Cela te-
nait & la nature des eaux, trop vives pour les hirudinées,
qui ne se plaisent et ne prospérent que dans les eaux
tidédes et stagnantes. Rappelons en passant ce que disait
M. Vayson & ce sujet!. Sa pratique se trouve étre sem-
blable & celle de M. Borne, qui se sert aujourd’hui de
ses premiers bassins seulement comme de réservoirs
pour la vente au détail. M. Borne affirme aussi que les
sangsues acquiérent bientdt dans ces eaux vives el un
peu crues un excellent appétit. Nous avons constaté plu-
sieurs fois le faif avec lui; nous appelons donc I’attention
des praticiens sur cette particularité.

Le fond de la vallée choisie par M. Borne pour I'éta-
_blissement d’une plus grande exploitation est humide
et tourbeux. Il lui a suffi de creuser le sol pour avoir des
bassins toujours remplis d’eau & un niveau constant,
puisque V'eau se trouve naturellement dans cette vallée
au niveau du sol, sous I’herbe. M. Borne a aujourd’hui,
comme nous l'avons déja dit, trente-six bassins, espaces
de mares naturelles ou croissent le nénufar, le plantain
d’eau, Viris, la chara, le tréfle d'eau, ete., et o vivent
la salamandre, la grenouille, I’hydrophile, etc. Ces
bassins couvrent une étendue de terrain d’un hectare. Les
nouveaux bassins que construit M. Borne ont une forme
demi-circulaire. Ils ont une longueur de 18 metres sur
2 de large, et sont séparés entre eux par un chemin
couvert de sable, ce qui empéchera les sangsues de pas-
ser d’'un bassin dans un autre, et rendra en méme

1. Voy. notre chapitre 1er,
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temps la surveillance et la péche d'une extréme fa- -
cilité, .

Petits marais d’étude de M. Borne.

Notre fig. 27 représente exaclement les petits marais
que M. Borne a imaginés pour faciliter I'étude des
meeurs des sangsues. C’est un bassin pareil qu'il avait
exposé au concours du champ de Mars, en 1854, Clest

le méme qu’il a mis cette année a I’Exposition univer-
selle, 4 ¢ °

Fig. 26. Coupe du petit marais d’éiude de M. Borne.

en tout et pour tout & ceux qu’il a établis pour le Col-
lége de France et pour nous-méme.

Les parois sont simplement en bois de sapin, 'assem-
blage est fait en queue d’aronde, les joints sont cimentés
au mastic de fontainier.

Le fond est garni de tourbe émiettée, et les bords sont
tapissés par des plaques de tourbe également lisses sur
la. face qui s’applique sur le bois, creusées de petites
rigoles pratiquées d’abord 4 I'instrument tranchant et
arrondies ensuite avec le doigt simplement. C'est 1a que
les vaches viennent déposer leurs cocons, comme on le
voit trés-bien dans la coupe que représente notre fig. 26.
Ces premiéres bandes sont recouvertes par d’autres tout
unies.

Enfin des gazons revétent la surface libre et plane qui
se trouve entre les parois de tourbe. Les sangsues peu-
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vent également venir déposer leurs cocons 12 ou dansla
forte touffe du centre si elles le préférent.

Le robinet qu'on voit dans notre fig. 27 sert & vider
le bassin quand on veut renouveler V'eau.

Ces petits appareils sont peu coiteux et extrémement
commodes pour I'étude ou la reproduction en petit. Les
premiers jours aprés qu’on y a déposé des vaches, il faut

Fig. 27. Marais d’étude de M. Borne, perspective.

garnir les bords d’une toile métallique, pour empécher
les désertions; c’est 12 la seule précaution qu'il y ait a
prendre. Si d’ailleurs les bassins sont un peu enfouis en
terre, ce qui est préférable & tous égards, on n’a pas
besoin d’avoir recours & ce moyen, les sangsues qui sor-
tent revenant trés-bien seules se réfugier dans un mi-
lieu artificiel qui leur convient parfaitement, et auquel
“elles ne tardent pas 4 s’habituer tout & fait.
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CHAPITRE III.
ELEVE ET HYGIENE DES SANGSUES.

Cholx des sangsues.

Nous venons d’exposer les conditions d’emplacement,
de disposition matérielle, de nature des eaux, en dehors
desquelles toute tentative’ d’hirudiculture n’a aucune
chance sérieuse de succés. Le marais est prét; il nous
reste & le peupler et, avant tout, & faire un choix parmi
les différentes espéces de sangsues.

« Dans tous les temps, dans tous les lieux, dans tou-
tes les circonstances, dit M. Vayson, les éleveurs devront
préférer, pour peupler leurs marais, nos belles races in-
digénes ou celles qui, provenant de races importées,
sont nées dans nos eaux, sous notre climat, et peuvent
par cela seul leur étre assimilées. » On doit également
s'efforcer d’acclimater chez nous les sangsues étrangéres,
qui sont aussi fort estimées. « Dans leur état normal ,
elles sont aussi parfaites que nos vertes et nos grises des
Landes, et fort appréciées  Paris, ol elles sont désignées
sous le nom de kongroises, bien que le plus grand nom-
bre arrive de la Turquie et de la Grece. » Quelques races
de sangsues, quoique également médicinales, n’ont
qu’une faible valeur pour la thérapeutique. Il est donc
inutile de les multiplier. De ce nombre sont : la race
connue sous le nom de dragons, que nous envoie le nord
de I’Afrique!, le Maroc et les environs d’Alger, et toutes.

1. En 1853, les sangsues se payaient 4 Bone de 90 centimes &
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les autres races batardes, si communes dans les mares
de la France, parmi lesquelles nous signalerons la sang-
sue de Normandie, qui n’a pas une grande valeur en
général, et que les industriels de Paris connaissent sous
le nom de sangsue du Calvados.

Ces sangsues bétardes, si on les emploie pendant les
premiers jours qui suivent leur sortie du marais, enta-
ment I'épiderme de 'homme; mais leur succion est trés-
faible, et leur service presque nul. Elles ont sur le dos
des taches de différentes couleurs, et portent sur les cdtés
une bande de couleur orangée, ou d’un rouge plus ou
moins foncé. Toutes ces sangsues doivent éire repous-
sées par les éleveurs. Si quelquefois on les tolere dans
les hdpitaux, c'est & cause de leur bon marché. Le pro-
grées de Iindustrie des sangsues et les enseignements
d’une pratique intelligente feront bientdt disparaitre cet
abus.

Pour peupler un marais, on peut acheter de petites
sangsues et les y placer : c’est le mode le plus économi-
que; mais, si 'on veut avoir des résultats plus rapides,
on devra se procurer, vers le mois de mars, de grosses
sangsues appelées vackes. Au mois d’avril et de mai elles
s’accoupleront; la reproduction sera ainsi, dés la pre-
miere année, immédiate et considérable.

Mode et épogque de la reproduction,

Les sangsues se reproduisent au moyen de cocons;
les affirmations de la pratique détruisent la doctrine
de plusieurs savants, qui enseignaient que la sang-
sue se reproduisait par des ceufs. M. Borne en particu-

1 franc le kilogramme, et 150 francs le mille. Cette année il s’en est
vendu de méme provenance , mais i Marseille, de 65 & 70 cennmes
le kiiogramme, 100 francs le mille.
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lier, qui depuis huit ans observe .avec une patience et
une intelligence remarquables les divers phénomenes de

la vie de ces hirudinées, nous a assuré que jamais il n’a-

vait vu. aucune sangsue produire un ceuf. Le docteur

Sauvé, dont nous avons déja parlé bien souvent, af-

firme la méme chose. Longtemps il avait cru que les

sangsues pouvaient se reproduire par I'euf et par le

cocon ; mais ayant voulu observer par lui-méme, il n’a

jamais pu rencontrer ces ceufs nus. Il a bien, il est vrai,

trouvé de petils cocons dans lesquels la partie spongieuse

manquait enti¢rement, soit qu'ils provinssent de sang- -
Sues trés-pelites, soit que, I'eau les ayant alteints apres

la ponte, la partie spongieuse n’elt pas-eu le temps de

s'organiser et se fat dissoute. Il présume que I’erreur

dans laquelle sont tombés, selon lui, les observateurs
qu’il réfute, tient & cette seule cause; car la description

qu’ils donnent des ceufs de sangsue s'applique parfaite-

ment & des cocons de petites sangsues qui ne scraient pas

recouverts des aréoles de la partie spongieuse.

L’époque de la ponte, pour les sangsues, ne peut étre
rigoureusement déterminée. Elle commence & peu pres
avec 1'été, et dure une grande partie de automne.

Les sangsues sont hermaphrodites. Chacune d’elles
posséde un organe maile et un orgaue femelle, et exerce
dans Paccouplement la double function de male et de
femelle. Dés les premiers beaux jours, cet accouple-
ment a lieu, et, grice & la chaleur précoce de la premiére
moitié d’avril, cette année, nous avons pu, dans les
marais de M. Borne, observer I'accouplement des sang-
sues le 17 avril 1855, L'année derniére, il avait égale-
ment lieu vers la méme époque. En général,on peut obser-
ver ce phénomeéne pendant une partie du mois de mai,
Arrive ensuitela gestation, qui se prolonge habituellement
jusqu’en juillet. L'éclosion enfin a lieu du mois d’;aom au

203



162 L’HIRUDICULTUKE.

meis d'octobre. A cette époque méme tous les, cocons n'é- .
closent pas, et alors il estbon, pour qu’ils puissent passer
Phiver 4 'abri de la destruction, d’avoir recours aux
caisses de M. Borne, dont nous parlerons bientdt.

L’état de gestation avancée se manifeste chez les seng-
sues par un renflement ovoide, jaunitre, qui se: forme
au tiers antérieur du corps, autour des parties sexuelles.
Ce renflement est désigné par les zoologistes sous le nom
de ceinture (clitellum):. .

‘Wormatien des cocons. — Précantions & premdre.

1l est important de ne pas déranger les sangsues pen-
dant la ponte. Deux moments surlout sont critiques dans
la production des cocons : celui de I'accouchement pro-
prement dit, et celui de la formation du tissu spon-
gieux. Au moment de I'accouchement, la ceinture est
énorme et trés-péle; son épiderme se souléve comme s'il
allait se détacher. L'animal se tord , entr’ouvre la bouche
et parait souffrir. Bientdt il se manifeste un étranglement
4 chaque extrémité de la ceinture. Tout d'un coup I'an-
nélide retire brusquement la partie antérieure de son
corps de la pellicule ovoide qui revét le clitellum , comme
8'il sortait d'un fourreau , et cette pellicule isolée devient
la membrane du cocon. La sangsue sort & reculons ; mais,
avanl de sortir, elle dépose dans I'intérieur de celte
bourse plusieurs petits ovules, au milieu d’une certaine
quantité de matiére albumineuse. Les deux ouvertures de
la bourse se resserrent aussitot, et il reste & leur place
denx épaissizsements arrondis, brunitres , qui tomberont
beaucoup plus tard, comme des opercules, a I’époque de
I'éclosion. Le cecon n’est pas encore complet alors : ii lui
manque le tissu spongieux, qui est déposé sur la mem-

1. Moquin-Tandon et Vayson. -
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. brane comme une boue mousseuse, légére, de couleur

blanche. Le moindre atlouchement suffit pour I’enlever. :
Aussi la présence de I'eau est-elle
toujours plus ou moins nuisible.
Tous les observateurs! sont & peu
Fig. 26. Gocon de mue' prés d’:?ccord sur ce point. C'est bien

de grosseur moyenve, 1A aussi ce que nous avons constaté
nous-méme 3 I'aide du petit- bassin artificiel que nous
possédons dans notre jardin & Versailles.

Les phénoménes que nous venons de décrire sont trés-
difficiles & saisir; car, vers la mi-juin, presque toutes
les sangsues en 4ge de se reproduire disparaissent et
se cachent dans la tourbe des marais, artificiels ou na-
turels, jusqu'au moment de la ponte. Selon le docteur
Sauvé, la majeure partie des sangsues ne posent qu'un
cocon. Cependant, celles qui ont élé nourries et qui sont

" grosses en posent plusieurs. M. Vayson dit la méme

chose. D’un autre cdté, pourtant, M. Borne prétend
qu’une sangsue ne produit jamais qu'um cecon et que les
éleveurs seront méme bien heureux si dix sangsues leur
en donnent huit. Des études pratiques atientives pour~
ront seules trancher cette question. Conlentons-nous
d’appeler 'attention des savanls sur ce point.

Selon M. Borne, on trouve le plus généralement, dans
un cocon, de 14 416 filets, ou trés-petites sangsues, au
plus 24 ou 26, quelquefois 28; au moins 10. Selon
M. Vayson, les cocons renfprment de B 4 23 filets. Il en
a trouvé, dit-il, qui en contenaient de 30-h 32. Tous les
praticiens que nous avons consultés dans le voyage que
nous avons fail tout exprés & Bordeaux et aux environs,
jusqu’a Ares, avant de rédiger ce volume, nous ont assuré
qu'on ne trouve jamais un nombre impair de jeunes
dans les cocons. Les: trés-rares exceptlons qu'on pourraxt

1. Achard, Moquin-Tandon, Vayson , etc.
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citer sont.uniquement dues 4 la mort d’un ou de plusieurs.
sujels. , ‘

Quoi qu’il en soit, la grosseur du cocon, tout le monde
en convient, est en rapport avec I'age et le développement
de la sangsue. Donc, si on veut avoir de beaux cocons
et de beaux filets, il faut bien nourrir les sangsues. Le
dépdt des cocons se fail presque toujours sur ou dans les
bords humides du marais, & quelques centimétres au-
dessus de la surface de I'eau et dans les herbes qui ta-
pissent cette terre humide.

Partant de l'observation de ce fait, et pour perdre
moins de cocons, ce qui arrivera toujours quand on aban-
.donnera les sangsues 4 elles-mémes, M. Borne prend
soin de placer sur les bords sud et est des marais (car les
sangsues déposent de préférence leurs cocons & I'exposi-
tion du midi et du levant) des cavités dans lesquelles les
sangsues puissent trouver un abri sr et commode. Quand
il:voit qu'elles s'accouplent, il commence & creuser ces
petites galeries. Dans ce but, il souléve la couche superfi-
cielle de tourbe du bord, & 13 et 20 centimetres de la
surface, et trace sur la couche inférieure du marais, en.
appuyant simplement sur la tourbe avec le doigt, de pelits
sillons qui descendent jusque dans I'eau et qui s’élevent
dans une longueur de 20 & 25 centimetres. Il les recouvre
ensuile avec la couche superficielle de tourbe qu’il avait
d’abord soulevée. Ainsi se trouvent établies d’étroites ga~
leries ot les sangsues montent & la hauteur qui leur
convient, et ou elles accumulent leurs cocons. De temps
en temps, pour enlever ces cocons, on souléve la plaque
de tourbe, afin d'éviter que les petites sangsues ne nais-
sent dans les bassins qui servent d’habitation aux gros-
ses: ce qui, dit M. Soubeiran dans la nolice que nous
avons déja citée, empécherait de leur donner les soins

qu’elles réclament.
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Un petit marais séparé, qu'on pourrait appeler bassin
d’incubation, comme le qualifient M, Soubeiran et
M. Borne, est destiné A abriter les cocons et & recevoir les
jeunes sangsues i leur naissance, C'est 13 une des plus
heureuses créations de M. Borne, dit M. Soubeiran, & qui
nous en emprunions la description.

Calsses de M. Borne et du docteur Sauvé.

« Sur le bord d’un petit bassin creusé dans la tourbe,
et garni, comme les autres, de plantes aquatiques,
M. Borne pose une caisse en bois rectangulaire, sans
fond. De petites galeries pratiquées dans la tourbe partent
de la surface comprise entre les cdtés de la caisse, s'en-
foncent, et vont commuuiquer avec la vase du bassin.
Le sol qui forme le fond de la caisse est recouvert d’un
lit de mousse, et sur ce lit de mousse on range les co-
cons sur une épaisseur de trois rangs. On les y apporte
8 mesure qu’on les récolte. On les couvre de mousse, et
on ferme la boite avec un couvercle de bois. Pour pré-
server lecontenu du soleil, on met encore par-dessus deux
ou trois couches de mottes de tourbe. Les sangsues nais-
sent quand leur moment est venu, c’est-a-dire & des épo-
ques différentes pour chaque cocon. Elles passent alors
el aussitdt, en sortant par le petit trou qu’on voit & 'ex=
trémité droite de notre figure 28, descendent & travers la
mousse dans les galeries, et vont gagner la vase du
marais. Les cocons tardifs, qui auraient péri infailli-
blement, se conservent ainsi jusqu'au printemps et
n’éclosent qu'aux premitres chaleurs. Pendant I'hiver,
M. Borne les garantit du froid et de la gelée en re-
couvrant la boite avec une couche de tcurbe de 30 &
40 centimdtres d'épaisseur. Dans ce petit bessin, les

- jeunes sangsues sont péchées par les mémes, procédé-
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que -les grosses, en battant I'eau et en les ramassant
avec une péchette ordinaire, comme celle que représente
_ notre figure 29, & mesure qu'elles arrivent, -excitées
qu’elles sont par le besoin de nourriture et par I'espair
de rencontrer une proie.

« Dans certains bassins, sur les bords desquels M. Borae
n’avail pas pratiqué les petites galeries dont nous avons
parlé tout & I'heure, les sangsues ont déposé leurs cocons
dans les mousses mélées aux joncs dont il avait tapissé
les bords de ces marais. Il a eu 12 une ample moisson de
cocons, pmsqu il en a recueilli 128 devant nous, sur un
espace qui avait & peine 50 centimetres de longueur et

< 0,60

Fig. 29. l'écheue ordinaire faisant partie du materlel accessoire d'un marais
& sangsues ou d’uue piscine quelconque.

que, dans un seul bassm de 8 métres de c6té il a pu en
récolter plus de 4600,

Pour la conservation et la reproduction des sangsues,
‘M. le docteur Sauvé emploie aussi depuis plusieurs an-
nées des caisses formant des espéces de marais arti-
ficiels, dont il a obtenu les meilleurs résultats. En voici
la descnpuon

Ces caisses, de 2,33 de longueur, 0,80 de largeur,
et 0,45 de hauteur, furent déposées par lu1 dans la par-
tie du marais le plus & la portée des gardiens. Apmes
avoir fait creuser le terrain & une douzaine de centi-
metres de profondeur, afin que le fond percé de petits
trous fdt toujours baigné par I'eau, il traga fout autour
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‘un. petit fossé ét éleva une petité digue, pour arréter les
sangsues dans leur fuite et leur offrir un lieu ot elles
.pussent déposer leurs cocons. Une couche d’argile de
40 centimeétres fut élendue sur le fond ‘de la caisse, qu'on
divisa en trois compartiments par de grosses moltines
extraites de la surface d’un marais tourbeux, el encore
couvertes de plantes qui continuérent & vivre et & ¢roitre.
-Le compartiment du milieu; limité par ces cloisons de
tourbe et d’herbes, recut plus tard I'eau nécessaire & en-
trelenir 'humidité dans ce marais artificiel. Les deux
.autres compartiments furent remplis par une couche de
‘tourbe fraiche en carreaux et par une couche de tourbe
également fraiche, mais réduite en petits morceaux. Ces
-deux couches avaient une épaisseur de 10 centimeétres
chacune ; restait par conséquent 0™,45 de vide.

Chacune de ces caisses représente donc un véritable
fossé. Au centre, comme nous I'avons dit, se trouve
un espace vide de 0=,75 & fond argileux, et couvert
deau dans laquelle végétent des chara, des lentilles,
du cresson, etc., empéchant 'eau de se corrompre. A
droite et & gauche existent deux rangs de gazoms tour-

-beux, qui végétent parfaitemient dans ce milieu humide
et présentent aux sangsues un sol semblable & celui des
marais naturels. Aux deux extrémités dela boite, les deux
couches de tourbe sont toujours humides par I'effet de la
capillarité. Les carreaux sont séparés ‘de manidre que
-les sangsues puissent déposer leurs cocons dans 1'es-
pace ménagé entre chacun .d’eux ; ces disposilions rap-
pellent, sous ce rapport, les galeries des marais de
M. Borve. '

Une feuille de tdle plombée,, qu’on place sur la caisse,
retient les sangsues prisonniéres dans cette sorte de ma-
rais, d'ou elles ne tentent plus-de s’échapper une fois

-qu'elles y ont passé quelques jours; car .elles irouvent
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dans ce milieu toutes les conditions nécessaires & leur
hien-étre et A leur développement.

I’eau doit toujours étre maintenue au méme niveau,
pour les raisons déjh signalées, & savoir que les cocons,
ordinairement déposés par la sangsues & quelques centi-
métres au-dessus du niveau de l'eau, ne soient pas sub-
mergés.

On peut, assure M. Sauvé, déposer de 3 & 4000 sang-
sues dans chacune de ces caisses, qui offrent le grand
avantage de ne réclamer aucun soin. Les sangsues, s’y
développent selpn les exigences de leur organisation,
et les cocons abandonnés ainsi & eux-mémes éclosent
seuls, & I'abri des causes de destruction, donnant nais-
sance A de petites sangsues qui se répandent & leur guise
dans les diverses parties de ce marais de structure nou-
velle, jusqu'au printemps, ol on devra les nourrir, si
'on veut les voir croitre et rapidement grossir.

Une fois nourries et agédes de huit & dix mois, deve-
nues capables de pourvoir elles-mémes & leurs besoins
et.d leur défense, elles descendent dans le marais par
des trous percés dans les parties inférieures des parois
de la boite, et qu’on a soin de leur ouvrir quand elles ont
atteint la force et la grosseur voulues.

L’usage des caisses que nous venons de décrire présente
plusieurs avantages que M. le docteur Sauvé énumeére
lui-méme ainsi: 1° Celui de permettre de déposer des
sangsues méres au mois de juin et de les avoir sous la
main, A la fin de I'automne, pour les vendre & un prix
ordinairement supérieur & celui auquel on les a achelées;
2° d’avoir une quantité considérable de petites sangsues,
qui ne colitent rien, qu’on peut protéger, nourrir et en-
lever ainsi aux chances les plus nombreuses de destruc-
tion. Pour ces petiles sangsues, tout le soin qu’il s’agit de
leur donner se résume en effet & ceci : savoir.les défen-



CHAPITRE III, 169

-dre contré leurs ennemis. Aprés les avoir nourries au
printemps, on les déposera donc simplement dans le
marais, et on les abandonnera i leur instinct.

Nourriture des sangsues.

A la rigueur, une sangsue peut vivre dans l'eau sars
nourriture ; mais elle y maigrit et y perd sa force et son
activité. D'ailleurs, toute sangsue qui n’a pas été bien
nourrie ne se reproduit pas ou se reproduit mal. Il im-
porte de nourrir ces annélides. Leur digestion est trés-
longue, et il suffit de les alimenter deux ou trois fois par
an. M. Borne neles pousse pas davantage, et il arrive en
trois ans, tout au plus, & faire une sangsue. Ces sang-
sues de Irois ans sont d’une bonne grosseur, ont de 10
4 12 centimeétres de longueur, sont pleines de vie, d’ar-
deur, et excellentes pour la médecine.

Les Bordelais prétendent faire une sangsue en dix-huit
mois, en un an méme. Nous avouerons que ce délai nous
parait court, et qu'une pareille allégation est difficile &
admettre pour celui qui s’est un peu occupé de 1'étude
des sangsues. Cependant nous avons vérifié le fait sur
place dans les marais de M. Franceschi, un des plus in-
telligents producteurs de la Gironde, qui a bien voulu
nous faire visiter ses bassins et plusieurs autres appar-
tenant & ses confreres.

Quoi qu'il en soit de cette rapidité de croissance qui peut
s'expliquer par les différences de climat, tous les éleveurs

nt d’accord sur la nécessité de nourrir les sangsues,

ﬁr quels moyens? Ici commencentla division et le débat.
Nous n’entrerons, quant A nous, dans aucune polémique,
nous contentant de faire connaitre aux industriels les
. procédés qui nous ‘paraissent les plus économiques, les
plus propres & propager cette industrie et & assurer le



470 L’HIRUDICULTURE.

succds des entreprises qui existent déja ou qui ‘seraient
tentées ulténeurementj

En premiére ligne, et quoi qu’on en dnse, nous ‘plaoce-
rons la méthode de M. Borne et du docteur Sauvé; elle
est trés-économique, elle a produit d’excellents résultats
et elle est, sans contestation, la moins révoltante, la plus
humaine pourrait-on dire. Malheureusement elle est dif-
ficilement praticable en grand : il faut voir les immenses
marais qui avoisinent Bordeaux pour reconnaitre et s’a-
.vouer cette triste vérité.

Dans les premiers jours du printemps, quand les sang-
sues s'agiteront dans les marais et qu'elles accourront en
foule & I'endroit oit I'on bat I'eau, on peut en conclure
qu’elles ont besoin de mnourriture; car les sangsues
n’accourent au bruit que dans l'espoir de trouver ute
proie vivante & laquelle elles puissem s’attacher. Clest
en effet ce qui a lieu dans les marais des environs de
Bordeaux, ou leur attente n'est pas toujours lrompée.
Ici, comme on va le voir, elle I'est bien en partie et nous
ne nous en plaignons pas. On profite donc du mouvement
qui s'opére vers un point donné, et on péche les sang-
sues avec un pelit engin (la puisette que représente notre

. figure 29 ), analogue & celui dont on se sert pour prendre
les papillons, au tissu prés,

On les met dans de petils sacs, et on les plonge dans
un bain de sang chaud, sortant des vaisseaux de Fani-
.mal, autant que possible. M. Borne emploie & cet effet
des sacs de flanelle ou de toile bien claire pour les
.sangsues moyennes et grosses. Quant aux filets, il les
.met dans des sacs de mousseline ou de flanelle fine, et
les porte & la boucherie. Au moment o le beeuf, le veau
ou le mouton viennent d’étre saignés, on bat le sang pour
enlever la fibrine et empécher la formation du caillot,

-puis on y plange les sacs pleins. Le tissu dans lequel nos

.
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petites bétes sont enfermées leur sert'de point d’appui
pour la succion, et offre le moyen de regarder de temps
.en temps si elles ont pris assez de sang. Les gros su-
jets, les vaches par exemple, doivent étre laissés cing
ou six minutes dans ce bain de chair coulante, sui-
vant l'expression de Bordeu; les moyennes devront y
rester dix minutes environ ; les filets, un quart d’heure;
les sangsues toutes jeunes pourront y étre laissées jus-
qu’a une demi-heure.

On les retire ensuile, et, aprés les avoir lavées avec de
Teau tiede, on les remet dans I'eau fraiche, pour les re-
porter au marais. Quelquefois M. Borne transporte le
sang sur place ; il en sépare d’abord la fibrine par le bat-
tage, ‘puis il enveloppe avec grand soin les vases qui le
contiennent, pour empécher le refroidissement pendant
le trajet. Un bain-marie, entretenu & une température
convenable par un appareil de chanffage quelconque, une
lampe ou une forte veilleuse par exemple, serait d’une
application parfaite et simplifierait bien les difficultés.
C’est un peu, comme nous allons le voir, ce que fait
M. Sauvé.

M. Borne nourrit les petites sangsues avec le sang le
moins substantiel § son sens, celui des veaux. En général,
il opére sur 6 ou 7 kilogrammes de sangsues & la fois.
Quand il a sorti ses éléves du sang, et qu'il les a bien
lavées, il les passe en revue pour mettre & part toutes les
paresseuses qui n’ont pas bien mangé, et qu’il réserve
pour un autre jour. Une sangsue doit, aprés un repas,
peser environ deux fois plus qu’elle ne pesait avant.

M. Sauvé se sert aussi de sacs pour gorger ses sang-
sues ; mais sous certains rapports sa méthode differe de
celle de M. Borne. Il fait apporter le sang dans des bidons
munis d’un double fond qu'on remplit d’eau bouillante,
_pour empécher le refroidissement. Puis, comme M. Borne,
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il plonge dans les vases pleins de sang ses sangsues
placées préalablement dans des sacs de toile ou de laine.
Ce sang chaud non défibriné est de beaucoup supérieur,
assure M. Sauvé, & celui qui a perdu sa chaleur et sa
fibrine. Celte observation nous parait fondée, et nous en-
gageons les éleveurs, et M. Borne en particulier, & en tenir
bon comple, ne fat-ce d’abord qu'a titre d'expérience.

M. Sauvé conseille aussi de déposer directement les
sangsues, aprés qu’elles se sont gorgées, sur les bords du
inarais, des ilots ou des levées, afin qu’elles puissent
s'enfoncer dans la terre, sielles le désirent; et c’est ce
qu’elles font presque toujours. On leur évite la fatigue,
toujours trés-grande pour elles lorsqu’elles sont pleines,
de gagner & la nage les points solides du marais.

Le meilleur mode de nourriture, le seul peut-étre qu’on
devra employer quand on voudra opérer en grand et qu’on
ne sera pas relenu par des considérations d'économie ou
autres, est le gorgement par les animaux vivants! Un
sang chaud, puisé dans les veines de 'animal, & travers
la peau, immédiatement digéré dans le marais, avec
toutes les conditions naturelles ordinaires, tel est, sui-
vant un autcur déja cité, M. Vayson de Bordeaux, et
selon tous les éleveurs, I'aliment qui convient le mieux 4
la sangsue et qui héte le plus son développement.

Sans doute, le premier moyen que nous venons d'in~
diquer plus haut donne de bons résultats, sur de petites
ou méme de moyennes surfaces ; mais plusieurs de ceux-
12 méme qui 'emploient avouent qu’il ne vaut pas la mé-
thode des Bordelais, méthode brutale, certes, dont il
faut s'efforcer d’adoucir de plus en plus la pratique, mais
qui se résume par d'immenses résultats économiques,
qquant & la nourriture, & la croissance et & la reproduc-
tion des sangsues.

" Dans toute 1a Gironde, on fait entrer dans les marais,



[

-CHAPITRE III. - 173

pour nourrir les sangsues, des chevaux, des &nes, des
mulets et des vaches. Altirées, comme nous l'avons
déja dit, par un bruit qui. leur annonce le plus souvent
une proie vivanle, les sangsues, écoutant leur instinct,
sortent de leurs retraites, se précipitent sur les jambes
de la victime, s’y attachent et 8’y gorgent.

C’est alors qu'on établit des ponts. sur les fossés de
séparation des barrails. Une fois entrés dans les com-
partiments, les pauvres animaux sont couverts bientdt,
dans toute la partie des membres qui est immergée , par
une nuée de sangsues qui ne quittent leur proie vivante
que quand elles sont entitrement gorgées. Les victimes
sont alors ramenées dans un. maigre paturage, oi elles
essayent de refaire péniblement le sang qui vient de leur
étre enlevé. On leur fait subir ce supplice jusqu'a cing
et six fois par mois. C'est navrant & voir aux époques
du martyre, qui sont généralement du commencement .
d’avril au 13 juin, et ensuite du commencement d’octubre
au 13 novembre, C’est & cette derniére période qu’on em~
ploie le moins de ménagements; car il reste tout un hiver
A passer pour attendre la campagne suivante, et alors les
frais de nourriture qu'on a en perspective font souvent
passer sur une question d’humanité, C’est triste & dire;
mais, hélas! c'est trop vrai.

Les chevaux sont de beaucoup préférés i tous les autres
animaux que nous venous de citer. Les vaches ne nour=-
rissent bien qu'a la condition d'étre entrées dans l'eau
bien au deld du genou; autrement, avec leur langue
rugueuse, elles font facilement lomber les sangsues.
Les Anes seraient estimés 4 cause de leur docililé; mais
ils ont les pieds si étroits qu’ils enfoncent trop facile-
ment dans les fonds de marais, généralement trés-per-
méables,

C’est cette considération sans doute qui a conduit un
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éleveur que nous avons visité & remplacer le moyen
ordinaire par un autre, en suivant toutefois la ménre"
méthode au fond. Il nourrit les sangsues hors de I'eau,
au moyen d'un pantalon de toile appelé chausse, espéce
de manche de chemise qu'on attache aux jambes des-
fnes, et dans lequel on jelte un nombre de sangsues
proportionné & leur grosseur et calculé de maniére & ce
que la santé des animaux ne s'en trouve pas altérée. On
pourrait ainsi désormais, par ce procédé trés-simple,
régler la nourriture des sangsues, et ne pas exposer les
pauvres bétes qu’on leur livre en pature & é&ire exténuées
par le régime direct qui martyrise chaque année tant
de sujets! Nous ne devons pas le cacher, cependant,
lés victimes dont les membres ont été ainsi livrés en
- piture un i un sont aussi tristes & voir que les autres,
et elles succombent également bien souvent & la peine.
Un des voisins de M. Franceschi de Bordeaux nous a
assuré celle année qu'en 1834 il avait perdu tous les dnes
qu'il avait employés !

"Quoi qu'il en soit, disons quelles sont les principales
conditions sur lesquelles chacun semble étre d*accord pour
atténuer, autant que possible, les effcts de ces pratiques
affligeantes auxquelles nous voudrions bien qu’on piit treu-
ver le moyen de mettre un terme. En l'attendant, s'il est
jamais trouvé, on devra prendre soin de ces pauvres ani-
maux. L'humanité, aussi bien d’ailleurs que I'intérét du
spéculateur, conseille de ménager. leurs forces. 1l faudra
ne les livrer aux sangsues qu’'aux plus longs intervalles
pessibles, et ne les laisser dans les bassins que quelques
héures. Quand ils succomberont, comme cela arrive trop
sonvent, l'intérét de la salubrité exige impérieusement
que les cadavres soient enlevés sans délai. Enfin, nous
le répétons, si 'humanité conseille de bien traiter ces:
anciens servileurs, dont la vieillesse est encore utile, la
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prudence exige aussi que ces bétes ne soient livrées aux
sangsues que bien saines, et surtout exemptes de tu-
meurs et de plaies aux jambes.
Nous avons assisté & quelques pourparlers d’achat et .
de. vente 4 la Bastide, dans les écuries ouvertes d'une.
. mapiére permanenle au commerce des chevaux &
sangsues. On ne peut s'imaginer, si on ne l'a vu, les.
précautions. que prennent les marchands pour masquer
certains défauts qu'ils savent étre des causes de rebut.
Les maquignons. bordelais sont au moins aussi forts que
ceux de Paris, C’est une boiterie qu'il faut cacher; car-
les acheleurs craignent qu’épuisé par la succion, I'ani-
mal ne vienne & tomber et & se noyer dans un fossé. Ce
sont les eaux aux jambes qu’on veut faire passer, les
plaies chroniques, etc. Les chevaux aveugles sont éga-
lement repoussés; ne pouvant se conduire, ils sont ex-
posés & se noyer dans les cloaques marécageux ou ils
doivent vivre, si cela peut s’appeler ainsi. Nous avons vu
vendre ces malheureux chevaux destinés & servir de
pature aux sangsues. Les efforts que font les maquignons
pour, dissimuler ces infirmités sont véritablement coupa-
Lles , quelquefois comigues, mais le plus souvent aifli-
geants. Notre excellent ami L’'Héritier, du Pays, qui
é1ait avec nous, peu habitué & ce genre de spectacle, en
était tout attristé, et il y avait de quoi; d’aprés ce qu'il
avu la, il n'a jamais voulu venir visiler les marais.
Quant aux sangsues, les propriétaires recommandent
d'éviter de les nourrir quand le soleil est trop ardent.
Entrainées par leur avidité, elles montent aiors quel-
quefois hors de I'eau, le long des jambes de 'animal sur
lequel elles puisent leur provision, et peuvent, sous I'ac-
tiun d’un soleil trop brilant, étre durcies et tuées en’
un instant. En effet, une fois attachées & la peau, elles
ne la quittent que quand elles sont entiérement gorgées..
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Les ennemis des sangsues. — Moyens de les combatire
et de les détraire, '

- Notre tiche serait incomplétement remplie, si, aprés
avoir indiqué sommairement les soins qu'on doit dunner-
aux sangsues, nous ne faisions pas connaitre quels sont
les ennemis qui peuvent rendre ces soins inutiles, et
quels moyens on posséde de luller avec succés contre eux.

- La musaraigne (mus arameus, souris-araignée) est
P'ennemie la plus terrible des sangsues. Malgré son nom,
elle differe entiérement de toutes les espéces de souris.
Les musaraignes appartiennent au genre sorex, que Ion
doit considérer comme cosmopolite. Cette béte est trés-
petite et échappe facilement aux recherches el aux pour-
suites. Sa présence se manifeste partout par 'odeur mus-
quée qui lui est propre. Dans les marais, elle est indi-
quée encore par les dégits qu’elle y cause. Elle tue les
sangsues et en emporte des troncons dans des trous o
elle les amasse. M. Borne, qui leur fait une chasse assi-
duc et trés-vive, est parvenu quelquefois & découvrir le
repaire de cet hdte incommode. 11 a trouvé 12 de grandes
quanlités de ventouses et de sections de sangsues. Les
éleveurs devront donc les poursuivre & outrance. On se
sert pour cela de piéges ordinaires ou d’appits empoi-
sonnés, placés hors de la portée des autres animnaux de
Fendroit, chevaux ou chiens de garde.

'Le rat d’eau ne mange pas les sangsues,.comme on 'a
prétendu; mais il cause de grandes pertes aux éleveurs,
en creusant des galeries o1 les sangsues s’introduisent et
déposent des cocons qui se trouvent perdus. Le fusil, la
pite phosphorée et divers engins peuvent en purger assez
facilement les marais.

Tous les individus du genre dytiscus de Linné, qui
forme aujourd’hui une:famille distincte des coléoptéres,
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sous le nom d’Aydrocanthares, sont des ennemis que les
éleveurs doivent poursuivre. Ils'sont tous aquatiques; ils
se tiennent en général dans les eaux stagnantes olt vivent
les sangsues, qu’ils déchirent avec leurs paltes armées
de pointes et leur caréne ovale, qui en est également
munie. - Les larves de ces hydrocanthares, encore plus.
carnassidres que I'insecte parfait, vivent également dans
I'eau, et n’en sortent que pour se transformer-en nym-
phes dans'la terre. Les principaux genres formés dans
cette famille, et ils sont tous également dangereux dans
les marais & sangsues, sont ceux des hahples des dysti-
ques, et des hydropores.

Le hérisson est trés-friand des sangsues. M. Sauvé
rapporte qu'il en présenta quelques-unes & un jeune hé-
risson, qui’ les mangealt avec avidité. Il faut done le
détruire.

Le canard est, selon M. Sauvé, le plus grand destrue-
teur des sangsues. Le premier soin des éleveurs, & son
avis, doit étre de défendpe I’acces de leurs marais et de
leurs réservoirs i ces rapaces et gloutons palmipédes. Si
le canard domestique est vorace, & plus forte raison le
canard sauvage l'est-il, et, & ce titre, il doit étre 'objet
d’une poursuite vive chaque fois qu'il se présente. Les éle-
veurs trembleront en lisant qu’une bande de canards sau-
vages fit disparaitre en vingl-quatre heures 200 000 sang-
sues. Ce fait, rapporté par M. Moquin-Tandon, parait
croyable quand on connait la gloutonneme du volatile en
question.

La courtilliére ou taupe—grzllon est aussi trés-dange-
reuse pour les marais & sangsues. Il importe de la dé-
truire par des procédés analogues & ceux qu'emploient
les jardiniers. Nous recommandons le moyen préservatif
indiqué par M. Fabre, et qui consiste & mettre I'hiver du

fumier en litiere dans des fosses pratiquées de distance
203
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en distance. La courtillitre y vient de préférence dépo-
ser ses ceufs, qu'on peut détruire dés la fin du mois de
mars, époque & laquelle la ponte n’a plus lieu.

Quand on trouvera des trous conduisant aux galeries
que ces animaux se creusent dans les terre-pleins envi-
_ronnants, on s’en débarrassera facilement en y versant
de l'eau de savon qui les asphyxiera aussitdt. (Voir le
Moniteur des comices du 4 ao(it 1835.)

La libellule ou demoiselle en larve est trés 4 craindre
aussi. Al'état d’insecte parfait, elle est sans danger ; mais
ce névroptére est d’autant plus terrible aux sangsues, qu’il
prend naissance dans lintérieur méme de I'eau. Des
ceufs déposés par la femelle sortent de petites larves qui
se trainent dans la vase et sont trés-carnassiéres.

L'uzelle d’eau douce doit encore étre rangée parmi les
nombreux ennemis que les éleveurs de sangsues onl &
combattre. II parait, d’aprés les observations faites par
des savants qui ont spécialement étudié cette matiére , et
par M. Soubeiran en particulier, que ce crustacé, analo-
gue au cloporte, dévore les petites sangsues. Sa présence
dans les eaux de la Seine et dans les mares situées aux
environs de Paris était, selon M. Soubeiran, en partie
cause de I'insuccds d’un grand nombre d’entreprises
tentées pour I’éleve et 'éducation dela sangsue médicinale.

Quelques auteurs rangeaient I'awlastome, sangsue
noire, dite de cheval , au nombre des ennemis des sang-
sues. On disait que I'aulastome dévorail les petites sang-
sues surtout. M. Sauvé assure en avoir placé dans des bo-
caux, des baquets ou des caisses, avec d’autres sangsues
qu’elles ne dévoraient pas, bien que celles-ci fussent pe-
tites. L’affirmation de cet intelligent observateur renverse
Vopinion indiquée tout & I'heure. Les sangsues, pas plus
que les loups , ne se dévorent entre elles.

Parmi les ennemis de la sangsue nous placerons
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enfin I'anguille, qui, heureusement, n’est pas commune
dans les marais. Nous n’en devons pas moins signaler le
fait, qui n’est peut-8tre pas connu de tous les éleveurs.
Nous en devons la connaissance & un de nos vétérinaires
les plus distingués , M.  Lemichel, attaché maintenant &
I’école militaire de Saint-Cyr. Il résulte d’'une communi-
cation qu'il a faite & la Société impériale et centrale de
médecine vétérinaire, dans un but tout opposé & celui que
nous recherchons ici. Il s’agissait en effet de la destruc-
tion d’une espéce particuli¢re de sangsues qui infeste le
littoral de I’Algérie, et qui, en g’introduisant dans les
voies respiratoires et digestives, causait des maladies
graves pour I'homme et pour les animanx. Le moyen de
destruction proposé, aprés expérience sans doute, par
M. Lemichel, étant de placer des anguilles dans les bas-
sins qui contiennent ces sangsues, nous devions néces-
sairement recommander de bien les éviler dans ceux
dont il s’agit ici.

Maladies des sangsues,

Pour les sangsues, comme pour tous les étres animés,
la maladie est une ennemie qu’il faut toujours redouter,
et dont les coups sont imprévus. Il n’est donc pas superflu
de décrire ici en peu de mots les maladies qui peuvent
attaquer ces annélides :

Une des plus funestes et des plus communes, dit
M. Chevallier dans son excellent Dictionnaire des altéra-
tions , etc., est 'affection putride : elle se manifeste par
Ienflure des extrémités ; cette enflure gagne bientbt tout
le corps, qui est comme distendu par les gaz qui résul-
tent de la putréfaction du sang.

Les sangsues atteintes de cette maladie laissent écouler
par la bouche un liquide rouge et séreux. Get écoule-



180 L’HIRUDICULTURE.

ment précéde de peu leur mort, et ne doit pas étre con-
sidéré comme I'indice du gorgement. ‘

. Les circonstances dans lesquelles se maniféste la ma-
ladie putride, sont : 41° la chaleur; 2# 'accumulation des
sangsues en trop grand nombre; 3° le contact des sang-
sues malades et surtout de celles qui sont mortes d'affec-
tion putride; 4° le renouvellement insuffisant de I'eau ou
de la terre argileuse qui les renferme, 3° les lavages irop
rares ou dans une eau impure ; 6°leur conservation dans
des sacs non nettoyés; 7°I'état de plénitude et surtout de
gorgement, particuliérement.en été; 8° leur déplucement,.
surtout dans les voyages, & I'époque de la gestation.

Une autre maladie se manifeste par I'excrétion trop
abondante de leurs mucosités; on la désigne sous le nom
d’affection muqueuse. Dans cet état, les sangsues ne tar-
dent point A s’amollir.et & diminuer sensiblement. Cette
maladie, qui.dure quelques jours, est favorisée dans son
développement : 1° par I'état de captivité' des sangsues;
2° par le changement de milieu; 3° par la perturbation
produite dans le transport; 4° par le maniement; 3° par
un emballage portant mauvaise odeur.

Les sangsues deviennent quelquefois, comme: on le
dit; noueuses, c'est-2-dire que I'extrémité postérieure de
leur corps préaente un rétrécissement qui commence & la
ventouse anale et va en se prolongeant en avant. Le doig!
peut sentir alors des sortes de granulations dans la partie
rétrécie. Cette maladie, qui se manifeste le plus souvent
dans une partie des circonstances déja précitées, affecte
surtoutles sangsues qui ontétélongtemps conservées avant
la vente ; et, comme on ne péche pas dans les marais de
sangsues noueuses, cette maladie est une conséquence.de
la captivité, et peut-étre de la nourriture artificielle que
I'on croit devoir donner A ces animaux dans quelqnes
réservoirs.- .
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" La gelée , lorsqu’elle ne tue pas immédiatement les
sangsues, donne lieu 4 divers accidents; elles se nouent,
deviennent boutonneuses , rejettent des mauéres snngm-
nolemes

On croit avoir. observé que certains principes déléteres
puisés sur des malades par des sangsues avaient causé
la maladie et la mort de ces annélides.

Les sangsues se blessent entre elles. Le lieu de la
blessure, qui se reconnait par une tache tantdt blaricha-
tre, tantdt d’un gris foncé, tantdt d’'un gris rougeatre,
est souvent aussi le point de départ de rétrécissements
dans le corps de l'animal. Les sangsues affectées de
_celte 1ésion sont dites piguées.

L'exténuation est également une cause de mort pour _
les sangsues

Résumé.

Pour nous résumer maintenant, voici les points aux-
quels doit s’attacher I'éleveur de sangsues, et les condi-
tions d’éducation et d’hygiéne qu’il doit observer, s’il ne
veut s’exposer & des pertes considérables.

- Il aura soin de ne poinl élever ses sangsues dans des
eaux vives, bonnes seulement pour celles dont on doit
prochainement se servir; car ces eaux, en augmentant la
vivacité et I'appétit de ces annélides, les font bientdt mai-
grir et décroitre. Des eaux stagnantes, vivifiées par une
végétation abondante d’herbes aquatiques, c’est-h-dire
des marais se rapprochant le plus possible des mares
naturelles : voila ce qu’il faut aux sangsues.

M divisera son marais en autant de bassins qu'il pourra.
Il-y trouvera plusieurs avanlages : 1° Il pourra séparer
les sangsues selon leur espéce, leur grosseur, leur état
de force et de santé; 2° il facilitera la péche; 3° il of-
frira & ses éleves la terre et I'eau en abondance, et se
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conformera ainsi aux besoins de leur nature, qui est,
comme disent les auteurs spéciaux, aussi terrestre qu’a-
quatique; 4° ce moyen lui permettra de multiplier dans
ses bassins les plantes aquatiques, et notamment les
mousses, les joncs, oli les sangsues aiment beaucoup &
déposer leurs cocons, etc.

1l aura soin de nourrir abondamment ses sangsues,
soit avec du sang chaud qu'il privera de la fibrine par le
battage, soit plutdt avec du sang chaud non défibriné, soit
encore, et c'est, nous le craignons, la meilleure méthode,
pour la pratique en grand surlout, avec du sang pris par
I'annélide aux vaisseaux mémes de I'animal.

Enfin, s’il veut que son entreprise soit couronnée de
succes, I'éleveur exercera sur ses marais une surveillance
de tous les instants. Il fera une guerre & outrance aux
ennemis des sangsues, suivra avec attention les diverses
phases de la vie de ces hirudinées, et par des observa-
tions assidues cherchera & bien connaitre les conditions
les plus favorables au développement et & 1a multiplication
de ses éléves, eu égard aux circonstances dans lesquelles
il expérimentera. Car il est des choses qu’un livre aussi
abrégé que celui-ci ne peut dire, et qu'une laborieuse et
patiente pratique peut seule enseigner.
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~ CHAPITRE IV.
PECHE ET\TRANSPORT DBS SANGSUES.
Péche des sangsues.

Dans les marais divisés en petits bassins, comme ceux
de M. Borne, le procédé de péche est des plus simples.
Il suffit de battre I'eau et de saisir les sangsues qui
accourent avec une péchelte ou avec un cerceau ovale de
fer garni de filet formant poche et placé au bout d’'un
baton.

Dans les grands marais de la Gironde, des hommes
ou des femmes, chaussés de grandes bottes qui les ga-

" rantissent des morsures, descendent dans les marais

pour pécher les sangsues. Ils tiennent A la main gauche
un sac d'une toile trés-serrée, habituellement d’envi-
ron deux décimetres de hauteur sur un de large ou &
peu prés, agitent l'eau avec les pieds, et s'emparent
avec la main droite des sangsues qui accourent dans
I'espoir de rencontrer une proie.

Les pécheurs doivent avoir soin de saisir la sangsue

. trés-rapidement, afin de ne. pas lui donner le temps de

s'attacher aux mains. Ils devront veiller & ce que leurs
mains et leurs bottes soient propres. Ils devraient aussi
avoir toujours la précaution d’envelopper leurs bottes de
toile. De cette manitre les sangsues 8’y attacheraient et
la péche deviendrait plus commode et plus rapide : car
I'odeur de I'huile ou de la graisse que les pécheurs em-
ploient pour entretenir leurs chaussures empéche les
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sangsues d’adhérer au cuir, et c’est méme pour cet an-
nélide délicat une cause de dégotit qui peut nuire i la
péche. Malgré ces bonnes raisons, ce procédé est cepen-
dant loin d’étre généralement suivi.

Il faudra s’abstenir de pécher quand soufflent avec
force les vents de nord, d’est ou d’ouest. Ce serait vaine-
ment d’ailleurs qu’on le tenterait alors ; les sangsues les
plus affamées sortent & peine dans ces cas-l1a. Il faut, pour
bien faire, du calme et de la chaleur.

Transport et conservation des sangsues.

On se sert habituellement pour le transport des sang-
sues de sacs de toile serrée, que-'on place & cdté les uns
des autres, dans un panier carré oblong, en les entou-

‘rant de paille pendant I'hiver et de joncs, humides dans
I'ét6. Ce mode de transport en fait mourir un grand
nombre. :

On emploierait avec plus. de succes la boite de
M. Borne. :

Les dimensions de cette boite varient selon la quantité
de sangsues que I'on veut transporter. Pour six mille, on
donnera & la boite un métre de longueur et on la parta-
gera en autant:de compartiments qu'il y aura de milliers
de sangsues, c’est-a-dire en six compartiments. Au fond
de chacun d’eux, on placera de la tourbe ou des roseaux,
et au-dessus de la mousse. Sur cette mousse ou posera-
un. sac contenant mille sangsues, que I'on. recouvrira
encore de mousse..On en mettra également autour du
sac, de maniére i éviter la moindre secousse. Placées
dans cette boite, qui imite un.petit marais artificiel, les
‘'sangsues pourront étre transportées & de grandes. dis-
tances sans qu'on ait & craindre une mortalité bien no-
table. Les amateurs. d’hirudiculture , et.les personnes
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qui désireraient s'occuper de I'industrie des sangsues,
pourront d’ailleurs prendre connaissance de cette boite
a I'Exposition, ol elle se trouve & I'endroit que nous avons
indiqué déja, dans la galerie de jonction dite du Pano-
rama, cdté ouest.

Mais la couservation d’un envoi un peu considérable
de sangsues offre de grandes difficultés avec les moyens
ordinaires. On les évitera facilement cependant en em-
ployant le marais domestiqgue de M. Meeus, dont nous
donnons ici le dessin (fig. 30).

Ce marais domestique comprend tous les élémems
qui concourent habituellement au bien-étre des sangsues,

Peau B, la terre tour-
beuse C et les plantes

.;;i aquatiques A. Il a

pour base le systéme

des edux continues

et & niveau constant

appliqué & la conser-

vation des sangsues.

Les sangsues pour-

Fig. 30. Marais-domestique de M. Meeus,  ront vivre dans ce
de parie marais domestique

comme dans un marais naturel, v déposer leurs co-
cons, y changer d’épiderme. Le jetine qu'elles y subi-
ront facilitera leur digestion, toujours incompléte & leur
‘sortie des marais, et leur donnera un appétit qui les ren-
dra plus propres encore au service qu'on réclame d’elles.
En été, on devra placer le marais domestique au so-

leil, afin de-communiquer & la zone humide la chaleur

nécessaire & la digestion de la sangsue et & la ponte des

‘cocons. L’hiver, on le mettra dans une piéce chauffée et
) -parfaitement aérée, pour éviter & la sangsue les varia-

tions atmosphériques auxquelles elle est trés-sensible,
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et pour que le marais, dit M. Vayson qui en a constaté le
mérite, puisse fournir & toute heure des sangsues dans
la plénitude de leur force et de leur santé. L’eau qu’on
emploiera devra étre de 'eau de riviére, ou de I'eau
pluviale, mais jamais de I'eau de puits, ni de 'eau de
source & sa sortie de la terre. Nous avons déja dit pour-
quoi.

Pour les administrations des hospices , remarque avec
raison M. Vayson, deux marais de ce genre seraient
utiles : I'un serait destiné aux sangsues appelées &
servir, et 'autre & celles qui ont accompli une succion.
Celles—ci pourraient ainsi sortir sans danger de I'état de
prostration qui suit toujours I'excés de nourriture que
les sangsues prennent sur un malade.

Quant & la conservation des sangsues, notamment &
Paris, M. Ch. Permoud croit avoir démontré :

Que les eaux de la Seine et les eaux de pluie convien-
nenl mieux & ces annélides que I’eau du canal de I'Ourg,
et surtout que I'eau séléniteuse des puits de Paris;

Que les vases en faience sont préférables aux vases de
verre ou de terre vernissée, lesquels sont cependant su-
périeurs aux vases de grés employés généralement ;

Que l'obscurité est fatale & la conservation des sang-
sues et qu’elles se conservent et se développent mieux 2
la lumiére;

Qu’enfin les sangsues vivent mieux dans la terre que
dans l'eau, ce qui est conforme & ce que nous avons dit
plus haut.

Voici d’ailleurs quelques observations et quelques ren-
seignements qui ne sont pas déplacés dans ce volume, et
qui seront utiles aux familles.

Disons tout d’abord qu'il est maintenant surabon-

-damment prouvé que les sangsues peuvent servir plu-
sieurs fois.
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Les sangsues dégorgées ne conservent pas de sang
qu’elles puissent déposer dans la plaie. Aprés quelques
jours, elles remplacent totalement I'épiderme qui les re-
couvrait lors de leur premidre application.

D’abondants témoignages atlestent l'innocuité des
sangsues aprés leur dégorgement. Des médecins se sont
appliqué des sangsues qui avaient été posées sur'des per-
sonnes atteintes des maladies les plus contagieuses, et
jamais cette application n’a eu le moindre inconvé-
nient. '

Dans les familles, on fait ordinairement dégorger les
sangsues en les jetant dans une terrine remplie de cen-
dres!; ensuite on les lave et on les met dans un pot ou
dans un bocal & moitié rempli d’eau bien propre. Cette
eau doit étre renonvelée au moins tous les deux jours, et,
si une des sangsues vient & mourir, il faut avoir la pré-
caution de la retirer, car elle infecterait 'eau et ferait
mourir les autres.

Deux procédés sont mis en usage pour rendre propres
a un nouvel emploi les sangsues qui ont servi. On les
vide de tout le sang qu’elles ont pris, ou bien on les dé-
pose dans des réservoirs jusqu’a ce qu’elles 'aient digéré.
Le premier moyen est niis en ceuvre 4 Paris, & Reims et
dans quelques autres localités.

Dans les hopitaux de Paris, on laisse un instant les
sangsues dans de I’eau salée, puis on les vide en les pres-
sant doucement entre les doigts, tandis qu'on les tient
plongées dans de I'eau chaude. Huit jours de repos suf-
fisent pour les remettre complétement ; puis, aprés avoir
été appliquées de nouveau, elles subissent quelquefois
une deuxidme, une troisiéme opération. Quand elles

1. Dans ces derniers temps, I'éther et I'alcool ont été préconisés,
mais nous n'avons pas assez de renseignements pour pouvoir en
parler autrement que pour mémoire.
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paraissent fatiguées, on les met dans de petits marais
artificiels ol elles se reposent, enfoncées dans la vase, et
ot elles acquiérent une nouvelle vigueur.

Avant d’adopter ce moyen, I’administration des hdpi~
taux a fait constater que la quantité de sang prise par les
sangsues dégorgées est aussi grande que la quantité de
sang tirée par les sangsues neuves.

Le second procédé de dégorgement a été pratiqué a
I’hdpital militaire de Metz. A Rochefort, I'honorable
M. Lesson a fait établir des bassins qui, dés la premiére
année, ont payé les frais de leur installation. A Douai,
4 Bordeaux, & Toulouse, et surtout & Angers, le méme
systéme a trés-bien réussi. Les mémes sangsues ont pu
ainsi servir jusqu’a six et huit fois, sans que leur qua-
lité ait notablement diminué aprés cette série d’apph-
cations,

Commerce des sangsuces.

"Voici encore quelques rensengnements qu'il était utile
de placer ici et qui sont relatifs au commerce des sang-
sues el aux falsifications que le marchand peut leur faire
subir, pour augmenter ses profits d’'une maniére illégi-
time. Nous empruntons ce qui suit au précieux Diction-
naire de notre colléggue M. Chevallier .

On admet, en général, dans le commerce de ces an-
nélides, quatre choix spéciaux :

1° Le premier choix se composant des sangsues dites
grosses, qui pésent de 2 kil., 875 & 3 kil., 125 par mille;

2° Le deuxiéme choix ou les sangsues dites grosses
moyennes , qui donvent peser de 1 kil., 725 a 2 kil., 123
le mille; '

Dictionnaire des altérations et des falsi]
1852 article Sangsues. fulsifeations, ete., PN'?
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.3° Le troisiéme choix, comprenant les sangsues dites pe-
tites moyennes, dontle mille pese de 623 4750 grammes ;

4° Le quatriéme. choix, comprenant les pelites sang-
sues, les sangsues dites filets. Elles pésent de 380 gr.
430 gr. le mille.

1 existe, outre ces quatre chonx, une sorte de sangsue
fort grosse connue sous le nom de vacke, et pesant de
4 4 16 kilogr. le mille.

- 1l faut donc apprécier au mille le poids des sangsues
qu'on achéte.

M. A. Chevallier fait remarquer, avec le grand sens
prathue qui le caractérise, que la sangsue de bonne qua-
lité a le corps allongé et déprimé. La peau de l'extérieur .
présente un aspect velouté particulier. Elle se meut dans
I'eau avec vivacité, en se présentant sous une forme al-
longée remarquable Son élasticité est telle qu’on peut
tripler sa longueur et s’en entourer le doigt comme on le
ferait avec un ruban.

Une sangsue de bonne qualité est reconnaissable 3
Pactivité et & la certitude de sa marche, et & la quantité
de recouvrements qu'opérent les anneaux les uns sur les
autres. Plus elle se pelotonne sur elle-méme, plus elle est
vigoureuse : on dit qu'elle fait bien I'olive.

. L'effilement de la partie antérieure du corps, relative-
ment A la partie postérieure, est encore un signe de
bonne qualité,

Il en est de méme de la dépression ou de I'aplatisse-
ment du corps. :
. Tels sont les caractéres et les signes auxquels on re-
connait une bonne sangsue. Faisons maintenant con-
naitre en peu de mots les fraudes dont ces annélides
peuvent étre I'objet :

.. 1° Les sangsues sont de bonne qualité, mais les choix
sont mélés.
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2° Les sangsues sont gorgées de sang dans une pro-
portion de 45 & 30 pour 100, afin de leur donner un
volume et un poids plus considérables.

3° Les sangsues, aprés avoir servi, sont soumises &
I'opération du dégorgement , pour étre ensuite reven-
dues.

4° Les sangsues sont mélangées 4 des hirudinées d’un
autre genre, dites sangsues bdtardes.

- BoLes sangsues sont mélangées & des sangsues ma-
lades. :

L'inspection seule et la balance font reconmaitre la
premiere fraude.

La mauvaise qualité des sangsues peut dépendre,
lorsque I'espice est bonne, de leur état de plénitude qui
tient & deux causes : & ce qu'elles ont été gorgées de sang
depuis qu’elles sont sorties du marais, ou & ce qu’elles
se sont nourries dans le marais.

Vauquelin est le premier qui ait signalé le gorgement
des sangsues dans le but de les grossir. Cest ainsi
qu’on arrive & convertir de petites sangsues, qui valent
78 francs, en moyennes sangsues de 130 fr., etc. Mais
voici comment on peut reconnaitre cette fraude

La sangsue gorgée expreés a le corps moins allongé que
la sangsue grosse naturellement et vide; elle a de la fen-
dance & se présenter sous la forme d’une olive; placée
dans I'eau, elle est souvent engourdie et comme somno-
lente ; 'aspect velouté de sa peau n’est pas le méme que
celui de la sangsue non gorgée ; quand on la presse entre
les doigts, on apercoit un reflet rougeitre, dans la sang-
sue de Turquie exceptée. Cette annélide ne s’allonge pas
entre les doigts, et, quand on la presse de la téte & la
queue, on voit bientdl que le sang dont elle a été gorgée
8’accumule vers I'extrémité ; alors, si on la presse plus
fortement, le sang est expulsé, quelquefois sous forme de
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jet. Ce sang est rouge et ne peut &tre confondu avec la
liqueur noire verditre que laisse quelquefois exsuder la
sangsue des marais.

Au reste, tous ces faits que nous ne faisons qu'indi-
quer s’apprendront rapidement dans la pratique.
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CONCLUSION.

Ce que nous avons dit dans ces derniers chapitres
permettra, nous l'espérons, & quiconque le voudra,
d’élever des sangsues chez lui et de se mettre 4 I'abri
des fraudes dont il pourrait étre victime. On ne sau-
rait trop multiplier les sangsues par tous les moyens
possibles : c’est 12 un fait que tout le monde reconnait
aujourd’hui. La France pour cette industrie, comme
pour beauvcoup d’autres, est tributaire de I'étranger!.
Nous faisons venir & grands frais nos sangsues de
I'Orient et de la Hongrie, quand, dans presque toutes

1. D'aprés la statistique officielle, nous avons importé en moyenne,
de 1827 & 1836, trente-quatre millions deux cent mille sangsues
évaluées 1 023 000 francs et payant 37 510 francs de droits de douane,
4 raison de 11 centimes, décime compris, pour 100 bétes estimées
4 3 francs par la douane. '

Nos principaux fournisseurs étaient en 1836 :

L’Autriche..... . 8484950
La Sardaigne.... 5038000
La Suisse....... 2418 350
La Gréce....... . 2132100
Alger....... veee 418900

Nos exportations ne s'élévent en moyenne qu'a 26 592 francs. soit
886 103 sangsues & 3 centimes I'une; c’est 4 peu prés ce que I'Au-
triche nous envoie. Elles sont principalement expédiées par nous en
Augleterre, en Espagne, aux Etats-Unis, au Brésil, 4 la Martinique,
4 la Guadeloupe, au Chili, au Pérou, etc.

Le dernier tarif des douanes imprimé par 'administration, en
1853, portele droit d’entrée & 1 franc le mille en nombre et le droit
de sortie & 50 centimes pour la méme quantité.

_Depuis 1836 jusqu'en 1844, nos importations ont toujours été en
diminuant. De 1847 4 1853 nous avons regu de 7 & 12 millions de




CONCLUSION, 193

nos provinces , il serait facile de les élever et de les mul-
tiplier. L’intérét public demande des établissements nou-
veaux et en plus grand nombre ; I'intérét bien entendu
des industriels, dont quelques-uns perdent leur argent
en de folles spéculations, serait de s’emparer de cette
branche encore peu exploitée. Ils rendraient ainsi ser-
vice & la santé publique et & leur fortune particuliére.

Nous appuierons cette derniére opinion par un ren-
seignement qui nous est connu particuliérement, et que
nous avons recueilli sur place.

Un propriétaire de Bordeaux, qu’il est inutile de nom-
mer , désirait vendre un des marais que nous avons vi-
sités avec M. Franceschi dans la région dite de Bacalan :
il nous remit une note pour un capitaliste de Paris qui
a traité avec lui depuis. Il y établissait d’une maniere
assez détaillée : qu'un marais de la Gironde produit en
moyenne au propriétaire un revenu de quinze pour un;
C'est-a-dire, par exemple, qu'une sangsue, qui cotilait
alors (avril 1835) 20 centimes, produisait en moyenne
par an quinze sangsues qui pouvaient étre revendues au
méme prix, soit ensemble 3 francs. Défalquant les frais
de toute nature qui étaient estimés au plus haut chiffre
possible & 8 centimes , restait 2 francs 28 centimes , ce
qui est énorme quand on opére sur des quantités consi-
dérables, comme dans les grands établissements de
la Gironde. Aussi n’avons-nous plus été étonné d’enten-
dre demander 250000 francs d’'un marais qui n’avait
que 48 hectares, et dont moitié seulement était en plein

_rapport. Tout le monde sait aujourd’hui qu’aux environs

sangsues par an et au iotal, dans cette période, 75824338, repré-
sentant une valeur de 10615722 francs. Comme nous n’en avons
exporté que pour 1881075 francs, c’est donc 9734647 francs que
nous avons envoyés au dehors. A I’exception de la Turquie et de la
Hongrie, les pays producteurs étrangers sont depuis lonztemps
presque 8puisés.

203 m
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de Bordeaux des fortunes colossales ! ont été faites dans
ce genre d’industrie, qui est encore bien certainement
une de celles qui offrent, avec le plus de chances de du-
rée, la double possibilité de faire de bonnes spéculations
et de rendre service au pays. Nous serions bien heureux
si cetle partie de notre petit volume pouvail provoquer
des tentatives qui, bien dirigées, ont toules les chances
de succes possible , nous en avons tout au moins la pro-

fonde conviction.

1. Nous avons déja cité 'exemple de MM. Bechade; nous pour-
rions y ajouter, comme ayant contribué aux progrés de 1'hirudi-
culture, ceux de M. Rollet, médecin en chef de I'hdpital militaire
de Bordeaux, et de M. Wilman, de Bedford. Tous les trois ont eu
récemment les honneurs de I'approbation de la Société d’encou-
ragement, i la suite d’'un remarquable rapport de M. Chevallier.
Voy. le Bullctin de la Société, juillet 1855, pages 390 et suivantes.

FIN.'
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Ablette. Epoque du frai, 103;
produit tiré de ses écailles,
104.

Abris pour les jeunes poissons.
Description, G5.

Acclimatation du poisson, 99;
résultats obtenus. 100; accli-
matation des silures, 125.

Agriculture (') et I'industrie hi-
rudicole, 139; M. Béchade,
141; progres & Bordeaux, 141.

Aisguillon (Baie de I'). Appareils
pour la péche desmoules; sacs,
97; bouchots, systéme Walton,

- 98, 99.

Alevin (transport de 1), 79. Ale-
vin de brochet, son emploi
comme nourriture des poissons
adultes, 108.

Aliments (choix des). Proies vi-
vantes, vers, etc., 56.

Anes. Pour gorger les sangsues,
174.

Anguilles. Migration périodique
ou montée, 4; meeurs; leur re-
venu annuel, 105.

Animauz vivants (gorgement des
sangsues par les), 172: che-
vaux, 173; &nes, 174; animaux
nuisibles aux sangsues, 116;
leur destruction, 177, 178.

Appareils de pisciculture et d’hi-

rudiculture placés & I'exposi-
tion de 1885, préface, 1; appa-
reil & éclosion établi au Collége
de France, 37; description, 38;
39, 40: son volume, 41; — de
Comacchio : description, par
M. Coste, 82, 83; sa perfec-
tion, 86, 87: apercu descriptif,
88: — de la baie de I'Aisguil-
16n pour I'éléve des moules, 99.

Asphyzie des jeunes poissons,
remeédes, 47, 50.

Augetles 4 nourriture. Descrip-
tion, 59.

B

Banes d'huitres artificiels du lac
Fusaro, 93: leur construction,
94; leur utilité, 95, 96.

Barbeau. Epoque du frai, durée
de l'incubation, frayéres arti-
ficielles, 106. .

Barométre d sangsues de Merry
weather, ou pronostiqueur des
tempétes, 139.

Barrails ou parcs & sangsues,
147.

Bassins en pierre, pour les sang-
sues. du docteur Sauvé, 148;
description, 148, 149, 150,
1515 leur avantage. 152.

Bottes 4 éclosion de dom Pinchon
(moyen 4ge), 13 ; leur construc-
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tion, 13. — de M, Coste. Des-
cription et utilité, 49, 50. — de
M. Borne pour le transport des
sangsues, 184.

Borne (établissement d'hirudi-
culture de M.), 141, 142; ma-
rais de Saint-Arnoult, 154 ; ma-
rais de Claire-Fontaine. 156;
étendue, 156 ; marais d’étude,
157; dispositions de ces ma-
rais, 157, 158: galeries & co-
cons, 164 ; caisses & incubation,
165, 166' alimentation des
sangsues, 110, 171; boite &
transport , 184.

Bouchots ou parcs & moules, 99.

Bréme. Lieux qu’elle habite, épo-
que du frai, nourriture 3 lui
donner, 107.

Brochet. Nourriture, 107; époque
du frai, les alevins employés
comme aliments .des adultes,
108.

C

Caisses d incubation de M. Borne,
165, 166. — du docteur Sauvé,
166; dispositions, 167; avan-
tages résultant de leur emploi,
168.

Carpe. Epoque du frai, frayéres
mobiles; produit du frai comme
exploitation, fécondité des pois-
sons, 108, 109.

Caveau d’éclosion de M. de Toc-
queville, 67.

Chabot ou tétard-bavard. Epoque
du frai, son emploi comme ali-
ment des espéces carnivores,
109, 110.

Chevaux pour le gorgement des
sangsues, 172, 173.

Chinois (de la pisciculture chez
les), 9

Cocons des sangsues, 160; leur
formalion, 162; jeunes sang-

‘
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sues qu'ils contiennent, 163;
galeries de M. Borne, 164.

Coliége de France. Appareils de
pisciculture exposés en 1855,
préface, 1; — & éclosion, 37;
piscine, description, 60, 61, etc.

Comacchio (colonie de), 5; ses
appareils, 82, 83; lavoriéro ou
valle, 88; panier 4 anguilles, 90

Commerce des sangsues , 188.

Conclusion de la  pisciculture,
123 4 127; — de l'hirudicul-
ture, 192.

Conservation dés sangsues, 185;
marais de Meeus, 185; leur
conservation & Paris d’aprés
Ch. Permoud, 186.

Coquillages aquahquex. Leur
usage comme aliment des pois-
sons, 58.

Cours d’eau (dépeuplement des),
conséquences, 3; leur étendue,
4; leur produit actuel . 4.

Croisement des races (du), 37.

D

Dégorgement des sangsues. Mé-
thodes diverses, 187 et 188.
Dépeuplement des cours d’eau,
conséquences, 3; remédes, 5.

E

Eaux. Température pour la fécon-
dation, 35; température pour
I'incubation des ceufs de per-
che, 113; du choix des eaux
pour I'éléve des sangsues, 144,
145; du niveau fixe dans les
marais & sangsues, son utilité,
146.

Eclosion. Boites de dom Pinchon,
13; —de M. Coste, 49, 50; ca-
veau de M. de Tocquevnlle 67;
éclosion des sangsues, 161, 162.
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Espéces communes (poissons), par-
ticularités, 103.

Ezxploitation de la carpe, 108,
109 ; — de la truite, 116; — du

. poisson au point de vue com-
mercial , 118; — des sangsues,
188. -

F

Faits relatifs 4 la pisciculture et
démontrésparl’expérience, 123.

Fécondation artificielle (de la), 7;
procédés et ustensiles, 32; ma-
nipulation, 32; précautions &
prendre, 34; température de
I'eau, 35; méthode de fécon-
dation de Glaser, 36 ; total des
ceufs fécondés 4 Huningue en
1853, 77,

Fécondité des poissons, 26; —
des huitres, 93; — de la carpe,
109.

Fraie et frat, définitions et divi-

. sions, 21, 28 frai de grenouil-
les, 58 ; — d’huitres, 92; — de
moules, 97; — de lablette,
103 ; — dn barbeau, 106: —de
Ja bréme, 107; — du brochet,
108 ; — de la carpe, 108; — du

. chabot, 109; —du gardon, 110;
— de la lamproie, 110; — de
la perche, 112; — de la tanche,
113; — de la truite, 114,

Frayéres artificielles. Leur em-
ploi, leur construction, leur
utilité, 80, 81; — & huitres,
95; — A moules, 97; — mo-
biles pour les carpes, 109; —
flottantes pour les gardons,
110.

G
Galertes & cocons pour les sang-
sues. Méthode de M. Borne,

164.
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Gardon. Epoque du frai, frayéres
flottantes, 110.

Géhin et Remy. Leurs découver-
tes, 16; opinionde MM. Detzem
et Berthot a ce sujet, 16, 17.

Glaser. Procédé de fécondation
des ceufs . 36. '

Grenouilles (frai de), son emploi
comme aliment des jeunes pois-
sons, 58.

Hirudiculture. Appareils placés &
I'Exposition, préface, 1; im-
portance de cette industrie,
135 profits qu'on en peut tirer,
140; établissement de M. Borne
4 Saint-Arnoult et a Claire-
Fontaine (Seine-et-Oise), 141,
142 ; progreés dans la Gironde,
193. -

Hirudiculteurs (conseils aux),
181, 182.

Hudtres (parcs &), du lac Lucrin,
12; Sergius Orata, 12; frai, 923
mode de reproduction, 93;
bancs artificiels du lac Fusaro,
93 ; frayéres artificielles, 95.

Huningue (établissement d'), sa
création, 18,19; ses produits, 20;
mouvement piscicole déterminé
en Europe par la création de cet
établissement, 20; & Wurtz-
bourg, 21; en Wurtemberg, 21;
en France, 22; — transport
d’ceufs et résultats en 1853, 75,
76; total des ceufs fécondés
dans cette méme année, 77.

Hygiéne (multiplication des pois-
sons au point de vue del’), 6;
hygié¢ne des sangsues, 182,

I

Importation des sangsues, 192.
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incubation (soins 4 donner aux
ceufs pendant I'), 42; surveil-
lance nécessaire, 42, 43: incu-
: bation des ceufs de barbeau,
.106; — des ceufs de perche,
112: vase d'incubation pour les
tanches, 113; caisses d'incuba-
- tion de M. Borne (sangsues),
- 1685, 168 caisses du docteur
Sauvé, 166.
Instruments nécessaires aux pis-
ciculteurs, 43.

L

Lamproie. Sa voracité, observa-
. tions de M. de Vibraye sur sa

reproduction, 111, 112.
Lavoriéro ou Valle de Comac-
' chio, 88.

Liste alphabétique des personnes
, qui ont regu des ceufs, soit du

" Collége de France, sont d'Hu-

ningue, 128.

Loi sur la péche, considérations,
. 101.

Lucrin (parcs 4 huitres du lac) 12.

Lucullus (viviers de), 11.

.;1 M .

Machines d ¢puisement. Leur uti-
lité'dans les marala 4 sangsues,
153,
Maladies des sangsues. Affection
' patride, 179; affection muqueu-
‘ se, 180; ce qui la détermine,
180: sangsues noueuses, 180;
" sangsues boutonneuses, 181;
' saugsues piquées, 181; exté-
nuation des sangsues, 181.
Manipulation dans la fécondation

artificielle des ceufs de poisson, ..

33.
Marais 4 sangsues, 1438; choix

TABLE ANALYTIQUE

du terrain, 143; marais natu-
rels, 143 ; organisation et éten-
due, 146; marais du docteur
Sauvé, 152; leur disposition,
153; marais de M. Borne
Saint-Arnoult, 154; & Claire-
Fontaine, 156; leur étendue,
156; petits marais d’étude du
méme, 157; leur disposition,
157, 158; marais de Meeus,
description, 185; précautions
4 prendre suivant les saisons,
185, 186: prix des marais dans
la Gironde, 193.

NMer (repeuplement des rivages
de la) par la pisciculture, 82.
Milieur. Ce qu’on appelle ainsi

en pisciculture, 66.
Montée. Définition , 84.
Mortalité de l'alevin, causes, 47.
Noules (frai des), 97; frayéres
. artificielles, 97 ; récolte, 98.
Moyen dge (Pisciculture au), 13
Multiplication du poisson au point
de vue du produit, 119, 120, elc.

N

Nourriture des poissons, 51: &
quelle époque il faut commen-
. cer A les nourrir, 53; régime
_artificiel, 55; proies vivantes,
' 56; méthode de M. Ponchet,
.51; frai de grenouilles, 58;
coquillages aquatiques , 58 ; au-
.gettes 4 aliments, 59: ablette,
104; nourriture des brémes,
107; des brochets, 107; bro-
chets nourris avec leur alevin,
'108; chabot donné comme ali-
ment aux espéces carnivores,
109, 110.
Nourriture des sangsues, 169:
‘nécessité-de les nourrir,; 169;
meéthode.de M. Borne, 170,171;
méthode de M. Sauvé, 171, 172;
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méthode des éleveurs de la Gi-
ronde, 113, 174, 175.

0

OFufs (récolte, fécondation, in-
cubation des), 26; fécondité
des poissons, 26; conditions
d’une bonne récolte, 28; moyens
de I'opérer, 31; fécondation,
32, 33, 34; incubation, 42;

- pince 4 ceufs, 43; pelle grillée,
44 ; pipettes, 44, 45; éclosion,

- 49, 50; transport, 70; procédé
de M. Coste, 11, 72; autre

" procédé, 13.

Ouvrages de pisciculture & con-
sulter, préface, 111, 1V, V.

P

Paniers 4°anguilles de la baie de
Comacchio, 90.

Parcs 4 huitres du lac Lucrin,
12; leur créateur, 12.

Péche (considérations sur la loi
de la), 101, 102; péche des

. sangsues, 166; méthode de la
Gironde, 183.

Péchette A sangsues , 166.

Pelle criblée pour ceufs de pois-
sons, 44.

Perche. Bpoque du frai, tempé-
rature nécessaire A I'incubation
de ses ceufs, sa fécondité et sa
voracité, 112, 113,

Pince A ceufs, 43.

Pinceau A nettoyer les ceufs, 42.

Pipette courbe, pipette droite,
leur utilité, moyen de les em-
ployer, 44, 45.

Pisciculture (importance de la),
3: pisciculture, proprement
dite, 7; son antiquité, 9; pis-
ciculture chez les Chinois, 9;

- chezles Romains, 10; au moyen
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Age, 13; pisciculture maritime,
24; instruments propres d la
pisciculture, 43: pisciculture
pratique de M. de Tocqueville,
description, 66; milieux dont
il dispose, 67; pisciculture au
point de vue du commerce, 117.

Piscine du Collége de France,
son utilité; description, 60,
61, etc.

Plantes aquatiques, leur utilité
dans les piscines, 63; — dans
les bassins a sangsues, 151.

Poissons d’eau douce, leur prix
élevé, 4; disparition du pois-
son de mer, 4; qualités nutri-
tives de la chair des poissons,
5; leur multiplication au point
de vue de I'hygiéne publique,
8; fécondité des poissons, 26;
fraie et frai, 27: asphyxie des
jeunes poissons, 47, 50; vési-
cule ombilicale du poisson nou-
vellement éclos, son usage, 51:
époque de la mise en liberté,
54; stabulation, son utilité,
55; aliments, 56; abris dans
les bassins, 65; transport, 77,
18; acclimatation, 99, 100; es-
péces communes,, 103; multi-
plication et exploitationau point
de vue commercial , 118, 119.

Ponte des poissons, conditions
nécessaires, 29 , 30 ; époque de
la ponte des sangsues, 161.

Précautions & prendre dans la fé-

_ condation artificielle, 34.

Priz des marais 4 sangsues dans
la Gironde, 193.

Proies vivantes,
poissons, 56.

aliments des

R

Races (du croisement deé, dans
les poissons, 31.
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Radeau & piéces mobiles pour
I'éléve des moules, son utilité,
91.

Repeuplement par frayéres artifi-
cielles, 80.

Reproduction des sangsues, 161.

Résumé (hygiéne des sangsues),
181, 182.

Romains (de la pisciculture chez
les), 10.

1 baie de I'Ais-

Ir nature, leur

35, 136; leur

ne, 137 sang-

'ce, classifica-

d'importation,

arométriques,

M. Borne pour

la gelée, 144;

6 barrails ou

in du docteur

rais du méme,

[. Borne, 154,

.. . .is d’étude du
méme, 157, 158; choix 4 faire
pour la reproduction, 159;
sangsues méres ou vaches,
160; reproduction des sang-
sues, 161; ponte, 161; caisses
d’incubation de M. Borne, 165,
166; — du docteur Sauvé,
166 ; péche, méthode ordinai-
re, 166; nourriture, méthode
Borne, 110; méthode Sauvé,
- 171; méthode de la Gironde,
173, 174; ennemis des sang-
sues, 176; maladies des sang-
sues, 179; hygiéne des sang-
sues, 181, 182; péche dans la
Gironde, 183; boite de M. Borne
pour le transport des sangsues,
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184; marais de Meeus, 185;
commerce des sangsues, 189;
caractéres qui distinguent les
bonnes sangsues, 189; fraudes
des vendeurs, 189; méthode
pour les reconnaltre, 190, 191 ;
chifire de limportation en
France, 192.

Saumons venant de naftre, 51.

Sauré (le docteur). Bassin en
pierre pour ’éléve des sang-
sues, 148; marais 4 sangsues,
152; caisses d'incubation, 166 ;
méthode de nourritute, 171,
172.

Seryius Orata, fondateur des
parcs & huitres du lac Lucrin,
12.

Stabulation des jeunes poissons,
utilité de cette méthode, 55.

T

Tamis doublés d’Huningue, 48;
— flottants de M. de Tocque-
ville, construction et utilité,
68, 69.

Tanche. Epoque du frai; vase &
incubation, disposition, du-
rée de celle-ci, 113, 114.

Température de I'eau pour la fé-
condation, 35. )

Tétard.-bavard (voy. Chabot),
109, 110.

Transport des ceufs, 70, 71; —
des jeunes poissons, 17, 18;
— de l'alevin, 79; — des silu-
res, moyens employés, 125;
— des sangues, 184.

Trustes de différents 4ges, 52;
époque du frai, procédé pour
recueillir des ceufs en état de
maturité, 114 viviers pour la
multiplication, 115; ige de la

. reproduction et rapidité de
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croissance, 116 ; méthode d’ex- Valle ou lavoriéro & Comacchio,

ploitation, 116. 88.
Vase @ incubation pour les tan-
Vv ches, 113, 114.
Vésicule ombilicale des jeunes
Vaches ou sangsues méres, 160. poisgons, son usage, 51.

.FIN DE LA TABLE ANALYTIQUE DES§ MATIERES.
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Achard, 163.

Agassiz, 127.

Aymard-Bression, V.

Baccincchi (la princesse), 128.

Bailliére, 127,

Béchade, 141, 193.

Berthot, IV, 5. 16, 56, 19, 123.

Biesler, 76, 130.

Blainville, 135.

Blanchard, 122.

Blanchet, 23, 75, 128.

Boccius, 15.

Boissiére, 11.

Bordeu, 171.

Boinvilliers, 76.

Bonnier, 35.

Borel de Bretizel , 76, 128.

Borne, I, 137, 141, 142, 144,
146, 154 4 157, 160 2 167, 169
4112, 116, 183,184,

Boucher de la Rupelle, 77, 128.

Boudard, 141.

Briant, 128.

Cagniart , 128.

Caron, 1II, 23, 36, 38, 66, 15,
16, 128.

Carriére (colonel), 128.

Caumont (comte de), 76, 128.

Cerfbeer, 16.

Chabot, I, III, IV, 22, 32, 59,
126. '

Charamaule, 128.

Chastel , 128. ’

Chevallier, 138, 147, 179, 188,
185, 194, :

Cheverny, 23.

Chomel (le d%), 128.

Cicéron, 13.

Columelle, 10.

Corbiére (de), 128.

Coste, II, 1II, 5,12,13, 15, 17 &
20, 22, 24, 25, 28, 32, 37, 38
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