Treballem
per I'aprofitament
dels aliments

Lluitem contra les perdues
i el malbaratament alimentaris

T Generalitat de Catalunya
Departament d’Agricultura,
N L Ramaderia, Pesca i Alimentacio



Al mon, cada any es
perden o malbaraten
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Font: Global food loses & food waste -
Extent, causes & prevention. FAO (2011).

Equivalents a 1.300 milions de tones d’aliments produits al mon per a consum huma
que suposen una pérdua del 25% de les calories produides.

Cereals

B Arrels i tubercles
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(100% = 1.300
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Font: Analisi de WRI que pren com a base I'informe de la FAO (2011)

Global food loses & food waste - Extent, causes & prevention.
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L'impacte de les perdues

I el malbaratament

alimentari al mon

Impacte ambiental

1.300 milions de tones

3.300 milions de tones de COzeq alliberat anualment

= 8% de les emissions globals.

250 km® d’aigua utilitzada anualment
= volum del riu Volga a Russia

1.400 milions d’hectarees

= 28% dela superficie agricola del mén

Impacte economic

Les pérdues i el malbaratament alimentari tenen un cost de
936.000 milions d’'USD per a 'economia mundial.

Impacte social

Amb la reduccié d'un 25% de les péerdues i el malbarata-
ment alimentari al mén, n’hi hauria prou per acabar amb la
malnutricio de tot el planeta.

Si les pérduesii el
malbaratament alimentari
(PMA) fossin un pais, ocuparien
la tercera posicio entre els
principals emissors de gasos
amb efecte d’hivernacle.

a
La Xina Els Les PMA

Font: Informe de la FAO Food wastage footprint.
Impact on natural resources (2013).
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Font: Informe de la FAO Food wastage footprint.
Full-cost accounting (2014).

CONSUM I ACCIO
1 PRODUCCIO 13 CLIMATICA
RESPONSABLES

Font: FAO.



El malbaratament
a Catalunya

A Catalunya, segons dades de 2010,

' el malbaratament alimentari a les llars, co-
mercos al detall i la restauracio va ser de

34.9kg  262.471 tones anuals

per persona

= 7% dels aliments adquirits

Impacte economic

Perdua de 841 M€ anuals
= 112 € per persona i any

Impacte ambiental

Petjada ecologica
= Utilitzacio de 234022 hectarees de terreny %
= 20% de la superficie agraria util

Emissions de gasos amb efecte d'hivernacle
(procedents de les diferents fases del cicle de vida dels productes

alimentaris malbaratats) @

C
+ 520.753 de tones de CO:eq o
= 20.300 automobils a llarg de tota la vida util.

i [0
Impacte social

= menijar consumit durant 25,5 dies @@ L=

menjar per a més de 500000 persones en un any

El 200/0 de la poblacié viu per sota del llindar de la pobresa

Font: Diagnosi del malbaratament alimentari a Catalunya. Universitat
Autonoma de Barcelona i Agencia de Residus de Catalunya (2012).



L'any 2019, al mon s’han
malbaratat 931 milions de
tones de residus alimentaris

Font: Food Waste Index (2021) -~
()

Distribucio dels residus alimentaris

per baula P
A TXEeSES

FOOD WASTE INDEX
REPORT 2021

61% 26% 13%

Llars Restauracio Comerc al detall

» L’Informe Food Waste Index 2021 estableix diversos metodes per quantificar a
escala global el malbaratament alimentari en les etapes de restauracio, comerg al
detall i llars, i continuar avangant en I'assoliment de I'Objectiu de Desenvolupament
Sostenible (ODS) 12.3.

o El malbaratament alimentari a les llars s’estima en 570 milions de tones a escala
global, que equivalen a 74 kg de residus alimentaris per capita, molt similar en paisos
amb un alt i un baix nivell d'ingressos.

« Segons estimacions de la FAO, 'any 2011, el malbaratament alimentari a les llars
en paisos industrialitzats va ser de 222 milions de tones. Aquestes dades equivalen
a una mitjana entre 95 i 115 kg de malbaratament alimentari per als consumidors
d’Europa i 'America del Nord, mentre que per als consumidors de paisos amb baix
nivell d’ingressos es va estimar un malbaratament de 6-11 kg per capita.

» L’estudi conclou que el malbaratament alimentari en la restauracio, el comerg minorista
i els consumidors podria ser més del doble del que la FAO va estimar 'any 2011 per
a aquestes baules.



Les perdues i el malbaratament
alimentaris durant la crisi per la
pandemia de la COVID-19

. Impacte de la COVID-19 en la cadena alimentaria

Percepci6 subjectiva de I'impacte que ha tingut el COVID-19 en una escala del 0 al 10
(0 implica gens d’impacte i 10 maxim impacte).

57% 6,9% 6,5% 8,2%

Sector agricola Transformacio Comerg majorista Comerg minorista
i ramader

- Motius per a la generacio de perdues i malbaratament

alimentaris a llarg de la cadena alimentaria

Tancament d’alguns canals de comercialitzacio, concretament del canal HORECA,
cancel-lacié de comandes i manca de clients.

. Impacte de la COVID-19 sobre el malbaratament
alimentari a les llars

\ —

NG » = La majoria de persones enquestades (79%) no ha modificat la
o quantitat de malbaratament alimentari a la seva llar.

= D’altra banda, el 18% ha reduit el total d’aliments malbaratats
a les seves llars, especialment en llars amb més de 3 persones
o llars amb infants menors de 6 anys.

= Finalment, el 3% dels enquestats ha indicat haver incrementat
el seu volum de malbaratament alimentari.

Font: Impacte de la COVID-19 sobre les perdues i el malbaratament alimentari a Catalunya
(CREDA-UPC-IRTA, 2020).



PMA al sector dels citrics

Perdues i malbaratament alimentaris

A Catalunya, durant la campanya 2019-2020, es van generar entre un 0,73‘% iun 5,5%) de
pérdues i malbaratament alimentaris (PMA) de citrics al sector primari, I'agroindustria i la distribucio
al'engros i la distribucié gratuita, equivalents a 21.965 tones, igual al volum que ocuparien
1.156 camions de 19 t cadascun.

Total PMA: 21.965 t

- Total PMA:
W= 1.156 camions

j)arragona a Reus
anada i tornada

Impacte economic

Per calcular 'impacte econdmic de les PMA, s’ha emprat el métode de valoracié a preu de venda al consu-

midor. En valor econdmic, la collita que queda al camp (CQC) s’ha estimat en 12.457.662,5 €,
mentre que els residus alimentaris dins de la produccié primaria, el comerg a I’engros, I'agroindustria i

la distribucié gratuita s’han valorat en 21 .848.090,4 €.

Impacte ambiental

L’'impacte ambiental de les pérdues i el malbaratament alimentaris
de la campanya 2019-2020 de citrics:

e Consum d’aigua: han consumit més de 4 milions de m® d’aigua, cosa que equival a
més de 1.000 piscines olimpiques

o Canvi climatic: nangenerat 5.190 tones de CO., cosa que equival a fer més s |
de quatre voltes al mén amb un avio carregat amb 88 passatgers. |

e Sol agricola: han consumit / 32 hectarees de sol agricola, cosa que equival a
732 camps de futbol d'una hectarea.

Font: Diagnosi de les pérdues i el malbaratament alimentaris al sector dels citrics:
quantificacio, impacte ambiental i economic (CREDA-UPC-IRTA i IRTA, 2020).



Que fem?
Els nostres objectius

Treballem amb

el sector agroalimentari ‘ W @?
per aconseguir els

objectius de prevencio

i reduccio de les perdues =

i el malbaratament u MM Generalitat
alimentari ooo V. de Catalunya

L’objectiu del Programa general de
prevencio i gestio de residus i recursos
de Catalunya (PRECAT20) és reduir per
a I'any 2020 un 50% el malbaratament

alimentari respecte dels nivells de 2010. il

Recuperem els valors dels
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Per que ho fem?
La nostra visio

Apostem per
un sector

agroalimentari %
- Economia
sostenible

Ecologia I Treballem
g ﬁlﬁlﬁ) amb una

: visio integral

de la cadena

alimentaria

Industria Llars/
Distribucid Distribucid Restauracio,
_Agro- Majorista al detall catering i
alimentaria institucions
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Primaria
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Com ho fem?

1. Generem coneixement

Elaborem estudis per quantificar i analitzar les
causes de les perdues i el malbaratament alimentaris

« Diagnosi de les pérdues i el malbaratament alimentari al sector dels citrics:

quantificacio, impacte ambiental i economic (CREDA-UPC-IRTA i DARP
amb la col-laboracié de 'ARC).

Estudi per a la Determinacio dels criteris per al marcatge de la data de
consum preferent en la industria alimentaria catalana i percepcié del

consumidor respecte de les dates de durabilitat dels aliments no peribles
(IRTA i DARP).

« Informe sobre I'impacte de la COVID-19 sobre el malbaratament alimen-

tari a Catalunya (CREDA-UPC-IRTA i DARP).

Bco IRTA

IMPACTE DE LA COVID-19 SOBRE LES PERDUES | EL
MALBARATAMENT ALIMENTARI A CATALUNYA

Diagnosi de les pérdues i el
malbaratament alimentari al sector dels
citrics: quantificacié, impacte ambiental

i economic.
Resum executiu

Onsambro 2020

sk, Lt

Estudi Prevencio de les perdues i el malbaratament alimentari: fitxes sobre
oportunitats d’aprofitament en el sector de les fruites i hortalisses. Carxofa,

citrics i préssec-nectarina (IRTA, CREDA-UPC-IRTA i DARP amb la
col-laboraci6 de I'ARC).

& @

Fitxa sobre oportunitats d’aprofitament de la Fitxes sobre oportunitats d’aprofitament dels
carxofa a Catalunya citrics a Catalunya

Prevenci6 de pérdues i malbaratament Prevenci6 de pérdues i malbaratament alimentari
Setembre 2020

Desembre 2020
Gonoraltat do Cataknya & Generaltat de Ctaknya 7Y agen
Ramaderia, Pesca i Almentacio rament d X R d
&.... ©FA | | ... @R B, LR

Fitxa sobre oportunitats d’aprofitament del
préssec i la nectarina a Catalunya

Prevencio de pérdues i malbaratament alimentari

Desembre 2020

... @ WA i, L2
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ECOWASTE CircE

FIT4
Interreg Europe

4 FOOD European Union FOZ?ZB

Interreg Europe kel E s
Participacio a la 8a sessio Participacio en la sessio de FIT4AFOOD2030
de treball del Comite Estra- presentacio: Estratégies d’e- Participacio al webinar
tegic Catala del projecte conomia circular i prevencié Towards sustainable food
ECOWASTE4FOOD del malbaratament i dels systems through Research

residus alimentaris al sector and Innovation

de les begudes

* K %
*
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Reutilitzacié d'ampolles de vidre al * ok k
sector vitivinicola del sud d'Europa

*
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Participacio en la jornada Participacio a la 9a trobada Socis a la trobada virtual
de tancament del projecte plenaria de la Plataforma Testing and demonstrating
Europea de Perduesi systemic innovations in
Malbaratament Alimentari support of the Farm-to-Fork
Strategy

Organitzacié de jornades PATT per I'aprofitament dels aliments i la
prevencié i reduccié de les pérdues i el malbaratament alimentaris.

Oportunitats d’aprofitament en els principals <) 70 prncpi bamcs per mpe.
sectors agroalimentaris de Catalunya v D e Sarosimentanies
AL
e \3\_4 Dijous 21 de maig de 2020

Taller: 10 principis basics per implementar un Pla de
prevencié de malbaratament alimentari a les
industries agroalimentaries

Presentacio de I'estudi de Diagnosi de les pérdues i
el malbaratament alimentari al sector fruiter:
quantificacio, impacte ambiental i econdomic

Presentacioé de la Guia de bones practiques per a
un espigolament segur.




i Mundial do [Almentacio
1V Jornada per a Paprofitament
dels aliments i la prevencié de les
pérdues i el malbaratament

4a Jomada per a I'Aprofitament dels Aliments i Ia
prevencio de les pérdues i el malbaratament. Dia
Mundial de I'Alimentacio

BARCELONA, divendres 16 d'octubre de 2020

Progama

Cap a una politica alimentaria comuna a la Unié Europea:
Estratégia de la Granja a la Taula

Ciomm

el

E
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|
|
|
]
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Participacio en altres jornades:

= Novetats en les normatives de residus i economia circular.
Curs organitzat per Col-legi d’Ambientolegs de Catalunya
(COAMB). Ponéncia sobre I'estat de la Llei de prevencio de
perdues i malbaratament alimentari

= Presentacio de I'estudi preliminar de I'Observatori del Sistema
Alimentari Metropolita de Barcelona

= Presentacio de la Guia de practiques correctes d’higiene per a
I'aprofitament segur del menjar en la donacié d’aliments, ACSA

= |li lll Sessio del Grup de Treball per al disseny de la creacié
d’un protocol de reutilitzacié impulsat per REZERO

= Jornada en linia per a la presentacio de la Red Sin Desperdicio
i els resultats del sondeig sobre habits alimentaris

= Jornada en linia: Taller VEGIVALUE, valoritzacié de coproductes
i excedents hortofructicoles. A carrec de I'|RTA Fruitcentre.

Publicacié d’11 numeros del butlleti #AprofitaelsAliments

Generaitat
de Catalunya

#AprofitaelsAliments

W gt

#AprofitaelsAliments

1 St

#AprofitaelsAliments

Butlleti per a I'aprofitament dels aliments i la lluita contra les
pérdues i el malbaratament alimentari

Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Almentacio.

Novembre 2020 #23

Butlleti per a I'aprofitament dels aliments i la lluita contra les
pérdues i el malbaratament alimentari

Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio

Marg 2021 #27

Butlleti per a I'aprofitament dels aliments i la lluita contra les
pérdues i el malbaratament alimentari

Departament dAgricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio

Desembre 2020 #24

EI Govern déna llum verda a la
consulta publica de la Llei de
prevencio de les pérdues | el
malbaratament alimentari

Diagnosi de les pérdues i el
malbaratament alimentari al

Unié de Pagesos i Fundaci6é
sector dels citrics

Espigoladors, junts per la
recuperaci6 de la pérdua
alimentaria

Segona edicio de la Hackaton Pagesa a les Escoles Agraries
de Monells, Vallfogona de Balaguer i el Solsoneés. Els alumnes de
Paisatgisme i Medi Rural de I'Escola Agraria del Solsonés, amb el
projecte Recuperem la poma rallada, el remei natural de les nostres
avies van ser els guanyadors de I'edicié d’enguany




Identificacié de Bones Practiques en prevencio i reduccio de les PMA al
llarg de la cadena alimentaria. Elaboracié d’una fitxa sobre iniciatives de
prevencié i aprofitament dels aliments dins I'apartat Eines per a la reduccio.

Presentacio de la Guia de Bones Practiques per a un espigolament segur.

Guia de bones
practiques Junts per

peraun I'aprofitament
espigolament dels aliments
segur

r

() Geperatuat T} Generatitat
| de Catalunya MUY de catalunya

Donem suport a les entitats socials i al sector agroalimentari en la transfor-
macio d’aliments per distribuir entre col-lectius de risc d’exclusié social
mitjangant els Serveis de Regulacié de Mercats Agroalimentaris (SERMA).

= 129.999,88 € al Banc d’Aliments de Catalunya per a la transformacio
de fruita d’estiu

= Transformacio de fruita de pinyol en suc de 142.206 kg de préssec,
166.270 kg de nectarina i 166.893 kg de paraguaians retirats del
mercat per organitzacions de productors de fruites i hortalisses (OPFH)
de Catalunya = 337.662 litres de suc per a la distribucié gratuita a
través dels Bancs dels Aliments.

La Direccié General d’Alimentacid, Qualitat i Industries Alimentaries ha donat
ajuts a productors agraris per compensar la pérdua d’ingressos derivada
de la manca de funcionament de determinats canals de comercialitzacio
com a conseqliéncia de la crisi sanitaria de la COVID-19 .

La Direccio General d’Alimentacié, Qualitat i Industries Alimentaries dona
ajuts, dins del Programa de desenvolupament rural (PDR), a les industries
alimentaries per lluitar contra el canvi climatic i fomentar I'economia circular
i, en particular, a la prevencio i reduccié de les perdues i el malbaratament
alimentaris mitjangant el Servei d’'Industries Agroalimentaries.

En el marc de la crisi econdmica derivada de 'emergéncia sanitaria de la
COVID-19, s’ha creat el #Marketplace Aprofita els Aliments. Emergéncia
alimentaria i COVID-19.

#gencat

Total iniciatives solidaries.

46

Iniciatives solidaries per comarques

_ Marketplace #AprofitaelsAliments. Emergencia 00060

~ alimentaria i COVID-19 -\; * - DE— ‘ .

de retorn dels.

Form
aliments donats




(0] 4. Regulem

Analitzem aspectes normatius per a la prevencio i
reduccio de les péerdues i el malbaratament alimentaris

« S’ha aprovat la Llei 3/2020, d’11 de marg, de la prevencioé de les
péerdues i el malbaratament alimentaris.

« La Llei té I'objectiu d’establir accions de prevencié per reduir les
perdues i el malbaratament alimentaris i accions de foment per
augmentar I'aprofitament i la valoritzacié del aliments al llarg de la
cadena alimentaria.

» En el marc de la Comissio Interdepartamental, s’ha preparat la consulta
publica prévia al desplegament reglamentari de la Llei, que s’ha
publicat al portal participa.gencat.cat el 3 de novembre de 2020 i ha
estat activa fins al 6 de febrer de 2021. EI DARP s’ha reunit 3 vegades
amb la Comissio Interdepartamental durant 'any 2020.

LLEI 3/2020, DE L'11 DE MARC

DE PREVENCIO DE LES PERDUES

| EL MALBARATAMENT ALIMENTARI

Perque és una Queé implica per als agents de

LLEI PIONERA? LA CADENA ALIMENTARIA? QECUDEREM EL VALOR
Priotitza la prevencié de les :6’ s+ Disposari aplicar ol pla de prevencié do les DE\-S A\_\MENTS‘
: e

peérdues i el malbaratament pérdues i el malbaratament alimentari.
alimentari en origen davant
la redistribucié d’excedents. \ Redluiir, mesurar i informar anualment sobre
@ laquantificacié de les pérdues i
malbaratament d’aliments.

®
Comptabilitzar els productes alimentaris que
es destinin a la distribucié gratuita o a
_4 [lalimentacié animal.

W Adoptar les mesures pertinents per aplicar la
Aborda tota la cadena P i iori ; ;
I taria. del | v jerarquia de prioritats que estableix la llei.
alimentaria, del camp a la
taula. §  Elsector de la restauracié i ’hosteleria

m ha de facilitar que el consumidor es pugui

® N endur els aliments que no hagi consumit en
envasos reutilitzables, compostables o

facilment reciclables.

Crear un sistema d’informacio per a

<

Elaborar el Pla estrategic de prevencio

Qué implica per a e o de les pérdues i el malbaratament - recollir i analitzar les dades resultants de
LADMINISTRACIO x alimentaris. ““W™  laquantificaci6 de les pérdues i el
pL’] BLICA? malbaratament alimentaris.

Incorporar en els contractes publics

, ‘ i els convenis de gesti6 de serveis
relacionats amb la gesti6 d’aliments,
clausules per a prevenir les perdues i
el malbaratament alimentaris.

Generalitat de Catalunya
Departament d’Agricultura,

Podeu consultar les mesures completes que preveu la Llei 3/2020 al Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya (DOGC) TN
@ Ramaderia, Pesca i Alimentacié

#AprofitaelsAliments #SomGentdeProfit \\

14



Per aconseguir aquests objectius, el DARP treballa amb els diferents
agents implicats en el repte de la prevencié i reduccio de les pér-
dues i el malbaratament alimentaris, cosa que inclou altres depar-
taments de la Generalitat de Catalunya, altres administracions i orga-
nismes publics, el sector agroalimentari, fundacions, ONG, associaci-
ons, entitats socials, universitats i centres d’investigacio i recerca.

El DARP coordina la Comissio Interdepartamental de prevencio de
les pérdues i el malbaratament alimentaris que s’encarrega del
desplegament reglamentari de la Llei 3/2020, de prevencio de les
péerdues i el malbaratament alimentaris.

El DARP va presentar 'estat de la Llei de prevencio de les pérdues i
el malbaratament alimentaris a la Comissié de Coordinacié Interde-
partamental - Interadministrativa del Departament de Salut.



Amb qui ho fem
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Universitats

i centres d'investigacio
i recerca

Generalitat
de Catalunya
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de la Generalitat
de Catalunya

Fundacions, ONG,
associacions,
entitats socials...

Sector agroalimentari

Junts per
I'aprofitament
dels aliments!

Altres administracions
i organismes publics



